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Brahma 3.2 / Brahma 5.2
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www.harbecook.com




Brahma 3.2
# 223.9932.000 / # 223.9932.200

‘1010

mioot

EEEE é
—®

=Bl ==

4 www.barbecook.com



BRAHMA 3.2 BRAHMA 5.2
#223.9932.000 / #223.9932.200 #223.9952.000 / #223.9952.200

1 227.9900.022 4 - 1 227.9900.022 4 227.9900.750
2 227.9900.030 42 - 2 227.9900.030 42 227.9900.760
3 227.9900.040 43 - 3 227.9900.040 43 227.9900.770
4 227.9900.052 44 - 4 227.9900.052 44 227.9900.780
5 227.9900.082 45 - 5 227.9900.082 45 227.9900.790
6 227.9900.090 46 - 6 227.9900.090 46 -

7 227.9900.100 47 - 7 227.9900.100 47 227.9900.805
8 227.9900.110 48 - 8 227.9900.110 48 227.9900.810
9 227.9900.120 49 - 9 227.9900.120 49 227.9900.820
10 227.9900.125 50 - 10 227.9900.125 50 227.9900.830
1 227.9900.140 51 - 1 227.9900.140 51 227.9900.840
12 227.9900.152 52 - 12 227.9900.152 52 227.9900.850
13 227.9900.160 53 - 13 227.9900.160 53 223.6136.800
14 227.9900.180 54 - 14 227.9900.185 54 227.9900.870
15 227.9900.200 55 - 15 227.9900.205 55 227.9900.880
16 227.9900.210 56 - 16 227.9900.210 56 227.9900.861
17 227.9900.220 (DE) | 57 - 17 227.9900.220 (DE) |57 227.9900.862
18 227.9900.232 58 - 18 227.9900.232 58 227.9900.863
19 227.9900.260 59 - 19 227.9900.265 59 227.9900.864
20 227.9900.270 60 - 20 227.9900.270 60 227.9900.865
21 227.9900.282 61 - 21 227.9900.284 61 227.9900.866
22 227.9900.300 62 - 22 227.9900.300 62 227.9900.867
23 227.9900.310 63 - 23 227.9900.310

24 227.9900.320 64 - 24 227.9900.320

25 227.9900.340 25 227.9900.350

26 227.9900.370 26 227.9900.370

27 227.9900.400 27 227.9900.410

28 227.9900.440 28 227.9900.450

29 227.9900.480 29 227.9900.490

30 227.9900.480 30 227.9900.500

31 227.9900.510 31 227.9900.510

32 227.9900.540 32 227.9900.550

33 227.9900.570 33 227.9900.570

34 227.9900.610 34 227.9900.610

35 227.9900.620 35 227.9900.620

36 227.9900.630 36 227.9900.640

37 227.9900.670 37 227.9900.680

38 227.9900.690 38 227.9900.700

39 227.9900.710 39 227.9900.710

40 227.9900.730 40 227.9900.740
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Brahma 5.2
# 223.9952.000 / # 223.9952.200
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Not included

AA battery

LR 6, AM 3
15V
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Brahma 5.2 — 223.9952.000 — 223.9952.200
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Not included, D battery 1.5V, LR20 - MN13000
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YriepBoAikn BepudTnTa Kal
EAPVIKEG AVAAAUTES

* oAU Atmapo6 paynto

owWoTa

e Mm\okaplopévn om dloxEteuong Almoug
*To oUOTNUA HayelpENATOG dev £Xel ToToBETNOEL

* ApalpeaTte To eMMAEOV AMOG N HELWOTE TN
BepudTNTA

¢ KaBapioTte To KATW YEPOG TOU XWPOU KAUONG Kal ToV
KauoTtnpa

¢ TornoBeToTe OWOTA TO OUOTNUA HAYELPEUATOS

®AOYeG Miow armod Tov mivaka
eNEyxou

* Mm\okaptopévol owAnveg TUMou Bevtoupt

*K\elote apéowg TNV mapoxn agpiou, aprote To
UMAPUMEKIOU VA KPUMOEL Kal kaBapioTte Toug
owAfveg TUMou Bevtolpl

BoUlopa oto pubuIoTh

*poowpIv) KATAOTAOT TIOU TPOKAAE(TAL amd UPNAR
eEwTePLKN Beppokpacia n TREN GLAAN

* Agv MPOKELTAL Yl EAATTOHA N} KivEUVO

EAMMG dAOYa
okoupla

*KauoThpag mou mapouatalet ppayLs,, dlappon 1

*KaBapioTe / avTIKATaoTAOTE TOV KAUOTNPA

H oxdpa eotduatog dev Taiplalet

*H ywvia Tov modiov eivat oAU pikper N MOAU peyain

* Ta nodla g oxapag feotaparog eival pubuiloueva.
AuyloTe Ta MOTE va MPOCAPHOTTOUV OTIG OTIEG TNG
oxapag {eoTAuaTog.

OAHroz EMIAYZHZ ITPOBAHMATQN I'IA HAEKTPIKH ANA®AEZH

Méavn airia

MpoAnpa

Agev dnuioupyolvTal oTuvenpeg
Kata TV mieon Tou TANKTpou
avapAeEng,.

Kavévag nxog

*Adela unatapia

* EAQTTOMATIKOG OTUVONPLOTAG

e Aev €xel ToroBenOel owoTd N pnatapia

*To TANKTPO avadAeEng dev £xel TonoBeTnBel cwoTd

« EyKaTtaothoTe Tn unatapia (Bepaiwdeite 61t ta O+0
kat 0-O eival owotd mpooavatohiopéva, pe 1o 0+0
oTo eMdvw PéPog kat To O-0 oTo KATW)

¢ AVTIKATAOTAOTE e Kalvoupyla pratapia AA

*ZgB1dMOTE TO MAKTPO KAl EYKATAOTAHOTE TAAL

¢ AVTIKATOOTAOTE TO OTVONpLoTH

Agev dnpioupyolvTal oTuvenpeg
Kata TV nieon Tou TANKTpou
avapAeEng,

rapouaia Hou

¢ EAATTOMATIKN Yelwon

+ Adalp€aTe Kal OUVSEDTE AL OAEG TIG CUVIETELG OTO
omvenpLoTH Kat Ta NAEKTPOLA

Yrnidpxouv oruvenpeg aAAa oxl oe
OAa Ta nAekTpOdIa 1 Kat dev eivat
apKeTA oyxupol

* EAQTTOHATIKN Yelwon

KAUOTAHPEG

e XaunAn unatapia
*Yypd nAektpodia

omvenpwv»

* Ekkévwon omuvBipa oe andoTtaon arnod Tov 1) Toug

¢ Paylouéva 1) onaopéva nAekTpodia «mapouacia

* Adalp€aTe Kal OUVOEOTE TIAAL OAEG TIG OUVDETELG OTO
omveNpLoTH Kat Ta NAEKTPOLA

¢ EQv undpyouv otuvBnpeg rou dev mpoEpyxovTal anod
TOUG KAUOTHPEG, EVOEXETAL VA UTIAPXEL {NKLA OTNV
KaAwdiwaor. AVTIKATACTAOTE TNV KAAwdiwar).

¢ AVTIKATOOTNOTE e Kavoupyla pratapia AA

* XP1OLUOTIONN0TE XAPTOUAVTNAA Yla TNV adaipean
TV aKaBapalmy.

¢ AVTIKOTOOTNOTE TA PAYLOUEVA I} EAATTOHATIKA
nAekTpodla

2YZTHMA AROMAZ®

KOTOMOYAO GRIMBERGEN

Xpovog nmpocTolpaociag: 15 Aerrd mepiriou

ZUoTaTIKG: GINETO KOTOTIOUAOU, BOTAVA YIA MMAPUMEKIOU, Urlpa
Grimbergen, ¢péoko Bupdpt

MposToiyaocia: MaomaAioTe To GINETO KOTOMOUAO e Ta BoTava. e-
uioTe Toug diokoug Aromaz e pnipa Grimbergen Kal mpooBEaTe TO
dpEOKO Bupdpl. TOMOBETAOTE TO KOTOMOUAO OTN 0XAPA HE TO KATAKL
QVOIKTO Kal YHOTE TO OE HETPLA GWTLA PE KAEIOTO KATIAKL.

TAIAANAEZIKO KOTOMOYAO

Xpovog nmpocTolpaociag: 15 Aerrd mepiriou

ZUoTaTIKG: PINETO KOTOTIOUAOU, OAATL, KAPU, YaAa Kapudag, dpé-
0KOG BAOIAIKOG

MpoeToipaocia: MaomaAioTe To KOTOTIOUAO PE TO AAATL KAt TO KApPU.
lepioTe Toug diokoug Aromaz e YaAa Kapudag Kal mpooBEaTe To
dPEOKO BACIAIKO.

EXTERIORES SI USTED NOTA OLOR A

XOIPINO WAPONE®PI ME MOPTO

Xpovog mposToipaciag: 15 Aerrd mepinou

ZuoTaTikd: Xolplvo Papoveédpl, ardtt Kal TurépL, yapipalo, papueld-
dd, KOKKIVO Kpaai mopTo

MposTolpaocia: ANATIOTE Kal TUMEP®OTE TO KPEAG, MMETE TO yapipa-

Mo Kkat Tp{YTe TO Ue TN papuelada. Mepiote Toug diokoug Aromaz pe

KOKKLVO Kpaoi MopTo, MpoaBETovTag To yapipalo.

XOIPINO WAPONE®PI DIJON

Xpovog mpocToipaciag: 15 Aerrd mepinou

ZuoTatikd: Xolplvo Yapoveédpl, ardty, palpo mmépl, HouaTapda
Dijon, paupn prupa, oxivompaco

MpoeToipaaia: TpiPTe TO KPEAg He T HOUOTAPSA KAl MAOTIAAIOTE TO
pe palpo TurepL Kat oxlvompaco. Mepiote Toug diokoug Aromaz pe
Halpo UMipa, MPOCBETOVTAG TO OXIVOTPATO.

+ EL USUARIO ES RESPONSABLE DE

GAS: LA ADECUADA INSTALACION Y EL
. USO CORRECTO DE LA BARBACOA.
INSTRUCCIONES DE INSTALACION, 1.CIERRE LA ENTRADA DE GAS + EL INCUMPLIMIENTO DE LAS IN-

USO Y MANTENIMIENTO

INFORMACION DE SEGURIDAD

ESTE APARATO HA SIDO DISENADO
EXCLUSIVAMENTE PARA USO EN

ROS
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2. APAGUE CUALQUIER LLAMA QUE
ESTE ENCENDIDA

3.ABRA LA TAPA

4.S| EL OLOR PERSISTE, LLAME « EL INCUMPLIMIENTO DE LAS IN-
INMEDIATAMENTE A SU PROVEE-
DOR DE GAS O A LOS BOMBE-

STRUCCIONES DE ESTE MANUAL
PUEDE PRODUCIR INCENDIOS O
EXPLOSIONES.

STRUCCIONES DE ESTE MANUAL
PUEDE SER CAUSA DE LESIONES
GRAVES Y DANOS MATERIALES.




UTILICE GUANTES DE PROTECCION
CUANDO MANIPULE PIEZAS MUY
CALIENTES.

NO SE PERMITE EFECTUAR MODIFI-
CACIONES EN LA BARBACOA, POR
EL PELIGRO QUE PUEDE SUPONER.
ESTE APARATO DEBE INSTALARSE
EN CONFORMIDAD CON LA NORMA-
TIVAAPLICABLE.

GUARDE LA BOMBONA EN EL EX-
TERIOR, EN UN LUGAR CON BUENA
VENTILACION.

NO COLOQUE NUNCA LA BOMBONA
DE REPUESTO (LLENA O VACIA)
DEBAJO DE UNA BARBACOA EN USO
O EN SUS PROXIMIDADES.

NO ALMACENE NI UTILICE GASOLINA
U OTROS LIiQUIDOS O GASES INFLA-
MABLES EN LAS PROXIMIDADES DE
BARBACOA O DE CUALQUIER OTRA.
MANTENGA CUALQUIER MATERIAL
COMBUSTIBLE AL MENOS A 76 CM DE
DISTANCIA DE LA BARBACOA.
MANTENGA EN TODO MOMENTO EL
AREA QUE RODEA LA BARBACOA
LIBRE DE CUALQUIER MATERIAL
COMBUSTIBLE, GASOLINA U OTROS
LiQUIDOS INFLAMABLES.

UTILICE LA BARBACOA EXCLUSIVA-
MENTE EN EXTERIORES, EN UN LU-
GAR BIEN VENTILADO Y AL MENOS A
3 METROS DE DISTANCIA DE CUAL-
QUIER VIVIENDA O EDIFICIO.

NO UTILICE ESTE APARATO BAJO
NINGUN TIPO DE TECHADO O RA-
MAJE.

NO USE LA BARBACOA EN BARCOS
O EN CUALQUIER TIPO DE VEHICULO
RECREATIVO.

NO USE LA BARBACOA EN GARAJES,
COBERTIZOS, PASILLOS U OTROS
ESPACIOS CONFINADOS.

NUNCA DEJE DESATENDIDA UNA
BARBACOA EN USO.

NO OBSTRUYA EL FLUJO DE AIRE DE
COMBUSTION Y VENTILACION A LA
BARBACOA.

NO USE LA BARBACOA CUANDO
HAYA CONSUMIDO ALCOHOL O DRO-
GAS.

LAS PARTES ACCESIBLES PUEDEN
CALENTARSE MUCHO. MANTENGA
ALOS NINOS PEQUENOS Y ALOS
ANIMALES LEJOS DE LA BARBACOA.
NO MUEVA LA BARBACOA CUANDO
ESTE EN USO.

NO USE NUNCA CARBON, MADERA O
BRIQUETAS.

NO UTILICE PIEDRAS VOLCANICAS
NI LADRILLOS DE CERAMICA.
MANTENGA DESPEJADOS EN TODO
MOMENTO LOS ORIFICIOS DE VEN-
TILACION DEL CARRITO.

EL USUARIO NO PUEDE ALTERAR
LAS PIEZAS SELLADAS POR EL FA-
BRICANTE O SU REPRESENTANTE.
NO ENCIENDA NUNCA EL QUEMA-
DOR LATERAL SIN ABRIR LA TAPA.

+ SIEMPRE PONE LAS DOS APERTU-
RAS RONDAS EN LA PARRILLA POR
ENCIMA DE LAS BANDEJAS ARO-
MAZ®.

CONEXION DE GAS

BOMBONA DE GAS

Utilice siempre una bombona aprobada
que cumpla la normativa nacional. Com-
pruebe que la bombona puede suministrar
gas suficiente para las especificaciones de
su modelo de barbacoa.

+ Mantenga en todo momento la bom-
bona en posicion vertical y estable.

+ Manipule con cuidado las véalvulas
de la bombona.

+ No conecte nunca una bombona sin
regulador a la barbacoa.

+ No conecte nunca a la barbacoa una
bombona que no cumpla la norma-
tiva.

+ Siempre que no esté utilizando la
barbacoa, cierre las valvulas de la
bombona.

- Si la barbacoa no esta equipada con
un soporte para bombonas, coloque
la bombona sobre el suelo, cerca de
la barbacoa.

* No coloque nunca la bombona de
repuesto debajo o cerca de una
barbacoa en uso.

+ No exponga nunca la bombona a
calor excesivo 0 a luz solar directa

+ Cambie la manguera si la regla-
mentacion nacional asi lo exige.

SUSTITUCION DE LA BOMBONA

Cuando sustituya la bombona, aseglrese
de que el mando de control de la barbacoa
esté en la posicion OFF (apagado) y que
la bombona esté cerrada. No sustituya
nunca la bombona en las proximidades de
posibles fuentes de ignicion.

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO DE
BOMBONAS

Aunque las bombonas son perfectamente
seguras si se manejan correctamente, la
falta de precaucion puede provocar incen-
dios y explosiones.

Para reducir al minimo los riesgos:

+ No guarde bombonas en edificios,
garajes u otros espacios confinados;
guardelas en areas bien ventiladas.

* No guarde nunca bombonas en
las proximidades de otros aparatos
de gas o en lugares donde pueda
acumularse calor, como un coche o
un barco.

+ Mantenga las bombonas fuera del
alcance de los nifos.

» Transporte y almacene las bombo-
nas siempre en posicion vertical.

+ No fume en las proximidades de las
bombonas, especialmente mientras
las transporta en un vehiculo.

MANGUERA 'Y REGULADOR

El fabricante no proporciona la man-
guera ni el regulador. Use Unicamente una
combinacion de manguera/regulador que
cumpla todas las normas y disposiciones
locales y nacionales, y que sea compati-
ble con los acoplamientos de la bombona
y con el tipo de gas y presion nominal
indicados en la barbacoa. Procure que la
manguera sea lo més corta posible.

* No conecte nunca a la barbacoa una
bombona que no cumpla la norma-
tiva. No trate de alterar de ninguna
forma la manguera ni el regulador.

+ Antes de cada utilizacion de la
barbacoa inspeccione la maguera
en toda su longitud en busca de
danos (grietas, roturas, secciones
quemadas) o desgaste excesivo.

Si observa algun dafio o desgaste,
cambie la maguera antes de usar la
barbacoa, de acuerdo con la norma-
tiva nacional.

+ Nunca debe caer grasa (ni otras
sustancias calientes) sobre la
manguera. Ademas, la manguera no
debe entrar nunca en contacto con
ningln punto caliente de la barba-
coa.

+ El conector del regulador debe pro-
tegerse cuando no esté conectado a
la bombona.

+ Asegurese de que no se arrastre por
el suelo, porque esto podria afectar
al apriete del conector.

+ No deforme la manguera al conectar
o desconectar la bombona.

+ La longitud maxima permisible de
manguera es de 1,5 metros.

PRUEBA DE FUGAS
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Se debe realizar una prueba de fugas:
+ Antes de encender la barbacoa por
primera vez.
+ Cada vez que se sustituya la bom-
bona o se cambie una pieza de gas.
« Al menos una vez al afo, preferible-
mente al comienzo de la temporada.

La prueba de fugas debe realizarse al aire
libre, en un area bien ventilada y que no
esté cerca de ninguna llama ni de fuen-
tes de calor o ignicién. jNo fume! Para la
prueba de fugas, utilice exclusivamente
una mezcla de jabon liquido y agua al
50/50. No utilice cerillas ni llamas.

1.Una vez conectada la bombona a la
barbacoa, y con todos los mandos en
OFF, abra lentamente la bombona 1
vuelta.

2. Frote la solucion jabonosa por todas las
conexiones y componentes de la lista
que se indica méas adelante.

Compruebe si hay fugas en los puntos

siguientes:

+ Las uniones soldadas de la bombona
(Fig. A).

- Todas las conexiones de valvulas (Fig.
B).

+ El acoplamiento del regulador y la co-
nexion de la bombona (Fig. B).

+ Todas las conexiones de manguera (Fig.
C).

3.Las pompas de jabon sefialan una fuga.

4. Apriete firmemente cualquier conexion
que tenga fugas y repita la prueba.
Repita esta operacion hasta que no
haya ninguna indicacién de fuga (cierre
la valvula de la bombona cuando esté
comprobando si hay fugas).

5. Desconecte la bombona/valvula de con-
trol y compruebe que todos los mandos
de control estan en OFF.

6. No utilice la barbacoa si no consigue
reparar la fuga. Cierre la valvula de la
bombona, quite la bombona y péngase
en contacto con una persona cualificada
para reparar aparatos de gas o con la
empresa de suministro de gas, para que
realice las reparaciones necesarias.

Nota: el regulador puede ser distinto de
la version que aqui se muestra.

ANTES DEL PRIMER USO / DESPUES
DE UN PERIODO PROLONGADO SIN
UTILIZAR LA BARBACOA

cion de seguridad y limpieza de los
quemadores).

+ No hay posibilidad de que ninguna
de las mangueras de suministro
de gas entre en contacto con una
superficie caliente.

+ La barbacoa esta instalada en un
lugar seguro.

INFORMACION DE SEGURIDAD

Riesgos naturales: aranas e insectos:
algunos insectos muy pequefos pue-
den entrar en los tubos venturi y hacer
nidos o telaranas (Fig. E)

que pueden bloquear total o parcial-
mente el paso de gas. En estos casos,
la llama del quemador es amarilla y
produce mucho humo, o el quemador
se enciende con dificultad o no es
posible encenderlo. El gas puede
acabar ardiendo fuera del tubo venturi y
provocar dafnos graves a la barbacoa. Si
esto sucediera, cierre inmediatamente
la bombona. Limpie el quemador en
cuanto se haya enfriado la barbacoa.
Desmonte el quemador o quemadores
tal y como se indica en la Fig. F. Limpie
los dos tubos venturi con una escobilla
o un limpiador de tuberias.

Vuelva a instalar el quemador, sigui-
endo las instrucciones (Fig. F). Después
de limpiarlos, los tubos venturi deben
colocarse correctamente sobre las aber-
turas de las valvulas de gas.

Nota: La garantia no cubre los dafios
producidos por un tubo venturi total o par-
cialmente bloqueado, porque se considera
Il:m fallo de mantenimiento.

No use la barbacoa hasta haber leido, en-
tendido y comprobado toda la informacion
de este manual.

Asegurese de que:

+ La barbacoa esta correctamente
instalada.

+ No hay fugas de gas (véase “Prueba
de fugas”).

+ Los quemadores estan correctamen-
te instalados, los tubos venturi estan
bien colocados sobre las aberturas
de las valvulas de gas (Fig. D) y no
hay obstrucciones (véase informa-
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ENCENDIDO DE LOS QUEMADORES

Antes de encender los quemadores, es
preciso haber realizado todas las compro-
baciones y procedimientos descritos en el
capitulo “Antes del primer uso”.

+ Latapa de la barbacoa tiene que es-
tar siempre abierta cuando encienda
el quemador o quemadores.

+ No se incline directamente sobre
la barbacoa cuando encienda los
quemadores.

* Los mandos de control de la
barbacoa tienen que estar en OFF.
Abra lentamente la valvula de la
bombona. Antes de abrir el mando
de control del quemador, espere
aproximadamente 10 segundos para
que el flujo de gas se estabilice.

» Importante: encienda primero el
quemador central.

+ En cuanto se haya encendido el
guemador, sélo tiene que poner
el mando de control de los otros
quemadores en la posicioén “HIGH”
para encenderlos.

+ No intente nunca encender todos los
quemadores a la vez.

ENCENDIDO DE LOS QUEMADORES
CON EL ENCENDEDOR

+ Abra la tapa de la barbacoa.

+ Abra la valvula de la bombona.

* Pulse el encendedor hasta escuchar
sonido de chispas.

+ Mientras mantiene presionado el
encendedor, presione el mando
de control del quemador central y
pongalo en “HIGH”.

+ Si el quemador no se enciende
después de 3 intentos, desconecte
el gas y espere 5 minutos antes de
intentarlo de nuevo. Esto permitira
que se disipe el gas acumulado.
Vuelva a intentarlo, repitiendo los
pasos anteriores.

+ Si el quemador sigue sin encender-
se, consulte el capitulo “Guia para
la resolucion de problemas” para
determinar la causa y la solucién, o
utilice una cerilla como se describe a
continuacion.



ENCENDIDO DE LOS QUEMADORES
CON UNA CERILLA

Alaizquierda y la derecha en la parte
inferior del bloque de los quemadores hay
una pequena abertura que puede utilizarse
para encender los quemadores con una
cerilla, si el encendedor piezoeléctrico no
funciona (Fig. G).

+ Abra la tapa de la barbacoa.

+ Ponga una cerilla en el soporte para
cerillas suministrado (Fig. G).

+ Pase la cerilla encendida a través
del orificio, aproximadamente a 13
mm del quemador.

+ Abra la valvula de la bombona.

+ Presione el mando de control y pon-
galo en “HIGH”. El quemador debe
encenderse antes de 5 segundos.
Si no se enciende, ponga el mando
en “OFF” y espere 5 segundos para
que se disipe el gas.

- Repita los pasos 1 a 5. Si el quema-
dor sigue sin encenderse después
de 3 intentos, consulte el capitulo
“Guia de resolucion de problemas”.

ENCENDIDO DE LOS DEMAS
QUEMADORES

» En cuanto se haya encendido el
guemador central, solo tiene que po-
ner el mando de control de los otros
quemadores en la posicion “HIGH”
para encenderlos.

ENCENDIDO DEL QUEMADOR LATERAL
USANDO EL ENCENDEDOR

Sélo para Brahma 5.2 - 4.0
223.9952.000 — 223.9952.200 -
223.9940.000 - 223.9940.200

Primero, abra la tapa del quemador lateral.
Para encender el quemador central use
el encendedor del panel de control y el
mando de control de la bandeja lateral.
* Pulse el encendedor hasta escuchar
sonido de chispas.
» Bajando el encendedor, presione
el mando de control del quemador
lateral y pongalo en “HIGH”.
* Repita la operacion unas cuantas
veces si el quemador no se encien-
de inmediatamente.

+ Si el quemador no se enciende
después de 5 segundos, ponga el
mando de control en “OFF” y espere
5 minutos para dejar escapar el gas.

+ Repita los pasos 1 a 3. Si el quema-
dor sigue sin encenderse, consulte
el capitulo “Guia de resolucion de
problemas” o utilice una cerilla como
se explica a continuacion.

Nota:

*  jLacarga maxima del quemador
lateral es de 9 kg!

*  El diametro maximo del recipiente es
de 220 mm.

ENCENDIDO DEL QUEMADOR LATERAL
CON UNA CERILLA

Sélo para Brahma 5.2 — 4.0
223.9952.000 — 223.9952.200 -
223.9940.000 - 223.9940.200

+ Ponga una cerilla en el soporte para
cerillas suministrado.

+ Ponga la cerilla encendida aproxi-
madamente a 13 mm del quemador
(Fig. H).

+ Presione el mando de control del
quemador lateral y péngalo en
“HIGH”. El quemador debe encen-
derse antes de 5 segundos. Si no se
enciende, ponga el mando en “OFF”
y espere 5 segundos para que se
disipe el gas.

+ Repita los pasos 1 a 3. Si el quema-
dor sigue sin encenderse, consulte
el capitulo “Guia de resolucion de
problemas” para determinar la causa
y la solucién.

ENCENDIDO DEL QUEMADOR PARA
ESPETON USANDO EL ENCENDEDOR

Sélo para Brahma 5.2 — 223.9952.000

+ Abra la tapa de la barbacoa.

+ Saque de la barbacoa la rejilla para
mantener los alimentos calientes.

+ Abra la véalvula de la bombona.

+ Pulse el encendedor hasta escuchar
sonido de chispas.

» Mientras mantiene pulsado el
encendedor, presione el mando de
control del quemador para espetén y
pongalo en “HIGH”.

+ Si el quemador no se enciende
después de 3 intentos, desconecte
el gas y espere 5 minutos antes de
intentarlo de nuevo. Esto permitira
que se disipe el gas acumulado.
Vuelva a intentarlo, repitiendo los
pasos anteriores.

+ Si el quemador sigue sin encender-
se, consulte el capitulo “Guia para
la resolucion de problemas” para
determinar la causa y la solucion, o
utilice una cerilla como se describe a
continuacion.

ENCENDIDO DEL QUEMADOR PARA
ESPETON CON UNA CERILLA

Sélo para Brahma 5.2 — 223.9952.000

+ Abra la tapa de la barbacoa.

+ Saque de la barbacoa la rejilla para
mantener los alimentos calientes.

+ Ponga una cerilla en el soporte para
cerillas suministrado.

+ Ponga la cerilla encendida en el
lado izquierdo del quemador para
espeton.

+ Presione el mando de control del
quemador para espeton y pon-
galo en “HIGH”. El quemador debe
encenderse antes de 5 segundos.
Si no se enciende, ponga el mando
en “OFF” y espere 5 segundos para
que se disipe el gas.

+ Repita los pasos 1 a 5. Si el quema-
dor sigue sin encenderse después
de 3 intentos, consulte el capitulo
“Guia de resolucion de problemas”.

COMPROBACION VISUAL DE LAS
LLAMAS

Si las llamas de los quemadores saltan
fuera del bloque de quemadores cuando

la barbacoa esta encendida, apaguela
inmediatamente con el mando de control.
Espere 5 minutos para que se disipe el gas
antes de volver a encender la barbacoa.
Consulte el capitulo “Guia de resolucion de
problemas” si el problema persiste.

Es preciso comprobar la llama cada vez
que encienda la barbacoa. (Fig. I) Una bu-
ena llama es casi completamente azul, con
un poco de amarillo en la parte superior.

Si la llama es anormalmente pequefia 'y
amarilla en su mayor parte, apague la bar-
bacoa y compruebe si estan obstruidos los
tubos venturi, o consulte el capitulo “Guia
de resolucion de problemas”.
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APAGADO DE LA BARBACOA

+ Cierre la vélvula de la bombona.
+ Ponga todos los mandos de control
de los quemadores en “OFF”.
Siguiendo este orden, no quedara gas
presurizado en el sistema.

USO DEL ESPETON

Sélo para Brahma 5.2 — 223.9952.000

+ El espeton funciona con pilas (no
suministradas).

+ Guarde el motor en un lugar seco
cuando no esté en uso.

+ El espetdn sblo debe usarse al aire
libre y para su uso indicado.

* No permita que los nifios jueguen
con el espeton.

CONSEJOS UTILES PARA EL USO DE
LA BARBACOA

UTILIZACION DE BRAHMA POR
PRIMERA VEZ

Cuando utilice la barbacoa de gas por
primera vez, preparela previamente haci-
éndola funcionar durante un breve espacio
de tiempo sin alimentos. Para ponerla en
funcionamiento, enciéndala. Cierre la tapa
y mantenga la temperatura en la posicion
“HIGH” durante 15 minutos. No abra la
tapa durante este procedimiento. Después,
retire la tapa y deje que la barbacoa siga
funcionando en la posicién “HIGH” durante
otros 5 minutos. Con ello, la barbacoa
queda lista para usar.

CALENTAR LA BARBACOA

Espere a que la barbacoa se caliente antes
de poner alimentos en ella. Cierre la tapa

y caliente la superficie de cocina durante
10 minutos como minimo, en la posicion
“HIGH”. Para cocinar a una temperatura
inferior a la del ajuste “HIGH”, ponga el
mando en la posicién deseada antes de
colocar alimentos en la barbacoa.

TIEMPO DE COCINADO

El tiempo de cocinado depende de varios
factores, como las preferencias perso-
nales, la temperatura exterior y el viento.
La experiencia le ensefara a calcular el
tiempo.

COMO MANTENER LAS LLAMARADAS
BAJO CONTROL
Es normal que se produzcan algunas
llamaradas cuando se esta usando la
barbacoa. No obstante, un exceso de lla-
maradas hace aumentar la temperatura en
la barbacoa. Con ello la grasa acumulada
arde y se produce fuego.
Para reducir las llamaradas:
+ Quite el exceso de grasa a la carne
antes de cocinarla.
+ Prepare la carne grasa (pollo y
cerdo) a fuego lento.
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+ Compruebe que el agujero de la par-
te delantera del escurridor de grasa
no esta bloqueado y que el deposito
de grasa no esta lleno.

+ Cocine con la tapa cerrada para
cortar la entrada de aire y baje la
temperatura.

NOTA: Si la tapa esta cerrada la barbacoa
se mantendra una temperatura mas con-
stante; la comida se hara antes y consu-
mir4 menos energia.

Si el quemador o quemadores se apagas-
en mientras cocina, abra la tapa, apague
los quemadores y espere 5 minutos para
que se disipe el gas antes de volver a
encenderlos.

COMO EVITAR QUE SE PEGUE COMIDA
A LA PARRILLA

+ Unte ligeramente los alimentos con
aceite antes de ponerlos en la par-
rilla.

+ Alternativamente, frote la parrilla con
un poco de aceite para evitar que se
pegue la comida.

+ No le dé la vuelta a la comida dema-
siado pronto.

AVISO:

+ No deje nunca la barbacoa desaten-
dida cuando est4 en uso, especi-
almente en presencia de nifios o
animales domeésticos. Compruebe
regularmente el correcto funciona-
miento de todos los componentes de
la barbacoa.

+ Las piezas accesibles (tapa, depo-
sito de grasa, bandejas Aromaz®
etc.) pueden calentarse mucho. Use
proteccion adecuada cuando toque
estas piezas. Mantenga a los nifios
pequefos alejados de la barbacoa.

* No mueva nunca la barbacoa
cuando esté en uso.

» No use nunca carb6n, madera o
briquetas.

» No use nunca piedras volcanicas o
ladrillos de ceramica.

LIMPIEZA 'Y MANTENIMIENTO

Para prolongar la vida de su barbacoa
debe realizar las siguientes operaciones al
menos una vez al afo, preferiblemente al
comienzo de la temporada de barbacoas.
Le recomendamos que adquiera una funda
barbecook® para proteger su barbacoa.

PARRILLAS Y PLANCHAS

Después de cada uso, deje enfriar la
barbacoa y limpie las parrillas usando un
cepillo no abrasivo. También puede lavar
las parrillas usando el limpiador especial
para esmalte barbecook®, un detergente
suave o bicarbonato sodico. No utilice
limpiadores de horno.

QUEMADORES Y TUBOS VENTURI

Es preciso desmontar y limpiar los quema-
dores y los tubos venturi al menos dos
veces al afno. Limpie concienzudamente
los tubos venturi. Desbloquee los orificios
obturados con ayuda de un alambre fino
(por ejemplo un clip abierto). Compruebe

que la parte inferior del bloque de quema-
dores esté limpio y que no haya ningun
orificio obstruido. Vuelva a colocar el
quemador siguiendo las instrucciones y
compruebe que los tubos venturi quedan
situados sobre las valvulas de escape. Si
el quemador tiene grietas, agujeros inusua-
les u otros dafios, debe cambiarlo.

QUEMADO DE LA GRASA

Después de utilizarla, puede seguir con

la barbacoa encendida sin comida y con

la tapa cerrada durante unos 10 minutos,
con todos los quemadores en la posicion
“HIGH”. De esta forma, se quemara la
mayor parte de la suciedad, lo que facilita
la posterior limpieza. Deje enfriar la barba-
coa. Puede retirar el polvo quemado con
un cepillo no abrasivo y limpiar la barbacoa
con agua jabonosa.

ALMACENAMIENTO

Desconecte el gas de la bombona cuando
no esté en uso. Guarde la barbacoa y la
bombona al aire libre en un lugar con bu-
ena ventilacion. No guarde la barbacoa y
la bombona en garajes, cobertizos u otros
espacios confinados, ni cerca de fuentes
de calor o de llamas.

Puede guardar la barbacoa en interiores,
siempre que desconecte la bombona y

la guarde al aire libre en un lugar bien
ventilado.

Durante el invierno, la barbacoa debe
guardarse en el interior. Algunos consejos:

+ Limpie los quemadores y frotelos
con aceite de cocinar. Envuélvalos
en papel.

+ Limpie las parrillas y frotelas con
aceite de cocinar. Envuélvalas en
papel y guardelas en el interior.

+ Proteja la barbacoa con una funda
barbecook® si la va a guardar en el
exterior.

* No guarde las bombonas de gas en
el interior.

GARANTIA

Barbecook® garantiza este producto
durante dos afios contra toda clase de
defectos de fabricacion. La garantia tiene
validez desde la fecha de compra y esta
sujeta al cumplimiento de las instrucciones
de utilizacion del producto. El comprobante
de compra, donde aparece la fecha de
adquisicion, es su certificado de garantia.

Este producto Barbecook® no es apto para
uso comercial.

La presente garantia se limita a la repara-
cién o sustitucién de aquellos componen-
tes que resulten defectuosos tras recibir un
uso y mantenimiento normales.

Esta garantia no cubre los fallos
provocados por una instalacién o uso
incorrectos, alteraciones o desmontaje
del aparato, desgaste, o falta de mante-
nimiento.



RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Imposible encender el quemador (con
encendedor o cerillas)

Causa probable
* Tubos venturi obstruidos

Solucion
e Limpie los tubos venturi

No produce suficiente calor

*No estd abierta la valvula de la bombona

«Los tubos venturi no estan colocados sobre las valvulas de
escape

* Aberturas del quemador obstruidas

»La bombona estd vacia o casi vacia

« El regulador de la bombona no esta bien puesto

* Abra la vélvula de la bombona.

«Vuelva a instalar los tubos venturi

e Limpie las aberturas o ponga un quemador nuevo
 Cambie la bombona

« Apriete el conector del regulador

*Desconecte el tubo

Llamas amarillas

«Los tubos venturi estan parcialmente obstruidos
«Sal en el quemador

« Limpie los tubos venturi
«Limpie el quemador

Imposible encender el quemador con el
encendedor

«El cable del encendedor no esta bien instalado
«Electrodo del encendedor defectuoso

«Fallo en la toma de tierra
 Encendedor defectuoso

« Compruebe todas las conexiones

» Compruebe la instalacion de los electrodos, quemador y
encendedor

« Sustituya el encendedor

Las llamas saltan fuera del bloque de
quemadores

*Viento
«La bombona esta casi vacia

« Coloque la barbacoa con la parte trasera apuntando al viento
* Cambie la bombona

Calor excesivo o llamaradas

» Comida demasiado grasa
« El orificio del escurridor de grasa esta obstruido
«El sistema de cocinado no esté bien colocado

*Recorte el exceso de grasa o reduzca el calor
e Limpie la parte inferior del bloque y de los quemadores
« Coloque correctamente el sistema de cocinado

Llamas detras del panel de control

* Tubos venturi obstruidos

« Cierre inmediatamente el gas, deje enfriar la barbacoa y
limpie los tubos venturi

El regulador zumba

« Situacion pasajera causada por alta temperatura exterior o
bombona llena

*No es un defecto y no supone peligro

Llama incompleta

 Quemador obstruido, con fugas u oxidado

« Limpie / sustituya el quemador

La rejilla para mantener calientes los
alimentos no encaja

«El angulo de las patas es demasiado cerrado o demasiado
abierto

«Las patas de la rejilla para mantener calientes los alimentos
son ajustables Doblelas de forma que encajen en los
agujeros para la parrilla

GUIA DE RESOLUCION DE PROBLEMAS PARA EL ENCENDEDOR ELECTRICO

Problema

Solucion

No salen chispas al pulsar el encend-
edor;
no hay sonido

Causa probable
«La pila no esta bien colocada
*Pila gastada

«El boton del encendedor no esta bien instalado
« Piezoeléctrico defectuoso

«Instale la pila (asegurese de colocar correctamente los
polos positivo y negativo: el positivo debe quedar arriba y el
negativo abajo)

*Ponga una pila AA nueva

Desenrosque el boton y vuelva a instalarlo

« Sustituya el piezoeléctrico

No salen chispas al pulsar el encend-
edor;
hay sonido

»Toma de tierra defectuosa

« Quite y vuelva a hacer todas las conexiones con el piezoe-
léctrico y los electrodos

Hay chispas, pero no con todos los
electrodos y/o no lo bastante potentes

*Toma de tierra defectuosa
«La chispa se produce lejos de los quemadores

*Pila descargada

«Los electrodos estan humedos

¢ Los electrodos estan rotos o agrietados, y producen chis-
pas

« Quite y vuelva a hacer todas las conexiones con el piezoe-
léctrico y los electrodos

« Si se producen chispas, pero no se originan en los
quemadores, el cableado puede estar dafado. Sustituya el
cableado.

*Ponga una pila AA nueva

« Utilice panuelos de papel para quitar la suciedad

« Sustituya los electrodos agrietados o defectuosos

SISTEMA AROMAZ®

POLLO GRIMBERGEN

Tiempo de preparacion: aproximadamente 15 minutos
Ingredientes: filetes de pollo, hierbas para barbacoa, cerveza

Grimbergen, tomillo fresco

Preparacion: sazonar los filetes de pollo con las hierbas para
barbacoa. Llene las bandejas Aromaz con cerveza Grimbergen,
afnadiendo el tomillo fresco. Coloque el pollo en la parrilla con la

SOLOMILLO DE CERDO CON OPORTO

tapa abierta y cocine a fuego medio con la tapa cerrada.

POLLO TAILANDES

Tiempo de preparacion: aproximadamente 15 minutos
Ingredientes: filetes de pollo, sal, curry en polvo, leche de coco,

albahaca fresca

Preparacion: sazone el pollo con sal y curry. Llene las bandejas
Aromaz con leche de coco, afiadiendo la albahaca fresca.

Tiempo de preparacion: aproximadamente 15 minutos
Ingredientes: solomillo de cerdo, sal y pimienta, clavo, merme-
lada, oporto rojo

Preparacion: sazone la carne con sal y pimienta, inserte el clavo
y unte el solomillo de mermelada. Llene las bandejas Aromaz con
oporto rojo, afiadiendo clavo.

SOLOMILLO DE CERDO DIJON
Tiempo de preparacion: aproximadamente 15 minutos

Ingredientes: solomillo de cerdo, sal, pimienta negra, mostaza de
Dijon, cerveza negra, cebollino

Preparacion: unte la carne con mostaza y sazénela con pimienta

negra y cebollino. Llene las bandejas Aromaz con cerveza negra,
anadiendo cebollino.
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