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MAJOR
223.5002.000 223.5004.000
INOX CERAM
1a 227.1420.050 227.1420.050
1b 227.1220.050 227.1240.050
2 227.1400.050 227.1400.050
3 227.1600.050 227.1600.050
4 227.1820.050 227.1840.050
5 227.2020.018 227.2020.018
6 227.2220.045 227.2240.045
7 227.2200.100 227.2200.100
8 227.2220.016 227.2240.016
9 227.2420.050 227.2440.050
10 227.4802.050 227.4802.050
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ARENA
223.5502.000 223.5504.000
INOX CERAM
1a 227.1420.055 227.1420.055
1b 227.1220.055 227.1240.055
2 227.1400.055 227.1400.055
3 227.1600.055 227.1600.055
4 227.1820.055 227.1840.055
5 227.2020.018 227.2020.018
6 227.2220.045 227.2240.045
7 227.2200.100 227.2200.100
8 227.2220.016 227.2240.016
9 227.2420.050 227.2440.050
10 227.4802.050 227.4802.050
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la  227.1420.057
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227.1600.057
227.1820.057
227.2020.018
227.2220.045
227.2200.100
227.2220.016
227.2420.057
0 227.4802.050

S OONOUTWN

Handleiding Quickstart.indd 6 @

14/08/09 09:04



1a

Basic

TR

1b

Optima - Cast - Major - Arena -
Collosea

2

Optima - Cast - Major - Arena -
Collosea

NV \Y

3

Basic - Optima - Cast -
Major - Arena - Collosea

Basic

4b

Optima - Cast - Major - Arena -
Collosea

Optima - Major - Arena - Collosea

Handleiding Quickstart.indd 7

14/08/09

09:04



USER MANUAL AND ASSEMBLY INSTUCTIONS 9
MODE D'EMPLOI ET INSTRUCTIONS 10
GEBRAUCHSANLEITUNG UND DIE AUFBAUANLEITUNG 12
HANDLEIDING EN GEBRUIKSAANWIJZING 14
MODO DE EMPLEO E INSTRUCCIONES 16
INSTRUZIONI PER L'USO E IL MANUALE DI MONTAGGIO 17
AS INTROCOES DE MONTAGEM E FONCIONAMENTO 19
BRUKS- OG MONTERINGSANVISNING 21
TILLYKKE MED K@BET AF EN BARBECOOK® 23
PAKKAUKSESSA ON GRILLIN 24
HASZNALATI UTASITAS ES KEZIKONYV 26
MANUAL SI INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE 27
EMXEIPIAIO KAl OAHTIEZ XPHEHS 29
NAVOD K SESTAVENI A POUZITi 31
NAVOD NA ZLOZENIE A POUZITIE 33
ONNITLEME TEID BARBECOOK®-| OSTMISE PUHUL 34
SVEIKINAME SIGIJUS BARBECOOK® 36
APSVEICAM AR “BARBECOOK®” IEGADASANOS! 37
GRATULUJEMY ZAKUPU GRILLA BARBECOOK® 39
NO3OPABNAEM C MPYOBPETEHVEM BAPBEKIO BARBECOOK® 41

Handleiding Quickstart.indd 8 @ 14/08/09 09:04



®

I Important:

Your Barbecook® QuickStart® has an extremely
simple lighting system. Starter fluid or firelighters
should not be used.

Always follow the instructions for use. Please
check before every use if the clips are closed.
The barbecue can not be used when the clips are
open.

INSTRUCTIONS FOR USE

A) Safety:

Fill the QuickStop® (8) with water. Release the
upper part of the Barbecook® by loosening the
clips. The water in the QuickStop® makes the
Barbecook® very stable. This watertank also
functions as ashtray and extinguishes the burning
charcoal.

B) Regulating the fire :
The fire intensity can be regulated in a simple way
by opening or closing the ventilation hole (7).

C) Lighting :

Remove the ground grid (5). Take three double
sheets of newspaper and scrumple them up sepa-
rately in the form of a torch. Insert these sheets
of newspaper in the inner tube (6). Put the ground
grid back in place and spread dry charcoal on top
of the ground grid (do not use too much charcoal
when lighting the barbecue).

Open the ventilation hole (7) and light the newspa-
per throught the hole with a long match or lighter.
The burning paper will light the charcoal. The
smoke you see is produced by the humidity of the
charcoal and the new%)aper. After at least 15 min-
utes, your Barbecook™ is ready for use. (At that
moment, the glowing charcoal is covered with a
fine layer of grey ashes.)

We advise to wait to install the cooking grill on
the barbecue until it is ready for use.

Handleiding Quickstart.indd 9

D) Maintenance:

After having used the barbecue, remove the
ground grid and brush the ashes toward the
centre of the bowl. Afterwards, release the Barbe-
cook® from the QuickStop®

and pour out the water / ash mixture on an ap-
propriate spot.

E) Moving the Barbecook®:

In addition to prevent direct contact with the hot
bowl, the accessories brace can also be used as
a handle to move the grill. Remove the cooking
grid first, then pull the brace upright. Do not move
the grill before it has cooled completely.

FIRST TIME USE

When using the Barbecook® for the first time,
we strongly recommend to have it burn for 30
minutes without cooking meals. This initial period
iS necessary.

USEFUL HINTS AND
PRECAUTIONARY MEASURES

1) Do not use indoors!

2) Always install the barbecue on a solid base,
away from inflammable and meltable objects.

3) Itis recommended to empty out the Quick-
Stop® each time the barbecue has been
used.

4) Make sure that the flames never come in con-
tact with the lacquered windshield. Take off
the lacquered windshield when you use the
barbecook® CAST as terrace fireplace. Do
not use too much charcoal in the bow! (max.
50%).

5) CAUTION! Do not use spirit or petrol for
lighting or re-lighting! Use only firelighters
complying to EN 1860-3!

6) ATTENTION! This barbecue will become very
hot, do not move it during operation.

7) WARNING! Keep children and pets away,
protect yourselves against the fire.

8) For safety reasons, we advise to keep a
bucket of water or sand in the neighbourhood
of the burning barbecue. Models equipped

14/08/09 09:04



with the QuickStop® system shall be filled

with water before use.

9) Never roast meat in the flames. Wait to put
the cooking grill in place until the charcoal is
covered with a fine layer of ashes. For fatty
food, we recommend to use a grill pan.

10) Always use dry and purified charcoal of the
EN 1860-2 or NBN M11-001 type.

11) Precautionary measures for the enamelled
barbecues :

- Do not use metal or sharp tools. They can
scratch the enamel.

- Do not cool the bowl down with cold
liquids. This may damage the enamel.

- Do not use metal scourers or abrasive
cleaners of any kind. Use sponge or plastic
scourer only.

- If the barbecue is banged against a hard
surface the enamel may chip or break.

GUARANTEE

The Barbecook® comes with a limited two years
warranty on production flaws, from the date of
purchase and to the extent the use corresponds
with the present instructions for use. The receipt
mentioning the date of purchase counts as guar-
antee card.

This Barbecook® is not suited for professional
use.

Wear, corrosion, deformation and discoloration
(especially on stainless steel models) of the parts
that are directly exposed to the fire is quite normal
and will therefore in no event ever be considered
as a production flaw : it is the logical result of
their use. Hence, the ground grid can be strongly
deformed after some time and it is normal to have
this part replaced.

For the enamelled models: it is possible that sharp
edges are not completely covered with enamel
during the

enamelling process. This can not be considered
as a manufacturing - or construction fault and is
not covered by the guarantee.

Handleiding Quickstart.indd 10

®

I'Important : We wish to advise that the barbecue
of the stainless steel models is made of stainless
steel AISI 304/430, while the cooking grid and the
accessories brace are made of chromed steel.

STORAGE:

To get many years of service out of your barbecue
it is recommended to purchase a barbecook®-
cover to protect your barbecue.

All chromed parts such as grids and handle
should be stored inside in a dry area after every
use.

I'lmportant :

Les Barbecook® QuickStart® s’allument
facilement et en aucun cas vous aurez besoin

de liquide d’allumage ni de soufflet. Lisez donc
attentivement ce qui suit ! Suivez toujours les
prescriptions du manuel. Veuillez verifier avant
chaque usage si les clips sont fermés. Ne jamais
allumer le barbecue avec les clips ouverts.

MODE D’EMPLOI

A) Sécurité :

Le QuickStop® (8) se remplit d’eau. Pour cela il
suffit de dégraffer la partie supérieure du Barbe-
cook®. Le poids de I'eau augmente la stabilité
du Barbecook® a sa base. Le réservoir d’eau fait
également office d’extincteur et de cendrier.

B) Réglage du feu :
Lintensité du foyer peut étre réglée en ouvrant ou
en fermant I'entrée d’air (7 ).

C) Allumage :

Enlevez la grille de fond (5 ). Froissez trois feuilles
de papier journal (en forme de torche et placez les
dans le tube (6). Ensuite replacez la grille de fond
sur laquelle vous déposez votre charbon de bois
bien sec.

Ouvrez I'entrée d’air (7 ), allumez le papier a sa
base. Ensuite le papier suffira a allumer le charbon
de bois. La fumée dégagée au départ est celle
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de I’humidité du papier et du charbon. Au bout
de 15 min., vous pouvez commencer la cuisson.
(les braises sont recouvertes d’une fine pellicule
grise).

D) Entretien :

Aprés utilisation, brossez les cendres vers le
centre de la cuve aprés avoir 6té la grille de fond.
Ensuite, il suffit de verser le mélange cendres/eau
du QuickStop® dans un endroit approprié.

E) Déplacement :

La bague porte accessoires a deux fonctions sup-
plémentaires : I'une est d’éviter tout contact avec
la cuve, I'autre sert a porter le barbecue (enlever
la grille de cuisson) uniquement lorsqu’il n’est pas
en fonction.

PREMIER USAGE

A la premiére mise en route, veuillez faire fonc-
tionner le Barbecook® "a blanc", ¢’est a dire sans
aliments, pendant au moins 30 minutes a feu
doux. Ce "rodage" est indispensable.

RENSEIGNEMENTS UTILES ET PRECAUTIONS

Ne pas utiliser a l'intérieur !

Placez le barbecue sur une surface stable et a
I'écart de matiéres combustibles ou sensibles
a la chaleur.

Il est recommandé de vider le QuickStop®
apres chaque usage .

S'assurer que les flammes n'entrent jamais en
contact avec l'auvent laqué. Retirer 'auvent
laqué pour utiliser le barbecook® CAST en
tant que foyer de terrasse. Ne pas surcharger
la cuve (max. 50%)

ATTENTION ! Ne pas utiliser d'alcool ou
d'essence pour allumer ou rallumer ! Utiliser
uniquement des allume-feux conformes a la
norme européenne EN 1860-3!

ATTENTION ! Ce barbecue va devenir brilant,
ne pas le déplacer pendant son utilisation"

7) AVERTISSEMENT ! Garder a I'écart des en-
fants et des animaux, protégez-vous du feu.

6)

Handleiding Quickstart.indd 11
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8) Pour toute sécurité il est conseillé d’avoir un
seau d’eau ou de sable pres du barbecue.
Pour les modéles avec un QuickStop® nous
vous conseillons de le remplir & chaque fois
avec de l'eau.

9) Ne grillez jamais dans les flammes mais at-
tendez jusqu’a les braises soient recouvertes
d’'une fine pellicule grise. Pour des aliments
gras nous vous proposons d’utiliser une grille
antiflamme

10) Toujours utiliser du charbon sec et épuré
respectant la norme EN 1860-2 ou NBN
M11-001.

11) Précautions spéciales pour les barbecues
émaillés:

- Des ustensiles en métal peuvent rayer le
revétement en émail

- Ne versez jamais de liquides froides dans
la cuve chaude car vous risquez d'abimer
['¢mail.

- Evitez |'utilisation de poudres a récurer et
tampons métalliques. Préférez l'utilisation
d'éponges et nettoyants peu corrosifs.

- Evitez de cogner le barbecue contre une
surface dure, I'émail peut se casser.

GARANTIE

Votre Barbecook® est garanti deux ans a partir de
la date d’achat du barbecue,

contre tout vice de fabrication et pour autant qu’il
soit utilisé selon les spécifications de ce mode
d’emploi. Le regu ou le ticket de caisse du com-
mercant tient lieu de garantie.

Lusure, la rouille, la déformation et la décoloration
(en particulier de I'acier inoxydable) éventuelle
des piéces

exposées au feu sont normales et en aucun cas
considérées comme vice de fabrication ; c’est le
résultat logique de leur utilisation.

Ainsi, la grille de fond peut, a 'usage, se déformer
fortement et il est normal de la remplacer aprés
un certain laps de temps, fonction du nombre
d’utilisations.

Pour les modéles émaillés, il est possible que les
bords fins ne sont pas complétement cou-
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verts par I'email. Ceci est dii au processus de
I'émaillage et ne peut pas étre considéré comme
une faute de fabrication ou de construction et
n'est donc pas repris sous la garantie.

I'Important :

Pour les modeéles en acier inoxydable, le barbecue
est en acier inoxydable AISI 304/403, sauf la grille
de cuisson et la bague porte accessoires qui sont
en acier chromé.

CONSEILS DE STOCKAGE

Pour prolonger la durée de vie de votre barbecue,
il est recommandé de le protéger avec une housse
barbecook®.

Toutes les piéces chromées comme les grilles

et la bague ne peuvent rester a I'extérieur. Elles
doivent étre rentrées a l'intérieur aprés chaque
utilisation dans un endroit sec.

Wichtig!:

Ihr Barbecook® ist mit QuickStart® ausgestattet.
Dieses System erlaubt das Anziinden lhres Grills
mit einfachem Zeitungspapier und sorgt nach
einer Viertelstunde fir grillbereite Kohle, ohne daf
Sie Anziindefliissigkeiten oder sonstige Hilfsmittel
bendtigen. Folgen Sie immer der Gebrauchsanlei-
tung. Erist darauf zu achten das die Rasterungen
immer geschlossen sind. Das gerdt ist nicht im
Betriebshereitungszustand wenn die Rasterungen
geoffnet sind.

GEBRAUCHSANLEITUNG

A) Sicherheit:

OuickStop® (8) mit Wasser fiillen. Dazu zuerst
das Oberteil Ihres Barbecook®, durch Offnen der
Klemmen abnehmen. Das Wasser im QuickStop®
erhoht die Stabilitit Inres Barbecook®. Dieser
Wasserbehalter funktioniert ebenfalls als Aschen-
kasten und I6scht die herabfallende, gliihende
Holzkohle.

Handleiding Quickstart.indd 12
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B) Regelung der Glut:

Die Intensitat der Glut kann einfach durch Offnen
und SchlieBen des Luftzufuhrreglers (7) geregelt
werden.

C) Anziinden:

Kohlenrost wegnehmen (5). Drei Doppelseiten
Zeitungspapier jeweils in Fackelform zerkniillen
und von oben in den GrillfuB einfiihren (6). Koh-
lenrost zuriicklegen und trockene Holzkohle darauf
verteilen (beim Anziinden nicht zuviel Holzkohle
verwenden).

Luftzufuhrregler (7) offnen und das Zeitungs-
papier mit einem langen Streichholz oder einem
Anziinder anziinden. Das brennende Papier geniigt
um die Kohle anzuziinden. Die Rauchentwick-
lung, die nach dem Anziinden entsteht, ist der
Feuchtigkeit der Kohle und des Zeitungspapiers
zuzuschreiben. Nach mindestens 15 Minuten ist
Ihr Barbecook® gebrauchsfertig (die gliihende
Holzkohle ist dann mit einer feinen, grauen
Aschenschicht bedeckt).

Wir empfehlen Ihnen, den Grillrost erst auf Ihren
Grill zu legen, wenn Sie zu Grillen beginnen.

D) Pflege:

Nach Gebrauch den Kohlenrost entfernen und die
Asche zur Mitte der Kohlenwanne biirsten. Danach
wieder das Oberteil Ihres Barbecook® abnehmen,
QuickStop® entnehmen, so daB Sie einfach die
Mischung Wasser/Asche an einem dazu geeignet-
en Ort ausgieBen kénnen.

E) Transport:

Der Zusatzbiigel hat zwei zusatzliche Funktionen.
Einerseits vermeidet dieser Biigel, daB Sie direkt
mit der heiBen Kohlenwanne in Kontakt kommen,
und andererseits kénnen Sie gleich nach dem Ge-
brauch und nach Entfernen des heiBen Bratrostes
den Biigel nach oben klappen und als Handgriff
verwenden, um den Grill zu Transportieren. Sie
sollten dies aber erst machen, nachdem der Grill
vollig abgekihlt ist.
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ERSTER GEBRAUCH

Beim ersten Gebrauch Ihres Barbecook® wird
empfohlen, das Feuer zuerst dreiBig Minuten lang
brennen zu lassen, ohne zu Grillen. Diese Einlauf-
periode ist notwendig.

NUTZLICHE HINWEISE UND VORKEHRUNGEN

Nicht in Innenrdumen verwenden!

Den Grill immer auf einen festen Untergrund

stellen, auBer Reichweite von brennbaren oder

schmelzbaren Gegensténden.

Es wird empfohlen, den QuickStop® nach

jedem Gebrauch zu leeren.

Achten Sie darauf, dass die Flammen nicht in

Kontakt mit dem lackierten Windschutz kom-

men. Entfernen Sie den Windschutz, wenn

Sie den barbecook® CAST als Terrassengrill

verwenden.

Nicht zuviel Holzkohle in die Kohlenwanne

geben (hdchstens 50% fiillen).

ACHTUNG! Keinen Spiritus oder Benzin zum

Anziinden oder erneuten Anziinden ver-

wenden! Nur Feueranziinder verwenden, die

EN 1860-3 erfiillen.

ACHTUNG! Dieser Grill wird sehr heiB,

wéhrend der Benutzung nicht bewegen.

WARNUNG! Kinder und Haustiere fernhalten.

Als zusétzliche SicherheitsmaBnahme raten

wir Ihnen, stets einen Eimer Wasser oder

Sand in die Néhe des brennenden Grills zu

stellen. Fiir die mit QuickStop® ausgestat-

teten Modelle wird empfohlen, diesen vor
jedem Gebrauch mit Wasser zu fiillen.

Grillen Sie nie in den Flammen. Warten Sie

bis die Holzkohle mit einer feinen Aschens-

chicht bedeckt ist. Fiir fettes Grillgut wird der

Gebrauch einer Grillpfanne empfohlen.

10) Immer trockene und gereinigte Holzkohle
entsprechend EN 1860-2 oder NBN M11-001
verwenden.

11) Gebrauchsanleitung fiir emailierte Grillgeréte

- Nicht sachgeméBer Gebrauch schlieft jede

Garantie aus !

Handleiding Quickstart.indd 13
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. Die emaillierten Flachen nicht mit Metallge-
gensténden bearbeiten.

. GieBen Sie nie kalte Fliissigkeiten auf heiBe
emaillierte Oberflachen. GroBe Temperatu-
runterschiede kdnnen das Email beschadi-
gen.

. Meiden Sie den Gebrauch starker Scheuer-
mittel oder Topfkratzer.

. Wir raten Ihnen eine Biirste oder Kunstst-
offschwdmme und barbecook Spezialreini-
ger fiir Email an.

. Bitte harte StoBe vermeiden, da die
Emailoberfldche sonst abplatzen kann.

GARANTIE

Ihr Barbecook® hat eine Garantie auf evtl.
Herstellungsmangel von zwei Jahren ab Kaufda-
tum, soweit er, wie in dieser Gebrauchsanleitung
beschrieben verwendet wurde. Ihr Kassenbeleg
mit Angabe des Datums gilt als Garantieschein.

Dieser Barbecook® ist nicht geeignet fiir gewer-
bliche Zwecke.

Eventueller VerschleiB, Rostbildung, Verformung
und Verfarbung (insbesondere bei den Modellen
aus rostfreiem Stahl) der Unterteile, die direkt dem
Feuer ausgesetzt sind, sind normal und stellen

auf keinen Fall Herstellungsfehler dar: sie sind das
logische Ergebnis lhres Gebrauchs.

Der Kohlenrost kann sich zum Beispiel nach
gewisser Zeit stark verformen und es ist normal,
diesen zu ersetzen.

Schmale Rénder und Kanten emaillierter Teile

konnen in der Herstellung nicht immer geschlos-
sen mit Email bedeckt werden. Dies ist kein Her-
stellungsmangel und unterliegt nicht der Garantie.

Wichtig!

Fiir die Modelle aus rostfreiem Stahl weisen wir
darauf hin, daB der Grill selbst aus rostfreiem
Stahl AISI 304/430 gefertigt ist, wahrend der
Grillrost und der Zusatzbiigel aus Chromstahl
hergestellt sind.
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AUFBEWAHREN DES GRILLS:

Der Gebrauch einer Abdeckhaube wird die
Lebensdauer Ihres Grills verlangern. Verchromte
Unterteile, sowie Bratgrill und Biigel miissen
nach Gebrauch und Reinigung trocken gelagert
werden.

I Belangrijk :

Uw Barbecook® QuickStart® heeft een uiterst
eenvoudig aanmaaksysteem waardoor u in geen
enkel geval aanmaakvloeistof of andere aanmaak-
middelen hoeft te gebruiken.

Volg steeds de gebruiksaanwijzingen.

De barbecue enkel aansteken indien de clipsen
gesloten zijn. Voor elk gebruik nagaan of de
clipsen goed gesloten zijn.

GEBRUIKSAANWIJZING

A) Veiligheid :

Vul de QuickStop® (8) met water. Hiervoor moet
u het bovenste gedeelte van uw Barbecook®
losmaken door middel van de clips. Het water in
de OuickSt0p® verhoogt de stabiliteit van uw
Barbecook®. Dit waterreservoir functioneert tevens
ook als asbak en dooft de gloeiende houtskool.

B) Regelen van het vuur :

De intensiteit van het vuur kan op een eenvoudige
manier geregeld worden

door het openen of sluiten van de luchttoevoer-
regelaar (7).

C) Aanmaken:

Neem het grondrooster weg (5). Neem drie
dubbele vellen krantenpapier en verfrommel ze
elk afzonderlijk in toortsvorm. Steek deze vellen
krantenpapier in de buis (6). Plaats het gron-
drooster terug en giet hierop droge houtskool (bij
het aansteken niet té veel houtskool gebruiken).

Open de luchttoevoerregelaar (7) en steek hier-
langs de kranten aan met behulp van een lange

Handleiding Quickstart.indd 14
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lucifer of aansteker. Het brandende papier volstaat
om de kolen aan te steken. De rookontwikkeling
die ontstaat na het aansteken is te wijten aan de
vochtigheid van de kolen en het krantenpapier. Na
minimum 15 minuten is uw Barbecook™ klaar
voor gebruik (de gloeiende houtskool is op dit mo-
ment met een fijn grijs aslaagje bedekt).

Wij raden u aan het braadrooster pas op uw
barbecue te plaatsen eenmaal deze klaar is voor
gebruik.

D) Onderhoud :

Verwijder na gebruik het grondrooster en borstel
de assen naar het midden van kuip. Daarna maakt
u uw Barbecook® los van de QuickStop® en kan
u gemakkelijk het mengsel water / assen weg-
gieten op een daartoe aangewezen plaats.

E) Verplaatsen :

De accessoirebeugel heeft twee bijkomende
functies. Enerzijds weerhoudt deze beugel u ervan
in direct ontact te komen met de hete kuip en
anderzijds kan u na gebruik en na het wegnemen
van het braadrooster de beugel rechtop plaatsen
en als handvat gebruiken om de barbecue op te
nemen en te verplaatsen. Dit mag u echter enkel
doen op het ogenblik dat de barbecue volledig
afgekoeld is.

EERSTE GEBRUIK

Bij het eerste gebruik van uw Barbecook® raden
wij u ten stelligste aan deze dertig minuten te
laten branden zonder gerechten te bereiden. Deze
inwerkperiode is noodzakelijk.

NUTTIGE TIPS EN
VOORZORGSMAATREGELEN

1.
2.

Niet binnenshuis gebruiken.

Plaats de barbecue steeds op een vaste
ondergrond uit de buurt van brandbare en
smeltbare voorwerpen.

Het is aanbevolen de QuickStop® na elk
gebruik te ledigen
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Zorg ervoor dat de viammen nooit in contact
komen met het gelakte windscherm. Neem
het gelakte windscherm af als u de barbe-
cook® CAST als terrashaard gebruikt. Giet
niet te veel houtskool in de kuip (max. 50%)
Gebruik geen alcohol of benzine bij het aan-
steken of aanwakkeren van het vuur. Gebruik
enkel aanmaakproducten die voldoen EN
1860-3!

OPGELET! Dit toestel wordt heel warm, ver-

plaats hem nooit vooraleer het vuur volledig

gedoofd is en hij volledig afgekoeld is.

WAARSCHUWING! Houd kinderen en dieren

op een veilige afstand van het toestel,

bescherm u tegen het vuur. Laat het toestel
nooit onbewaakt achter.

Voor alle veiligheid raden wij u aan steeds

een emmer water of zand in de nabijheid van

de brandende barbecue te plaatsen. Voor de
modellen uitgerust met een chkStop is het
aangewezen deze voor elk gebruik met water
te vullen.

Rooster nooit in de vlammen. Wacht met

roosteren tot de houtskool met een fijne

aslaag bedekt is. Voor vette etenswaren raden
wij het gebruik van een grillpan aan.

10. Gebruik steeds droge en gezuiverde houtskool
die beantwoordt aan NBN M 11-001 of EN
1860-2.

11. Speciale voorzorgsmaatregelen voor de geé-

mailleerde modellen. Inbreuken hierop vallen

niet onder de garantie :
- Metalen en/of scherpe voorwerpen kunnen
het email beschadigen.

- Giet nooit koude vloeistoffen in de warme

kuip hierdoor kan u het email beschadigen.

- Vermijd het gebruik van al te sterke

of schurende reinigingsmiddelen en
schurende of metalen sponsjes. Gerbruik
liever een borstel of nylon sponsije.

- Vermijd het stoten van de barbecue tegen

een hard opperviak. Op die manier bescha-
digt u het email.

Handleiding Quickstart.indd 15
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GARANTIE

Uw Barbecook® geniet een garantie van twee
jaar op alle fabricagefouten en dit vanaf de datum
van aankoop en in die mate dat het gebruik in
overeenstemming is met deze gebruiksaanwijzing.
Uw kasticket met vermelding van de datum van
aankoop is uw garantiebewijs.

Deze Barbecook® is niet geschikt voor profes-
sionele doeleinden.

Eventuele slijtage, roestvorming, vervorming en
verkleuring (in het bijzondere bij de roestvrijstalen
modellen) van de onderdelen die rechtstreeks
blootgesteld zijn aan het vuur zijn normaal en
worden onder geen enkel beding aanzien als
fabricagefouten: het is het logische resultaat van
hun gebruik.

Hierdoor kan het grondrooster na enige tijd sterk
vervormen en het is normaal dit onderdeel te
vervangen.

Door het specifieke procédé van emailleren, is het
bij deze modellen soms mogelijk dat fijne randen
niet volledig met email bedekt werden. Dit wordt
niet gezien als een fabricage- of constructiefout en
valt dus ook niet onder de garantie.

I Belangrijk: Voor de modellen in roestvrij staal
wijzen wij erop dat de barbecue zelf uit roestvrij
staal AISI 304/430 vervaardigd is terwijl het
braadrooster en de accessoirebeugel gemaakt zijn
uit verchroomd staal.

OPBERGING VAN HET TOESTEL

Om de levensduur van uw toestel te verlengen be-
schermt u uw toestel best met een barbecook®-
hoes.

Alle verchroomde onderdelen zoals roosters en
beugel dienen na elk gebruik binnenhuis en op een
droge plaats bewaard te worden
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llmportante! :

Su Barbecook® QuickStart® tiene un sistema de
encendido muy simple que ya no exige ni liquido
de encendido ni otros medios.

Siga siempre las instrucciones para su buen
funcionamiento.

INSTRUCCIONES PARA EL USO

A) Seguridad :

Llene el QuickStop® (8) con agua. Para esto tiene
que deshacer la parte superior de su Barbecook®
por medio de un sujetador. El agua en el Quick-
Stop® aumenta la estabilidad de su Barbecook®.
Este recipiente de agua funciona también como
cenicero y extingue el carbon de lena ardiente.

B) Ajustar el fuego :

La intensidad del fuego puede regularse de
manera simple abriendo o cerrando la palanca de
alimentacion de aire (7).

C) Encender :

Saque la parrilla base (5). Tome tres hojas de
papel de periodico y arriguelas cada una por
separado en forma de antorcha. Introduzca estas
hojas de papel en el tubo (6). Vuelva a poner la
parrilla base y vierta sobre ésta carbon de lena
seco (no utilice demasiado carbon de lefia al
encender).

Abra la palanca de alimentacion de aire (7) y
encienda los periodicos con la ayuda de un
fosforo largo o un encendedor. El papel encendido
basta para encender los carbones. La formacion
de humo que se produce después del encendido
es debido a la humedad de los carbones y del
papel de periodico. Después de 15 minutos como
minimo su Barbecook® est4 lista para su uso.
(En este momento el carbon de lena esta cubierto
con una capa de ceniza fina y gris).

Aconsejamos poner la parrilla para asado sobre

su barbacoa solamente una vez que ésta esté lista
para su uso.
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D) Mantenimiento :

Quite después de uso la parrilla de base y cepille
las cenizas al centro de la cuba. Después suelte
su Barbecook® del QuickStop® de modo que
pueda facilmente verter la mezcla agua/cenizas en
un sitio indicado a este fin.

E) Traslacion :

La horquilla de accesorios tiene dos funciones se-
cundarias. Por un lado esta horquilla impide tener
un contacto directo con la cuba muy caliente y
por otro es posible poner la horquilla derecha
después de usar, quitar la parrilla muy caliente y
utilizarla como mango para recoger y trasladar la
barbacoa. Sin embargo puede solamente hacerlo
en el momento en que la barbacoa se ha enfriado
totalmente.

PRIMER USO

Para el primer uso de su Barbecook® le aconse-
jamos hacerlo arder durante unos treinta minutos
sin asar comida. Este tiempo de preparacion es
esencial.

CONSEJOS UTILES Y MEDIDAS DE
PRECAUCION

1) No utilizar en interiores.

2) Coloque la barbacoa siempre en una base fija
lejos de objetos inflamables.

3) Es recomendable vaciar el QuickStop®
después de cada uso.

4) Asegurese de que las llamas no entren
nunca en contacto con el paravientos lacado.
Cuando utilice su barbecook® CAST como
hogar en una terraza, desmonte el paravientos
lacado. No utilice demasiado carbon de lefa
en la cuba (max. 50%).

5) PRECAUCION. No utilice alcohol o gasolina
para encender la barbacoa. Utilice exclusiva-
mente encendedores conformes con la norma
EN 1860-3"

6) ATENCION. Esta barbacoa alcanza temperatu-
ras muy altas. No la mueva mientras esté en
funcionamiento.
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ADVERTENCIA. Mantenga alejados a los

ninos y a las mascotas

Para toda seguridad, le aconsejamos siempre

tener un balde de agua o arena cerca de

la barbacoa quemando. Para los modelos

equipados de un chkStop es aconsejable

llenarlos con agua antes de cada uso.

Nunca asar a la parrilla dentro de las llamas.

Espere para asar hasta que el carbon de

lefia esté cubierto con una capita de ceniza

fina. Para comestibles grasos, aconsejamos
utilizar una sartén para el asador.

10) Utilice siempre carbon vegetal purificado y

seco tipo EN 1860-2 o NBN M11-001.

11) Medidas de precaucion especiales para los

modelos esmaltados. El incumplimiento de

estas medidas anulara la garantia:
- Los objetos metalicos y/o cortantes
pueden danar el esmalte.

- No vierta nunca liquidos frios en la cuba
caliente, ya que podria danar el esmalte.

- Evite el uso de productos de limpieza
demasiado fuertes o abrasivos, asi como
esponjas abrasivas o metalicas. Es mejor
utilizar un cepillo o una esponja de Nylon.

- Evite golpear la barbacoa contra superfi-
cies duras. De este modo danara el
gsmalte.

GARANTIA

®

Su Barbecook® tiene una garantia de dos anos
para todos los defectos de fabricacion y desde
la fecha de compra y en la medida que el uso
concuerde con este modo de empleo. Su tiquet
mencionando la fecha de compra es su certifi-
cado de garantia.

Su Barbecook® no es apto para fines profesion-
ales.

Desgaste eventual, corrosion, deformacion y
decoloracion (especialmente con los modelos en
acero inoxidable) de las piezas que son directa-
mente expuestas al fuego, son fendmenos nor-
males y no son, bajo ninglin concepto, considera-
dos como defectos de fabricacion: es el resultado
logico de su uso.
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@®

La parrilla base puede faciimente deformarse y es
una cosa normal reponer esta pieza.

Debido al procedimiento de esmaltado especifico,
los bordes finos de estos modelos podrian no
estar totalmente cubiertos de esmalte. Esto no se
considera un fallo de fabricacion y/o construc-
cion, quedandose por lo tanto fuera de la garantia.

limportante!

Para los modelos en acero inoxidable, observa-
mos que la barbacoa misma estd fabricada en
acero inoxidable AISI 304/430 mientras que la
parrilla para asado y la horquilla de accesorios
estan hechas de acero cromado.

GUARDAR EL APARATO

Para prolongar la vida util de su aparato, es acon-
sejable protegerlo con una funda barbecook®
Todas las piezas cromadas, como las parrlllas yla
abrazadera, deberan guardarse tras cada uso en
un lugar seco en casa.

I Importante:

Il Vostro Barbecook® QuickStart® ¢ munito di un
sistema di accensione molto facile. E* superfluo
I'uso di fluidi o cubetti per accendere il barbecue.
Osservare sempre le istruzioni per I'uso.

ISTRUZIONI PER LUSO

A) Sicurezza :

Riempire il QuickStop® (8) di acqua. Allentare la
parte superiore del Barbecook® med|ante le due
chiusure a leva. Lacqua del OmckStop aumenta
la stabilita del Barbecook®. Questo serbatoio per
I'acqua serve anche da posacenere e per speg-
nere la carbonella rovente.

B) Regolazione del fuoco :
Lintensita del fuoco puo essere regolata aprendo
0 chiudendo i fori di ventilazione (7).

C) Accensione :
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Togliere la griglia di base (5). Accartocciare tre
fogli di giornale separatamente e inserirli nel tubo
(6). Rimettere la griglia di base e coprirla con uno
strato di carbonella asciutta

(non usare troppa carbonella per I’accensione).

Aprire i fori di ventilazione (7) e accendere i

fogli di giornale attraverso questi fori con un
fiammifero lungo. La carta bruciante basta per
accendere la carbonella. Il fumo che si sviluppa
dopo I'accensione & dovuto all’'umidita della carta
di giornale e della carbonella. Dopo 15 minuti il
vostro Barbecook® & pronto per I'uso (sulla brace
rovente si & formato un sottile strato di cenere
grigia).

Vi consigliamo di mettere la griglia di cottura sul
barbecue soltanto quando & pronto per I'uso.

D) Pulizia :

Dopo 'uso, togliere la griglia di base e spazzolare
la cenere verso il centro del braciere. Poi rimuo-
vere il Barbecook® dal QuickStop®. [l misto di
acqua e di cenere puo allora essere buttato via.

E) Spostamenti :

Il manglione accessorio ha due funzioni sup-
plementari : da una parte evita che si tocchi il
braciere rovente e dall’altra pud essere messo

in posizione verticale e, dopo la rimozione della
griglia di cottura, essere utilizzato come manico
per sollevare e spostare il barbecue. Non spostare
il barbecue prima che sia completamente raffred-
dato.

PRIMO USO

Quando usate il Barbecook® per la prima volta,

Vi consigliamo di lasciare bruciare la brace per al-
meno 30 minuti senza alimenti. Questo operazione
iniziale & necessaria.

INFORMAZIONI UTILI E PRECAUZIONI

1) Non utilizzate il barbecue all'interno!

18

Sistemare sempre il barbecue su una superfi-
cie stabile e mai vicino a oggetti infiammabili
o fondibili.

Vi consigliamo di vuotare sempre il Quick-

Stop® dopo l'uso.

Assicuratevi che le fiamme non vengano

mai a contatto con la protezione. Rimuovete

la protezione quando utilizzate barbecook®

CAST come caminetto da terrazzo. Non met-

tere troppa carbonella nel braciere. Riempirlo

a meta al massimo (50%).

ATTENZIONE! Non utilizzate alcol o benzina

per accendere o riaccendere! Utilizzate esclu-

sivamente materiali conformi a EN 1860-3!

ATTENZIONE! Questo barbecue puo diventare

molto rovente, non lo spostate durante il

funzionamento.

ATTENZIONE! Tenere fuori dalla portata di

bambini e animali.

Per maggior sicurezza. Vi consigliamo di met-

tere sempre un secchio riempito di acqua o di

sabbia vicino al barbecue. Per i modelli muniti

di QuickStop®, consigliamo di riempire sem-

pre il serbatoio per I'acqua prima dell’uso.

Non cuocere mai direttamente sulle fiamme.

Aspettare fino a quando si & formato uno

strato di cenere grigia sulla superficie della

brace. Per alimenti grassi consigliamo I'uso di

una padella a grigliare.

10) Utilizzate sempre carbonella asciutta e depu-

rata del tipo EN 1860-2 o NBN M11-001.

11) Precauzioni speciali per modelli smaltati.

Danni risultanti dalla mancata osservanza di

queste precauzioni non sono coperti dalla

garanzia:

- Oggetti metallici e/o appuntiti possono
rovinare la smaltatura.

- Non versare mai liquidi freddi in una vasca
calda. Puo rovinare la smaltatura.

- Non utilizzare mai detergenti forti o abrasivi
né spugnette metalliche. E' preferibile
utilizzare uno spazzolino o una spugnetta di
nylon.

- Non urtare il barbecue contro una superfi-
cie dura. Rovinera la smaltatura.
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GARANZIA

®

Forniamo una garanzia valevole per la durata di
due anni dalla data dell’acquisto. La garanzia co-
pre tutti i difetti di fabbrica a condizione che 'uso
sia conforme alle istruzioni per 'uso. Lo scontrino
con la data dell’acquisto vale come garanzia.

Questo Barbecook® ¢ inadatto per uso profes-
sionale.

Leventuale usura, corrosione, deformazione e
scolorimento (in particolare per i modelli in ac-
ciaio inossidabile) delle parti che sono diretta-
mente esposte al fuoco, sono normali e non sono
mai considerate come difetti di fabbrica. E il risul-
tato logico del loro uso. A causa dell’esposizione
al fuoco, la griglia di base si deformera e dovra
essere sostituita.

A causa del procedimento specifico di smaltatura
occorre che i bordi fini di questi modelli non siano
completamente coperti di smalto. Non é con-
siderato come un difetto di fabbricazione e/o di
costruzione e di conseguenza non & coperto dalla
garanzia.

! Importante :

Per i modelli in acciaio inossidabile Vi informiamo
che il barbecue stesso € in acciaio inossidabile
AlISI 304 e/0 430 e che la griglia di cottura e il
maniglione sono in acciaio cromato.

METTERE A POSTO IL BARBECUE

Per prolungare la durata della vita del vostro
barbecue & consigliabile proteggerlo per mezzo di
una fodera barbecook®.

Dopo ogni uso tutti gli elementi cromati come le
griglie e l'anello vanno conservati in casa in un
luogo secco.
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! Importante :

E extremamente simples acender o seu Bar-
becook® QuickStart®, pois ndo necessita de
utilizar qualquer liquido combustivel nem qualquer
outro meio combustivel.

Siga sempre 0 modo de emprego

MODO DE EMPREGO

A) Seguranga :

Encha o QuickStop® (8) com agua. Para isso ¢
preciso desprender a parte superior do seu Barbe-
cook® através das molas. A agua no QuickStop®
aumenta a estabilidade do seu Barbecook®. Este
reservatorio de agua também funciona como
cinzeiro e apaga o carvao em brasa.

B) Regulagao da brasa :
A intensidade da brasa pode ser regulada de
maneira muito simples: é so abrir ou

fechar mais o regulador do suprimento de ar (7).

C) Acendimento:

Retire a grelha de base (5). Tome trés folhas
duplas de papel de jornal e amarrote-as uma por
uma em forma de tocha. Ponha os papéis assim
amarrotados dentro do tubo (6). Recoloque a
grelha de base e deite carvao seco por cima
(n&o ponha demasiado carvao para acender o
aparelho).

Abra o regulador do suprimento de ar (7) e acen-
da por aqui os jornais, por meio de um fosforo
comprido ou um isqueiro. O carvao comecard a
arder assim que o papel estiver a arder. A fumacga
que surge depois de ter acendido o papel é devida
a humidade do carvao e do papel de jornal.
Espere pelo menos 15 minutos antes de utilizar o
seu Barbecook® para a preparacao de alimentos
(o carvao em brasa estara entdo coberto de uma
fina camada de cinzas).
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E aconselhdvel ndo instalar a grelha de assar no
grelhador antes que este estiver pronto para o
uso.

D) Manutengao :

Depois do uso, retire a grelha de base e varra

as cinzas para o0 meio do recipiente. Em segmda
retire o seu Barbecook® do chkStop . Desta
maneira, podera facilmente deitar fora, num local
apropriado, a mistura de agua e cinzas.

E) Transporte :

0 porta-acessorios tem duas fungoes suplemen-
tares. Por um lado, enquanto estiver a usar o
grelhador, este dispositivo evita o contacto directo
com o recipiente quente. Por outro lado, depois
do uso e apos ter retirado a grelha de assar, o dis-
positivo pode ser endireitado e servir como pega
para levantar o grelhador e transporta-lo. Mas
atencao: isto s6 pode ser feito quando o grelhador
estiver completamente arrefecido.

PRIMEIRA UTILIZACAO

Quando usar pela primeira vez o seu Barbe-
cook® aconselhamos que o deixe arder durante
trinta mmutos sem preparar alimentos. Este perio-
do de acgao inicial é absolutamente necessario.

INFORMAGOES UTEIS E MEDIDAS DE
PRECAUCAO

Nao utilize no interior!

0 grelhador deve ser posto num lugar plano e
firme, fora do alcance de objectos inflamaveis
e fundiveis.

Aconselha-se esvaziar o QuickStop® depois
de cada uso

Certifique-se de que as chamas nunca entram
em contacto com a protecgao contra o vento
envernizada. Retire a protecgao contra o
vento envernizada quando utilizar o barbe-
cook® CAST como lareira de terraco. Nao
ponha demasiado carvao no recipiente (no
maximo 50%)

CUIDADO! Nao utilize alcool ou gasolina

para acender ou reacender! Utilize apenas
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acendalhas em conformidade com a norma

EN 1860-3!

ATENGAO! Este grelhador ira ficar muito

quente, ndo 0 mova durante a sua utilizagao.

AVISO! Mantenha criangas e animais afasta-

dos.

Por motivos de seguranca aconselhamos

que mantenha sempre um balde com agua

ou areia nas proximidades do grelhador

quando este estiver em uso. Para os modelos
equipados com o QuickStop®, aconselha-se
enché-lo de agua antes de cada uso.

Nao grelhe os seus alimentos directamente

nas chamas. Nao grelhe os alimentos antes

que o carvao esteja coberto de uma fina
camada de cinzas. Para alimentos muito gor-
durosos, aconselhamos o0 uso de uma panela
de grelhar.

10) Utilize sempre carvao seco e purificado do
tipo EN 1860-2 ou NBN M11-001.

11) Precaugoes particulares para 0s modelos
esmaltados. A violagao destas precaucoes
nao é coberta pela garantia:

- 0 esmalte pode ser danificado por objectos
metais e/ou pontiagudos.

- Nuca deitar liquidos frios numa tina quente,
isso pode danificar o esmalte.

- Evitar a utilizagao de detergentes fortes ou
abrasivos bem como de esponjas de fibra
abrasiva ou esfregoes de palha de ago.
Utilizar de preferéncia uma escova ou uma
esponja de nylon.

- Evitar que o barbeque choca com super-
ficies duras. Desta maneira, 0 esmalte
sera danificado.

GARANTIA

0 seu Barbecook® tem uma garantia de dois
anos contra todos os erros de fabricagao, a partir
da data de compra e na medida em que se usar o
grelhador de acordo com este modo de emprego.
0 talao de compra, indicando a data de aquisicao,
¢ a sua garantia.

Este Barbecook® nao ¢ apropriado para fins
profissionais.
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E normal que possam surgir desgaste, ferrugem,
deformacdo e descoloragao (principalmente nos
modelos de aco inoxidavel) nas partes que estao
directamente expostas as chamas, e isto nao
pode, de forma alguma, ser considerado como
erro de fabricagdo: é uma consequéncia logica do
Seu uso.

Por isto, a grelha de base podera deformar-se
fortemente apos algum tempo, e é

normal que esta parte tera de ser substituida.

Em consequéncia do processo especifico de es-
maltar é possivel que nestes modelos as bordas
finas nao ficam inteiramente cobertas de esmalte.
Nao se trata de um erro de fabricagao e/ou de
construgao e, pois ndo é coberto pela garantia.

I'Importante :

Para os modelos em aco inoxidavel, assinala-se
que o grelhador propriamente dito é feito de aco
inoxidavel AISI

304/430, ao passo que a grelha de assar e 0
porta-acessorios so feitos de ago cromado.

ARRUMAR 0 APARELHO

Para prolongar a duragao da vida do seu aparelho,
deve protegé-lo com a capa barbecook®.

As partes cromadas como, por exemplo, grelhas
e argola, devem ser guardadas dentro da casa e
num lugar seco depois de cada utilizagao.

Viktigt !

Denna Barbecook grill har ett mycket effektivt
tandningssystem "QuickStart®" som gor all tand-
vadtska och andra tdndningsmedel helt onédiga.
Folj alltid instruktionerna i bruksanvisningen.

BRUKSANVISNING

A) Sékerhet :

Fyll foten, “QuickStop®” (8) med vatten. For
att kunna gora det maste du forst lossa kldm-
morna nere pa tandroret och lyfta av dvre delen.
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Vattnet i foten "QuickStop®" gor nu att grillen star
stadigare och att du snabbt, efter avslutad grilln-

ing kan sldcka grillen genom att raka ner gloden i

“QuickStop®”.

B) Att reglera vérmen :

Varmen pa grillgloden kan regleras genom att
oOppna eller stdnga luftspjéllet som pé s satt dkar
eller minskar lufttillférseln (7)

C)Att tdnda

Avldgsna bottengallret (5). Ta tre dubbla sidor av
en vanlig dagstidning och knyckla ihop dem var
for sig i form av facklor. Stick ner tidningspappret
i tandroret (6). Lagg tillbaka bottengallret och héll
pa torr trakol. OBS! Anvénd inte mer kol &n vad
som gar at till en grillning.

Oppna luftspjéllet nere pa téndréret (7) och tand
tidnings-papperet genom halet med en tdndsticka
eller tdndare. Det brinnande tidningspappret racker
for att tinda kolet. Rokutvecklingen som uppstar
en kort stund nar du tint pd, kommer fran fukten

i papperet och kolet. Efter max 10 - 15 min dr din
Barbecook grill klar att

anvéndas. Vi rekommenderar att du vantar med
att placera grillgallret pé grillen tills dess att den ar
fardig for anvandning.

D) Underhéll :

Nar grillen ar helt slackt kan du enkelt borsta ned
askan och overblivet kol i foten “QuickStop®”.
Lossa sedan klammorna, lyft av 6vre delen och
tom ut blandningen av vatten/aska pa lamplig
plats.

E) Att flytta grillen :

Tillbehorsbygeln som sitter placerad pa fram-
kanten av grillskélen har tre funktioner, som
berdringsskydd mot den varma grillen, att hanga
grilltillbehor pé, och genom att falla bygeln rakt
upp kan du enkelt lyfta grillen och flytta den.
OBS ! Flytta aldrig grillen forrdn den ar helt sldckt
och svalnat helt.
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FORSTA ANVANDNINGSTLLFALLET

Innan du anvénder din Barbecook-grill forsta
gangen maste du lta den brinna c:a 30 min. Utan
n&gon mat pd. Det &r absolut nddvandigt att elda
in grillen pé detta satt forsta gdngen du skall grilla.

NYTTIGA TIPS SAKERHETSATGARDER

Anvénd ej inomhus!

Placera alltid grillen p ett fast och stadigt

underlag utan farlig ndrhet till foremal som

kan fatta eld eller smélta.

Tém om mojligt (IluickStop® pé aska efter

varje grillning.

Anvénd inte for mycket grillkol nér du gril-

lar, fyll pé efter hand istéllet (50%). Se till

att elden inte kommer i kontakt med det

lackerade vindskyddet. Tag bort det lackerade

vindskyddet ndr du anvander Barbecook®

CAST som terasspis.

0BS! Anvénd inte sprit eller bensin for

antandning eller &terantandning! Anvénd

endast grilltdindare som Gverensstammer med

EN 1860-3!

SE UPP! Utomhusgrillen kommer att bli ytterst

het, flytta inte pa den medan den anvénds.

VARNING! Hall utom rackhall fran barn och

séllskapsdijur.

Undvik att grilla dver 6ppen laga, vénta tills en

fin glod uppstar, det blir béttre resultat da.

Om du grillar fet eller kraftigt marinerad mat

som droppar, kan du med fordel anvénda en

Barbecook grillpanna.

10) Anvand alltid torrt och renat grillkol av typen

EN 1860-2 eller NBN M11-001.

11) Specialanvisningar for de emaljerade model-

lerna. Garantin géller inte om dessa anvisnin-

gar inte foljs:

- Foremal av metall och/eller vassa foremal
kan skada emaljen.

- Hall aldrig kalla vatskor i den varma skélen
da detta kan fororsaka skador pa emaljen.

- Undvik att anvanda for starka rengérings-
medel eller skur- eller metallrengdringss-
vampar. Anvédnd hellre en borste eller en
svamp av nylon.
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- Undvik att stota grillen mot en hard yta,
emedan emaljen kan ta skada.

GARANTI

For Barbecook-grillar géller en garanti pd tvé &r
fran och med inkdpsdatumet for eventuella tillver-
kningsfel. Garantin géller endast under forutsét-
tning att den Barbecook produkt som omfattas

av garantin anvénds enl. beskrivningen i denna
bruksanvisning. Spara inkdpskvittot som dé géller
som garantibevis.

P& grund av det specifika emaljutférandet dr det
ibland mojligt att det i dessa modeller finns fina
rander som inte fullstdndigt &r tdckta av emalj.
Detta skall inte ses som ett fabrikations- el-

ler tillverkningsfel, och faller ddrmed inte under
garantin.

Viktig information

Denna Barbecook produkt dr inte konstruerad for
yrkesmadssig anvandning.

Eventuellt slitage, rostbildning, (géller ej rostfria
modeller) varmedeformation och missférgning (i
synnerhet pa de rostfria modellerna) av de delar
som utsatts for varme, dr normalt och betraktas
under inga omstéandigheter som tillverkningsfel.
Det ar en logisk féljd av anvdndningen.

Detta innebadr att bottengallret som utsatts for
extremt hdg varme efter en tid ser ut som "rostigt"
kan sld sig av vdrmen, och kan behgva bytas ut
efter ngra ars anvandande.

Barbecooks rostfria modeller &r tillverkade av ett
rostfritt stal typ AISI

304/430

Grillgaller, varmegaller samt bygel &r tillverkade i
kromat stal.

FORVARING AV GRILLEN

Livsldngden for din grill forlangs om du skyddar
den med en barbecook®-kapa.

Alla férkromade delar sdsom grillgaller och byglar
bor efter varje anvdndning forvaras pa en torr
plats inomhus.
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I Vigtigt:

Din Barbecook® QuickStart® har et yderst sim-
pelt antendelsessystem. Der mé ikke anvendes
tendvaske eller opteendingsbriketter. Falg altid
brugsanvisningerne.

Kontroller far brug, at clipsene er lukkede. Grillen
kan ikke anvendes, hvis clipsene er abne.

BRUGSANVISNINGER

A) Sikkerhed:

Fyld QuickStop® (8) med lidt vand. Lasger den
gverste del af Barbecook® ved at lgsne clipsene.
Vandet i QuickStop® ger Barbecook® meget
stabil. Denne vandtank fungerer ogsé som aske-
bager og slukker den brandende traekul. Clipsene
lukkes til igen.

B) Optaending:

Fjern bundgitteret (5). Tag tre dobbelte avissider
0g krgl dem lgst samme hver for sig i form af en
fakkel. Kom disse avispapirsfakler ind i det inder-
ste rar (6). Leeg bundgitteret pa plads og spred
tar trekul ud oven pé bundgitteret (brug ikke for
meget traekul, nar grillen teendes). Abn ventilation-
shullet (7) og antend avispapiret gennem hullet
med en lang tendstik eller lighter. Det breendende
papir vil anteende treekullet. Den ragg, du ser,
frembringes af fugten fra traekullet og avispapiret.
Efter mindst 15 minutter er din Barbecook® klar
til brug. (Pa dette tidspunkt er de gladende traekul
daekket med et fint lag grd aske). Vi vil rade dig til
at vente med at leegge grillristen pa grillen, indtil
den er klar til brug.

C) Regulering af ilden:
lidens intensitet kan reguleres ved helt enkelt at
abne eller lukke ventilationshullet (7).

D) Vedligeholdelse:

Nar du har brugt grillen, fiernes bundgitteret og
asken barstes mod midten af skélen. Bagefter
lzsgares Barbecook® fra QuickStop® og vandet/
askeblandingen haldes ud et passende sted.
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E) Flytning af Barbecook®:

Ud over at forhindre direkte kontakt med den
varme skal, kan stettebgijlen ogsé bruges som
héndtag, nér grillen skal flyttes. Fjern farst grillris-
ten, og traek derefter bgjlen op. Flyt ikke grillen, far
den er kalet fuldstendigt af.

FORSTE IBRUGSTAGNING

Nér Barbecook® bruges farste gang, anbefaler
vi kraftigt at lade den braende i 30 minutter uden
fedevarer. Denne indledende proces er pakravet.

NYTTIGE RAD 0G
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Barbecook® kan ikke bruges indendars.
Set altid grillen pé et solidt underlag og ikke
i nerheden af genstande, der har let ved at
antende eller smelte.

Det anbefales at tamme QuickStop® hver
gang, grillen har vaeret i brug.

Skalen pa Barbecook® har en kapacitet pa
ca. 81 (Optima) — 10 | (Major & Arena). Brug
ikke for meget traekul i skalen (maks. 50

%). Serg for, at flammerne aldrig kommer i
kontakt med den lakerede l&eskaerm. Tag den
lakerede leeskaerm af, ndr du bruger barbe-
cook® CAST som ildsted pa terrassen.
ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til
optending eller genoptending! Brug kun
lightere, der er i overensstemmelse med EN
1860-3!

FORSIGTIG! Denne grill bliver meget varm.
Flyt den ikke under brug.

ADVARSEL! Hold barn og keeledyr vaek fra
den og beskyt jer selv mod ilden.

Af sikkerhedsmassige arsager anbefaler vi
at have en spand vand eller sand staende i
narheden af den breendende grill. Modeller
udstyret med QuickStop®-systemet skal
fyldes med lidt vand fer brug.

Steg aldrig ked i flammerne. Vent med at
komme grillristen pa plads, indtil treekullet er
daekket med et fint lag aske. Vi anbefaler, at
der bruges en stegepande til fedtholdigt mad.
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10) Brug altid tert og renset treekul af typen EN

1860-2 eller NBN M11-001.

11) Sikkerhedsmassige foranstaltninger for
emaljeret grill:
- Brug ikke metalredskaber eller skarpe
redskaber. De kan ridse emaljen.

- Afkal ikke skalen med kolde vasker. Det
kan beskadige emaljen.

- Brug ikke metalskuresvampe eller skurepul-
ver af nogen art. Brug kun en svamp eller
en plastikskuresvamp.

- Huvis grillen stades mod harde overflader,
kan emaljen blive gdelagt og der kan falde
sma stykker af den.

GARANTI

Barbecook® har en begrenset garanti pé to ar

fra kabsdato galdende produktionsfejl, safremt
produktet er blevet brugt i overensstemmelse

med de galdende brugsanvisninger. Kvitteringen
med kgbsdato fungerer som garantibevis. Denne
Barbecook® er ikke egnet til professionel brug.
Det er helt normalt, at de sider, der direkte ud-
sattes for ild, bliver slidte, teerede, deformerede
og misfarvede (serligt pd modeller af rustfrit
stal), hvorfor dette p& ingen méde anses som

en produktionsfejl. Det er det logiske resultat af
denne brug. Derfor kan bundgitteret efter et stykke
tid blive kraftigt deformeret, og det er normalt at fa
denne del udskiftet.

For emaljerede modeller glder falgende: Det er
muligt, at skarpe kanter ikke bliver fuldstendigt
dakket af emalje under emaljeringsprocessen.
Dette betragtes ikke som en produktions- eller
konstruktionsfejl, hvorfor det ikke er daekket af
garantien.

I'Vigtigt: Vi vil informere om, at grillmodellerne af
rustfrit stal er lavet af rustfrit stal AISI 304/430,
mens grillristen og stattebgijlen er lavet af forkrom-
et stal.

OPBEVARING

For at f& mange ars brug ud af din grill anbefales
det at kabe et Barbecook®-omslag til beskyttelse
af din grill. Alle forkromede dele, som f.eks. rist
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og héndtag, bar opbevares indendars et tart sted
efter hver anvendelse.

I Tarkeaa

Barbecook® QuickStart® -grillissdsi on varsin
yksinkertainen sytytysjdrjestelmd, jonka ansiosta
sinun ei tarvitse kéyttdd sytytysnestettd tai muuta
sytytysainetta.

Noudata aina kéyttoohjeita

KAYTTOOHJEET

A) Turvallisuus :

Tayta QU|ckStop® (8 ) vedelld. Tatd varten on
irrotettava Barbecook® -grillin yldosaa avaamalla
puristimet. kastomssa oleva vesi kohentaa
Barbecook® grillisi turvallisuutta. Tama vesisailio
toimii samalla tuhka-astiana ja sammuttaa hehku-
vat hiilet.

B) Tulen sadtdminen :
Tulen voimakkuuden voi helposti sédtad avaamalla
tai sulkemalla iima-aukon saatimen (7).

C) Sytyttaminen :

Poista pohjaritild (5). Kolme kaksinkertaisesta sa-
nomalehtipaperista kaksi erillistd soihtua ja pujota
soihdut putken aukkoon (6). Laita pohjaritild takai-
sin paikoilleen ja sirottele ritildlle kuivaa puuhiilté.
(Al kayta liian paljon puuhiilta sytytykseen).

Avaa ilma-aukon saédin(7) ja sytytd sanomale-
htisoihdut pitkalld tulitikulla. Palava paperi riittaa
hiilten sytyttdmiseksi. Sytytyksen aikana muodos-
tuu savua joka johtuu hiilissd olevasta kosteud-
esta ja sanomalehhpapensta 15 minuutin kuluttua
Barbecook® -grillisi on kdyttdvalmis (hiilloksen
peittdd nyt hieno harmaa tuhkakerros).
Suosittelemme paistoritilan asettamista grilliin
vasta kun tdma on valmis kéytettavéksi..

D) Huolto :

Poista kédyton jalkeen pohjaritild ja harjaa tuhka
astian keskelle. Sen jdlkeen irrotat Barbecook®
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-grillin QuickSt0p®ista ja voit helposti heittad pois
tuhka- ja vesiseoksen sopivaan paikkaan.

E) Grillin Siirtdminen :

Varusteisiin kuuluvalla suojakaarella on kaksi kéyt-
t6a. Toisaalta tdma kaari estéd sinua tulemasta
kosketukseen kuumaan laatikkoon, ja toisaalta voit
kayton jdlkeen poistettuasi grillausritilan, kiinnittad
kaaren grilliin ja kdyttad sitd nostokahvana grillin
siirtdmiseksi. Tee tdmd vain sen jalkeen kun grilli
on tdysin kylmennyt.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

®

Suosittelemme vakavasti ettd ensimmdisen kayt-
tokerran aluksi annat hiilten hehkua noin kolme-
kymmentd minuuttia iiman etta valmistat grillilla
ruokia. Tam& kuuma esipoltto on todella tarpeen.

HYODYLLISIA VIHJEIT/[__JA
HUOLTOTOIMENPITEITA

Al kiytd sisétiloissal

Sijoita aina grilli kiinteélle alustalle riittdvélle
etdisyydelle herkdsti syttyvistd ja sulavista
esineista.

Suosittelemme Quikstopin tyhjentdmista
jokaisen kayttokerran jalkeen.

Varmista, ettd liekit eivat pddse koskaan
lakatun tuulen suojan lahelle. Poista lakattu
tuulen suoja kun kaytat barbecook® CASTIA
terassin takkana. Ala téyt4 likaa puuhiiltd
laatikkoon (enint&én 50 %)

HUOM.! Al4 kayta alkoholia tai bensiinid syty-
tykseen tai uudelleen sytytykseen! Kdytd vain
sytyttimia jotka ovat EN 1860-3 —standardin
mukaiset!

HUOM.! Tama grilli kuumenee erittdin kuu-
maksi, dld liikuttele sitd kdyton aikana.
VAROITUS! Al péésta lapsia tai elaimia grillin
lahelle.

Kehotamme sinua pitdmadén aina varmuuden
vuoksi sangollisen vettd tai hiekkaa palavan
grillin laheisyydessa. Quikstopilla varustetu-
issa grillimalleissa on syytd tdyttad laatikko
ennen jokaista kayttokertaa.
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9) Ald koskaan kiristé liekeissd. Odota kunnes
puuhiili on peittynyt hienoon tuhkakerrokseen.
Rasvaisille ruoille suosittelemme grillipannun
kéyttoa.

10) Kaytd aina kuivaa ja puhdistettua hiiltd, joka
on joko tyyppid EN 1860-2 tai NBN M11-001.

11) Emalimallien erikoisohjeet. Takuu ei kata
vahinkoja, jotka johtuvat ndiden ohjeiden
laiminly6misesta.

- Metalliset ja/tai terdvat esineet voivat vahin-

goittaa emalia.

- Ald koskaan kaada kylmid nesteitd kulhoon
koska tdmé voi vahingoittaa emalia..

- Valta vahvojen puhdistusaineiden tai
hankaavien tai metallisten puhdistus-
sienten kéyttoa. Kaytd mieluummin harjaa
tai nailonpuhdistussienia.

Véltd kolhimasta grillid kovaan alustaan,
koska emali voi vahingoittua.

TAKUU

Barbecook® -grillissési on kahden vuoden
takuu. Se kattaa kaikki valmistusvirheet, ja se on
voimassa ostopaivasta lukien, edellyttden ettd
grillid on kéytetty tdmdn kdyttoohjeen mukaisesti.
Ostopdivamaadralld varustettu kassakuittisi on
takuutodistuksesi.

T4ma Barbecook® -grill ei sovellu ammattikayt-
toon. Mahdolliset suoraan tulelle alttiiden osien
kulumiset, ruosteenmuodostukset, epdmuodos-
tumiset ja varinmuutokset (koskee eritoten malleja
ruostumattomasta teréksestd) ovat normaaleja,
eikd niitd missddn tapauksessa katsota valmis-
tusvirheiksi; ne ovat loogisia normaalin kéyton
seurauksia.

Kéytossé pohjaritild voi jonkun ajan kuluttua voi-
makkaasti vaantya, jolloin on normaalia ettd tdméa
o0sa on vaihdettava uuteen.

Erikoisen emaliratkaisun takia on joskus mah-
dollista ettd naissd malleissa esiintyy hienoisia
raitoja, jotka eivét ole kokonaan emalin peittamid.
Tatd ei katsota valmistusvirheeksi, eikd ndin ollen
sisélly takuuseen.

| Tarkedd :
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Ruostumattomasta terdksestd valmistetuissa
malleissa itse grilli on ruostumatonta terdsté AlSI
304/430, kun taas grillausritild ja suojakaari ovat
kromattua terdsta.

GRILLIN SAILYTYS

Grillisi eliniké pitenee jos suojaat sitd
barbecook®—hupulla.

Kaikki kromatut osat, kuten ritild ja kiinnikkeet, on
joka kayton jalkeen sdilytettdva kuivassa siséti-
lassa.

Fontos: A Barbecook® QuickStart® nagyon
egyszer(i gydjtorendszerrel van felszerelve.
Gyujtofolyadékra vagy gyujtésra nincsen sziik-
ség. Mindig kovesse a hasznalati utasitast!
Kérjik, minden hasznalat el6tt ellen6rizze, hogy
rogzitébilincsek megfeleld helyzetben vannak-
e! A grillsiit6t nyitott rogzit6bilincsekkel nem
szabad hasznalni!

HASZNALATI UTASITAS

A) Biztonsag:

Téltse meg a QuickStop®-at (8) vizzel!

Lazitsa meg a Barbecook® felsG részét a
régzitGbilincsek kinyitdsaval! A QuickStop®-ban
I6v6 viz nagyon stabilld teszi a Barbecook®-ot.
Ez a viztartdly hamutartoként is funkciondl, és
kioltja az ég6 faszenet.

B) A tiiz szabdlyozasa:
A tiiz er6ssége egyszeriien, a szell6zényilas
nyitdsaval-zarasaval szabalyozhatd (7).

C) Begyujtas:

Tévolitsa el az alapracsot (5)! Fogjon 3 dupla
Gjsdglapot, és csavarja mindegyiket faklya
alakira! Csusztassa az Ujsagokat a bels6
cstbe (6)! Tegye vissza a racsot a helyére, és
szOrjon széraz faszenet az alaprdcs tetejére (a
grillsiité begyujtasanal ne hasznaljon til sok
faszenet)! Nyissa ki a szell6z6nyilast (7), és a
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lyukon keresztiil egy hosszl gyuijtd segitségével
lobbantsa langra az ujsagpapirt! Az g6 papir
meggyujtja a faszenet. A lathatd flist6t a faszén
nedvessége s az (jsagpapir okozza. Ha eltelt
legaldbb 15 perc, a Barbecook® haszndlatra
készen all. (Akkor, amikor az izz0 faszenet mar
egy vékony sziirke hamuréteg boritja.) Azt
tanacsoljuk, hogy a sitdérdcs felszerelésével
varjon addig, amig a grillsiité haszndlatra kész
allapotba kertil.

D) Karbantartas

A grillstité hasznélata utén tavolitsa el az
alaprdcsot, és soprogesse a hamut a tal kozepe
felé! Ez utan csatlakoztasa le a Barbecook®-ot
a QuickStop®-r0I, és ontse ki a viz és a hamu
keverékét egy alkalmas helyre!

E)A Barbecook® mozgatasa:

Azon tdl, hogy lehet6vé teszi, hogy a forrd tallal
ne kelljen kozvetleniil érintkezni, a kiegészitd
fogantyd a grillsiité mozgatasara is hasznalhato.
Elfszor vegyel le a siit6racsot, majd hiizza fel

a flilet fligg6legesen! Csak akkor mozgassa a
grillsiit6t, ha mar teljesen kihilt!

ELSO HASZNALAT

A Barbecook® els6 hasznalatandl ergsen ajan-
ljuk, hogy végezzen egy 30 perces kiégetést étel
nélkul. Erre a kezdeti id6szakra sziikség van.

HASZNOS TANACSOK ES OVINTEZKEDESEK

a Barbecook®-ot nem szabad zart térben
haszndlni.

A grillsiitét allitsa mindig stabil alapra,
gyulékony és olvadékony targyaktdl tavol.
A grillsiité haszndlata utdn mindig ajanlatos
kitiriteni a QuickStop®-ot.

Ne 6ntson tal sok faszenet a talba (maxi-
mum félig)! Soha ne hagyja, hogy a langok
érintkezzenek a zomancozott szélvédd
lemezzel! Vegye le a zomancozott szélvédd
lemezt, ha a Barbecook® CAST-ot kerti
siitéként hasznalja!
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5) FIGYELEM! Ne hasznéljon alkoholt vagy
benzint a begyuijtashoz és az ajboli be-
gyujtashoz! Csak az EN 1860-3-nak
megfelel§ gyajtost hasznaljon!

6) FIGYELEM! A grillsiité nagyon felforrésodik,
haszndlat kézben ne mozgassa!

7) FIGYELEM! A gyermekeket és a kisdllatokat
tartsa tdvol a tiizt6l, és 6nmagara is vigyaz-
zon!

8) Biztonsagi okokbdl azt javasoljuk, hogy
tartson egy vodor vizet vagy homokot a
hasznalathan 1évé grillsiité kozelében. A
QuickStop® rendszerrel felszerelt modelle-
ket haszndlat el6t fel kell tolteni vizzel.

9) Soha ne siisse a hist a langokban. A
sitéracs behelyezésével varjon addig,
amig a faszénen egy finom hamuréteg nem
képzbdik. Zsiros ételeknél javasoljuk egy
siitéedény haszndlatat.

10) Mindig szaraz és tiszta faszenet hasznaljon,
EN 1860-2 vagy NBN M11-001 tipust!

11) Ovintézkedések zomancozott grillsitékhoz:

- Ne haszndljon fém- vagy hegyes targyakat!
Ezek dsszekarcolhatjak a zomancot.

- Ne hiitse le a télat hideg folyadékkal! Ez
megrongalhatja a zomancot.

- Ne haszndljon fém dérzs6l6t vagy csiszold
tipusu tisztitoszereket! Hasznaljon szivac-
sot vagy miianyag tisztitéeszkozt!

Ha a grilstit6 kemény feliilethez (itGdik, a
zomanc megrepedhet vagy lepattanhat.

GARANCIA

A Barbecook®-nak kétéves garancidja van
gyartasi hibakra, a vasarlds idejét6l szamitva,

és a jelen hasznalati utasitdshan talalhatd
elGirasoknak megfelel6 hasznalat esetén. A datu-
mot tartalmazd blokk feljogosit a garancidra.

Fz a Barbecook® nem alkalmas professzionadlis
hasznalatra.

A tiiznek kozvetlendl kitett alkatrészek el-
hasznalddasa, korrozi6ja, deformalddasa és
szinvesztése (kiilondsen a rozsdamentes acélbdl
késziilt modelleknél) teljesen normdlis, és igy
semmilyen koriilmények kdzott nem szamit
gyartasi hibanak. Ez hasznalatukbol logiku-

san kovetkezik. Igy az alapracs bizonyos id6
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elteltével er6sen deformalddhat, és célszerii
kicserélni.

A zomancozott modelleknél: lehetséges, hogy a
széleken a zomancozas nem tokéletes. Ez nem
tekinthetd gydrtési vagy konstrukcids hibanak,
s a garancia nem érvényes ra.

Fontos: szeretnénk javasolni, hogy a rozsda-
mentes acél grillsitémodellek késziiljenek AlSI
304/430 rozsdamentes acélbol, mig a siitéracs
és a kiegészitd fogantyl pedig kromozott
acélbol.

TAROLAS

Hogy a grillsiit6je sok éven at szolgalhassa
javasoljuk, hogy vasaroljon egy Barbecook™-
fed6t a grilsiit6 védelmére. Minden kromo-
zott alkatrészt, igy a rdcsokat és a fogantydt
haszndlat utan szdraz, fedett helyen kell tarolni.

! Important: Gratarul dvs. Barbecook® Quick-
Start® are un sistem extrem de simplu de
aprindere. Nu se vor folosi lichide de initiere

a focului sau brichete. Respectati intotdeauna
instructiunile de utilizare. Va rugdm s verificati
inainte de fiecare utilizare faptul ca colierele
sunt inchise. Gratarul nu poate fi folosit cand
colierele sunt deschise.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

A) Siguranta:

Umpleti gratarul QuickStop® (8) cu apa.
Degajati partea de sus a gratarului Barbecook
prin sldbirea colierelor. Apa din 0uickStop®
face gratarul Barbecook™ foarte stabil. Acest
rezervor de apd functioneaza si ca cenusar i
stinge mangalul care arde.

B) Reglarea intensitatii focului :

Intensitatea focului poate fi reglata in mod sim-
plu prin deschiderea sau inchiderea orificiului de
ventilare (7).
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C) Aprindere:

Scoateti gratarul de bazd (5). Puneti trei foi
duble de ziar si strAngeti-le separat sub forma
unei torte. Introduceti aceste torte de ziar in
teava interioard (6). Puneti gratarul de bazd la
loc gi agezati pe el mangal (nu folositi prea mult
mangal atunci cand aprindeti focul la gratar).
Deschideti orificiul de ventilare (7) si aprindeti
ziarul prin orificiu cu ajutorul unui bat de chibrit
lung sau al unei brichete. Hartia care va incepe
sd arda va aprinde mangalul. Fumul pe care Tl
vedeti este produs de umiditatea mangalului i
de hartie. Dupd cel putin 15 minute gratarul dvs.
Barbecook® este gata de utilizare. (Tn acel mo-
ment mangalul incins este acoperit cu un star
fin de cenusd gri). Va recomanddm sa asteptati
inainte de a pune gratarul propriu-zis de gatit
pana cand el este gata de utilizare.

D) intretinerea:

Dupd ce ati folosit gratarul, scoateti gratarul de
bazd si periati cenugg spre centrul bolulm Apoi,
degajati Barbecook™ de chkStop si turnati
amestecul apd/cenusd intr-un loc adecvat.

E) Deplasarea gratarului Barbecook®:

In afard de a impiedica contactul direct cu vasul
incins, bratara accesoriu poate fi folositd si ca
maner pentru deplasarea gratarului. Mai intai
scoateti gratarul propriu-zis de gatit, apoi trageti
pe verticald de bratard. Nu migcati gratarul
nainte ca el sa se fi racit complet.

PRIMA UTILIZARE

Atunci cand folositi grdtarul Barbecook® pentru
prima oard, va recomanddm insistent sa-| ldsati
sa arda timp de 30 de minute fard a gati nimic
pe el. Aceastd perioadd initiald este necesara.

INDICATII $I MASURI DE PRECAUTIUNE
UTILE

1) Gritarul Barbecook® nu poate fi folosit in
spatii inchise.
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Amplasati intotdeauna gratarul pe o bazd
solida, departe de obiecte inflamabile sau
care se pot topi.

Dupa fiecare utilizare se recomanda sa se

goleasca compartimentul QuickStop®

Nu puneti prea mult mangal in bol (max.

50%). Asigurati-va ca flacdrile nu ajung

niciodatd in contact cu ecranul lacuit de

protectie contra vantului.

ATENTIE! Nu folositi spirt sau petrol pentru

aprindere sau reaprindere! Folositi numai

aprinzatoare de foc care respectiva standar-

dul EN 1860-3!

ATENTIE! Acest grdtar ajunge sd fie foarte

fierbinte, astfel cd nu trebuie mutat in timpul

folosirii sale.

AVERTIZARE! Feriti-l de copii i animalele

de companie, protejati-va contra focului.

Din motive de sigurantd, vd recomandam

sd pdstrati o gdleatd cu apd sau nisip in

vecindtatea locului unde folositi gratarul.

Modelele echipate cu sistemul QuickStop®

se vor umple cu apa inainte de folosire.

Nu frigeti niciodat carne in flcari. inainte

de a pune gratarul de gatit, asteptati pand

cand mangalul a fost acoperit cu un strat
fin de cenugd. In cazul alimentelor grase,
recomandam folosirea unei tigdi pentru
gratar.

10) Folositi intotdeauna mangal uscat si purifi-

cat de tipul EN 1860-2 sau NBN M11-001.

11) Masuri de precautiune in cazul grdtarelor

emailate:

- Nu folositi instrumente metalice sau
ascutite. Ele pot deteriora emailul.

- Nu rdciti bolul cu lichide reci. Acestea pot
afecta emailul.

- Nu folositi bureti metalici sau substante
de curdtare abrazive de niciun fel. Folositi
numai un burete sau curatitor din plastic.

- Dacd gratarul este lovit de o suprafatd
durd, emailul se poate crapa sau de-
sprinde.

GARANTIE

Gratarul Barbecook® este livrat cu o garantie
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limitatd la doi ani pentru defecte de fabricatie, de
la data cumpdrarii i in masura in care utilizarea
corespunde prezentelor instructiuni de utilizare.
Bonul care mentioneaza data cumpardrii se
considerd drept certificat de garantie.

Acest gratar Barbecook® nu este adecvat pentru
0 utilizare profesionala.

Uzura, coroziunea, deformarea sau decolora-
rea (mai ales l1a modelele din otel inoxidabil) a
componentelor expuse direct actiunii focului
sunt fenomene normale i, deci, in nici un caz
nu se vor considera ca defecte de fabricatie: ele
sunt un rezultat logic al utilizdrii gratarului. in
consecintd, gratarul de baza va fi puternic de-
format dupd un timp si este normal ca aceasta
componentad sa trebuiascd a fi nlocuita.

In cazul modelelor emailate este posibil ca
marginile ascutite sd nu fie acoperite complet
de email in timpul procesului de emailare. Acest
fapt nu poate fi considerat ca un defect de
fabricatie sau constructie si nu este acoperit de
garantie.

!'Important : Dorim sd va informdm cad gratarele
din modelele otel inoxidabil sunt realizate din
otel inoxidabil AISI 304/430, in timp de gratarul
de gatit si bratul accesoriu sunt realizate din otel
cromat.

DEPOZITAREA

®

Pentru ca gratarul dvs. sd aibd multi ani de
viatd se recomandd sd cumpdrati un capac
barbecook® pentru a-| proteja. Toate elemen-
tele cromate precum gratare si maner se vor
depozita la interior intr-o zona uscata, dupa
fiecare utilizare.

I ZNUaVTIKO:

H ynotaptd kapBouvou Barbecook® Quick-

start 3la6&Tel Eva eEalpeTIKA am\o oUOTNUA
avAaupaTog. Mnv xpnotporoleite mpooavauuata
o€ 0TePEN 1) uypn HopdN.

Na akolouBeite mavra Tic 0dnyieg xpnong.
MapakaloUpe ENEYXETE TIPLV AMO KABE Xpron eav
Ta KA efvar kAetotd. H ynotaptd dev propet va
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Xpnotdorondel 6Tav Ta kA elvat avolyTa.

OAHTIEZ XPHZHZ

A) Aopahela:

lepiote 10 doxelo Quickstop (8) e vepo.
AmeAeuBep®OTE TO AVW TUNHA ™G YnoTaplag,
XaAapwvovTag Ta KA To vepo oto doxeio
Quickstop kavel v Ynatapla noAl otadepn.
Autd To doxelo vepou Aettoupyel emlong oav
otaytodoxeio Kat oBnveL To KAPPBOUVO ToU
Kaiyetal.

B) PUBuion TG dwTIAG:
H évtaon ™g dwTidg propei va pubpioTel ama,
avolyovtag 1 kAelvovtag v om e€aeplopou (7).

C) Avappa :

Adaipéote To oXapdkt e TpUmeg (5). Mapete 3
SIM\G oteyva GUANA edpnePIdAS Kal TOAAAKDOTE
Ta EEXWPLOTA O€ OYNUa MupooU. BaAte autd Ta
GUNA edpnePIdAG LECU OTOV E0WTEPIKO GWANVA
(6). EmavatornoBeTtHoTe T0 OXaPAKL e TPUTES

01N 6€0mM TOU Kal AM\WOTE OTEYVO KApROUVO
AV arod TO OXAPAKL (UNV Xpnotoroleite oAU
MEYAAN MOCOTNTA KApBOUVOU OTAV AVABETE TNV
ynotapla).

AvoiEte v ot e&agpiopol (7) Kat avayte my
ednuepida PEoa amo Tnv orm He Eva dakpu
ormipto N avartpa. Ta ¢UAa TG edpnuepidag
nou Katyovtal, 6a avayouv ta kapBouva. O
Karvog dnuioupyeital eEattiag ™g uypaciag
ToU €X0UV Td KGpBouva kal n epnuepida. Meta
anod Touhdytotov 15 Aertrd, n Ynaotaptd oag eivat
£Tolun yia xpron. (To avappévo kapBouvo,
KAQAUTTTETAL TOTE WE HLal AETTTH OTPWOT ard YKpL
oTaytn.)

Zag oupBouleloue va TomoBeTHOETE TN oxdpa
ymoipatog Hovo OTav n Ynatapld eival Tolun ya
xpron.

D) Zuvtpnon:

AdoU £xeTe XpnOlHOTOMOEL TNV Pnatapld,
adalpéaTe TO OXAPAKI [e TPUTEG Kal BoupTaioTe
TIC OTAXTEG TIOU BPIOKOVTAL OTN HEDT TOU UTWA.
2T ouvéxela, ameheuBepmaTe ™V Ynotapla
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ano to doxelo Quickstop kat adetdoTe 1o pelypa
vepoU/oTayTNG € KArolo KATAAANAO onueio.

E) Metakivnon g ynotaplag Barbecook®:

Ta e1dika omplyuata €xouv 2 erurméov
Aettoupyieg. Ano ™ uia eumodicouv v
aneubelag emagr e 1o e0TO UMWA Kal amod v
GAAn Uropouv va TomoBetnBouv kabeTa, apol
EXETE adalpéoel ™ oxdpa Ynoiuatog Kat va
xpnotuoronBoUv oav XelpoAapr| HETAdoPAg yia
Va UETAKIVAOETE TNV YnoTapld. Mpoooxr : unv
HETAKIVEITE TNV P oTapla edv dev EXEL KPUMOEL
T\ PWG.

MPOTH XPHZH

®

7/ MPOEIAOMOIHZH! AropakpuveTe Ta nadia
Kal Ta KaTolkidla {wa.

IMa Aoyoug aodaleiag, 0ag oUpBOUAEUOUNE
va €XETE TAVTA £va KOUBA vepo 1) QUKo
KOVTA oV Ynotapld. Ta povtéAa rou eivat
eEomiopéva pe To oUotnua Quickstop mpénel
va yepiovTal pe vepo mptv Tn Xpnon.

Mnv yrveTe TOTE To Kpéag aneubeiag

TAV® amod TIG PAOYEG. MePIUEVETE HEXPL

va TOMoBETNOETE TN 0XAPa Ynatuatog Kat
HEXPL TO KAPPBOUVO va KaAUGBEL e ia AemTh)
0TP®ON 0TaxTNG. Ml daynTd nou £xouv
\Mog, 0ag ouviaToUlE va XPNOLUoTIoLE(TE
€101KO TaYAKL.

10) Xpnolloroleite mavrtote Enpod kat kabapod

8)

'OTav XENOLOTIOINOETE TNV Pnotapla Barbecook®
yla mpwTn ¢popd, 0ag ouvioToule Wlaitepa va
v adnoete va avagel yia 30 Aemd xwpig va
ynoete dayntd. Aut 1 apxikn dladikaoia eival
anapaitnT.

XPHZIMEZ XYMBOYAEZ KAl METPA
MMPO®YAAZHZ

kdpBouvo Turou EPN 1860-2 11 NBN M11-001.
11) MéTpa mpodUAAENG Yia TIC YUNOTAPLES ENAYLE:

* Mnv xpnotdoroleite eTaANKA 1) atxunpd
epyaheia. Mmopel va yddpouv To elaylé.
Mnv KpU@VETE TO UMWA e KpUa uypa.
AUTO Ba KATAOTPEYPEL TO EHAYILE.
Mnv xpnaotuorole{te HETAAIKA oupUaTAKIa
KaBaptapoU 1 omoloudnroTe £(doug
AElavTIKA KaBaploTIKG. XpnoluoTole(te
MOVO GUAIKO 1) TAAOTIKO OGOoUyYapL

Na pn xpnolgoroleital o€ E0WTEPIKOUG
xopog!

Na TomoBeTe(Te TV YnOTAPIA TMAVTA OE JId
oTabepn Ao, Hakpld and UAikd mou elvat
eUdAEKTA Kal AlVOUV.

ZuviotoUpe va adelalete To doxeio Quickstop
KGBe hopd PETA TN XPNoN TNG YNoTaPLAC.
Mnv BaZeTe MOAU peyaAn moooTnTa
kdpBouvou pEaa aTo UnwA (max. 50%).
BeBaiwBeite OTL 0t PAOYEC dev EpXOVTal TOTE
0€ ENAgN e TO MPOOTATEUTIKO TOPUMPIL.
AdalpeiTe TO MPOOTATEUTIKO MAPUMPIT 6TaV
XPNOLLoTOLE(TE TO barbecook® CAST WG TZAaKL
Bepavtag.

MPOZOXH! Mn xpnoluoroleite ovomveupa

1 MeTpéAalo yia va avayete T dwTid!
XpNOLOTOIE(TE POVO TPOTAVAMA TIOU
OUUHOPd®VETAL He To TipoTUTo EN 1860-3!
NMPOZOXH! H ynotapla auth 6a (eoTabel
napa oAU, Unv Tn HeTakiveite otav
Aettoupyel.

5/

6/
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EdQv n YnoTaptd XTUrmoeL mavw og okAnpn
emdavela, To epayLe propel va payloet n
va OTAoEL.

ErTYHZH

H ynotaptd Barbecook® €xel 2 xpovia eyylnon
TOU KOAUTTTEL EAATTOMATA TOU TPOIOVTOS Kat 1
oroia Eekivael va loxUeL amo Tnv nuepopnvia
ayopdg Kat ke TV mpoUmnoean 0Tt ExeTe
akohouBnoel Tig mapoloeg odnyieg xprong. H
anodelEn ayopdc otnv oroia avaypagetal n
nuepopnvia ayopdg oxlet wg Kapta eyyinong.

AYTH H WHETAPIA BARBECOOK® AEN EINAI
KATAAAHAH T'IA ENTATTEAMATIKH XPHZH.

®Bopd, oKoUplaoua, TMapAUOPdwWaN Kat
QAMOXPWMATIONOG (E1BIKA OTA UOVTEAQ A0
avoEe(dmTo ATOAN) TWV TUNMATWY TNG

YNOTaPLAG ToU EKTIBEVTAL APETa OTN GWTIA elval
GUOLOAOYIKA Kal dev PropoUv ag Kauia mepimrwon

30
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®

va BewpnBolv oav EAATTWHA TOU TPOIOVTOC:
elval Aoylk6 anoTéAeopa Tng Xpnong Toug.

Q¢ ek T0UTOU, TO OXAPAKI e TPUTEG, UMOpEl
va Mapapopdwhel apKeTA UETA ATIO OPLOPEVO
XPOVO Kal elval puatoAoylko va XPpelaoTel va To
QVTIKATAOTHOETE.

la Ta oVTEAT elayLé: eival TuBavov, ol atyunpEg
YOVIEG va Unv eival evieAng KAAUHPEVES

He epaylé kata ™ didpkela e dladikaoiag
emKAAuYNG. Auto dev uropel va Bewmpnbel
ENATTWUA KATA TNV TAPAYWYN 1 TV KATAOKEUT
Kat dev KaAUTITETAL ano v eyyunon.

I ZnuavTiko: Oa BEAapE va 0aG EVNHEPWTOUE OTL
1 YNnoTIEPa OTa HOVTEAD ard avoEe(dwTo aTadl,
elval Kataokeuaopévn anod avo&eidwTo atodl
100U AISI 304/430, v 1 oxGpa Ynoipatog

Kal T 0TNPlyHaTa elval KATAOKEUAOHEVA ATO
ETUXPWHUIWUEVO ATOAAL

AITOOHKEYZH

0 va propeite va xpnotporoleite v

YnoTaptd oag yia moAAd Xpovia, ouvioTtatal va
ayopdoeTe £va KaAuppa barbecook® yla va mv
TPOOTATEYETE.

‘OAa Ta eMUYPWHIWHEVA EEAPTAHATA ONWG OXAPES
Kal XelpoAapEg, Mpémet va amodnkeUovTal og
€0WTEPLKO OTEYVO XWPO HETA Ao KABE Xpnon.

| Dlilezité:

V4s Barbecook® QuickStart® ma mimoradné
jednoduché zapalovani. Nejsou jiz k tomu tfeba
Zadné specialni podpalovace.

VZdy dodrzujte pokyny v ndvodu k pouZiti. Pred
kazdym pouZitim se ujistéte, zda jsou vSechny
spony dobre uzavieny. Barbecook™ nemiize
byt pouZzivan, pokud nejsou vSechny spony
uzavieny.
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NAVOD K POUZITI

A) Bezpecnost:

Sejméte horni Cast Barbecook® po uvolnéni
spon. Napliite zasobnik CluickStop® (8) vodou.
Voda v zdsobniku 0uickStop® ¢ini Barbecook
stabilngjSi. Tento zasobnik slouZi téZ jako popel-
nik a soucasné k uhaseni zhavych uhlikd.

B) Regulace ohné:

Intenzita hoteni uhli mizZe byt snadno regulova-
na otviranim a pfiviranim ventilacnich otvorti
pakou (7).

C) Zapalovani grilu: Vyjméte mfizku (5) ze
spodni Casti misy. Vezméte tfi dvojlisty novin,
zmackeijte je kazdy zvlast a zasuiite do vnitrku
roury (6). PoloZte mfizku zpé&t na své misto

a rozprostfete na ni tenkou vrstvu suchého
dfevéného uhli (pfi zapalovani grilu nepouZivejte
pfili§ mnoho uhli).

Oteviete packou (7) ventilacni otvory a pomoci
dlouhé sirky nebo zapalovace otvorem noviny
zapalte. Hofici noviny zapéali dievéné uhli. Kouf,
ktery se objevi, je zpiisoben vihkosti uhli a
novin. Po pfiblizng 15-ti minutach je V4§ Barbe-
cook® pfipraven k pouZivani (v momenté, kdy
je Zhnouci dievéné uhli pokryto lehkou vrstvou
Sedého popela).

Doporucujeme nasadit grilovaci rost az tehdy,
kdyZ je gril pfipraven k pouziti.

D) Udrzba:

Po pouziti Barbecook® vyjméte mfizku ze dna
misy a smette popel do roury uprostied. Poté
sejméte Barbecook® ze zasobniku QuickS’[op®
a smés vody s popelem vylijte.

E) PfenaSeni Barbecook®:

Aby nedoSlo k pfimému kontaktu s horkou
misou topenisté, je mozno pouzit k pfenaseni
draténé madlo. Sejméte nejdfive grilovaci rost,
pak zvednéte madlo vzhiiru. Neprenasejte gril
dfive, dokud misa nevychladla.
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PRVNI POUZITI

Pokud pouzivate gril poprvé, je tfeba jej nechat
vypalit po dobu 30-ti minut bez pfipravy jidla.
DodrZeni této doby je nezbytné.

UZITECNE RADY A BEZPECNOSTN/
OPATRENI

Pouzivejte pouze na otevieném prostranstvi!
Gril postavte vzdy na pevny podklad mimo
dosah horlavych a tavitelnych materiald.
DoporuCujeme vyprazdiovat zasobnik
QuickStop® po kazdém poufZiti grilu.
Ujistéte se, Ze plameny nedosahuji k lako-
vané vétrné cloné. Pfi pouziti Barbecook®
CAST na terase odejméte z misy vétrnou
clonu. NepouZivejte pfili§ velké mnoZstvi
uhli (max. 50% kapacity misy).

VYSTRAHA! K zapalovani a rozhofeni

nepouzivejte alkohol nebo benzin! Pouzivejte

pouze podpalovace v souladu s normou

CSN EN 1860-3!

POZOR! Gril je béhem pouZzivani velmi

horky, proto jej v této dobé nepfemistuite.

VAROVANI! UdrZujte déti a zvifata mimo

dosah, aby nepfisly do styku s ochném.

Z bezpecnostnich divodd doporucujeme

mit v blizkosti grilu nddobu s vodou nebo

piskem. Modely vybavené zasobnikem

QuickStop® by mély byt pfed pouZitim

naplnény vodou.

Nikdy negrilujte maso na pfimém ohni.

Pockejte aZ do té doby, kdy je dfevéné uhli

pokryto Sedou vrstvou popele. Na tucnd jidla

doporu¢ujeme pouzit nadobu na zachyceni
odkapadvajiciho tuku.

10) Vzdy pouZivejte suché a Cisténé dfevéné uhli

v souladu s CSN EN 1860-2.

11) Bezpecnostnl opatfeni pro smaltované grily:
+ Nepouzivejte kovové nebo ostré naradi.
Mohou polkodit smalt.

+ Neochlazujte misu s topenistém stu-
denOmi tekutinami. Mohl by se polkodit
smalt.

NepouzZivejte kovové draténky

nebo abrazivni CistiCe jakéhokoliv
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druhu. Pouzivejte myci houby nebo
umélohmotné draténky.

+ Pokud narazi gril na tvrdy povrch, mize
se smalt odstipnout nebo zcela znicit.

ZARUKA

Barbecook® poskytuje dvouletou zaruku od data
prodeje na vyrobni vady, pokud jsou dodrZovany
veSkeré pokyny, uvedené v tomto navodu k
pouZiti. (UCtenka s datem prodeje slouZi zarovefi
jako zarugni list).
Tento Barbecook®
ni pouziti.
OpotFebovani, koroze, deformace a zména
zabarveni (zejména u nerezovych modelii) dild,
které jsou vystaveny pfimému ohni, je zcela
normdlni jev a nebudou proto uznany jako
vyrobni zdvada — je b&Znym projevem jejich
pouzivani. Z toho diivodu i u mfizky ve spodni
¢asti prostoru topenisté miize dojit k jejimu
znaénému zdeformovani a je zcela béZzna nut-
nost jeji vymény.

Pro smaltované modely: miiZe se stat, Ze

ostré hrany nebudou zcela pokryty smaltem
béhem smaltovaciho procesu. Toto nemdze byt
povazovano za vyrobni nebo konstrukéni vadu a
nevztahuje se na to zaruka.

I Dillezité:

Radi bychom Vas informovali, Ze modely z ner-
ezové oceli jsou vyrobeny z oceli AISI 304/430,
zatimco grilovaci rost a pfenaseci madlo jsou z
pochromované oceli.

neni vhodny pro profesional-

SKLADOVANI

Aby Vam gril slouZil dlouha éta, doporuCujeme
pofizeni ochranného krytu barbecook®.
VSechny pochromované ¢ésti jako roSty a madlo
by mély byt uchovavany po kazdém poufZiti pod
stfechou na suchém misté.
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I DoleZité:

V4s Barbecook® QUickStart® ma mimori-
adne jednoduché zapalovanie. A nie st k tomu
potrebné Ziadne Specidlne podpalovade.

VZdy dodrZiavajte pokyny v ndvode na pouZitie.
Pred kazdym pouZitim sa uistite, ¢i su vSetky
spony dobre uzatvorené. Barbecook® nemoze
byt pouzivany, pokial nie st vSetky spony uzat-
voreng.

NAVOD NA POUZITIE

A) Bezpecnost:

Snimte hornd ¢ast Barbecook® po uvolneni
spon. Napliite zasobnik QuickStop® (8) vodou.
Voda v zdsobniku QuckStop® robi Barbecook
stabilnejSim. Tento zdsobnik sluZi zaroven

ako popolnik a siéasne na uhasenie Zeravych
uhlikov.

B) Regulécia ohfia:
Intenzita horenia uhlia moze byt lahko regu-
lovand otvaranim a zatvaranim ventilacnych
otvorov pakou (7).

C) Zapalovanie grilu; Vyberte mriezku (5) zo
spodnej Casti misy. Vezmite tri dvojstrany

novin, pokréte kazdu dvojstranu zvIast a zasurite
dovnlitra riry (6). PoloZte mriezku spét na svoje
miesto a rozprestrite na fiu tenkd vrstvu suchého
dreveného uhlia (pri zapalovani grilu nepouZzivajte
prili$ vela uhlia).

Otvorte packou (7) ventilatné otvory a pomocou
dlhej zapalky, alebo zapalovaca otvorom noviny
zapalte. Horiace noviny zapdlia drevené uhlie.
Dym, ktory sa objavi je spdsobeny vihkostou
uhlia a novin. Po priblizne 15-tich mindtach je
V4 Barbecook® pripraveny na pouZivanie (v
momente, kedy je rozzeravené drevené uhlie
pokryté lahkou vrstvou sivého popola).

Odporicame nasadit grilovaci rost az vtedy, ked
je gril pripraveny na pouZitie.

D) Udrzba:

‘ Handleiding Quickstart.indd 33

®

33

Po umyti Barbecok® vyberte mriezku z dna misy
a zmette popol do riry uprostred. Potom snimte
Barbecook™ zo zdsobnika QuickStop® azmes
vody s popolom vylejte.

E) PrenaSanie Barbecook®:

Aby nedoSlo k priamemu kontaktu s hordcou
misou ohniska, je mozné pouzit na prenaSanie
drdteny drZiak. Najprv snimte grilovaci

ro$t, potom zdvihnite drZiak smerom hore.
NeprenaSajte gril skor, kym misa nie je vychlad-
nuta.

PRVE POUZITIE

Pokial pouZivate gril prvykrét, je potrebné ho
nechat vypdlit po dobu 30 min. bez pripra-
vovaného jedla.

Dodrzanie tejto doby je nevyhnutné.

UZITOGNE RADY A BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

PouZivajte iba na otvorenom priestranstve!
Gril postavte vZdy na pevny povrch mimo
dosah horlavych a tavitelnych materidlov.
Odporicame vyprazdnit zasobnik Quick-
Stop® po kazdom poufZiti grilu.

Uistite sa, Ze plamene nedosahuijd k lako-
vanej veternej clone. Pri pouZiti Barbecook
CAST na terase odstraiite z misy veternt
clonu. NepouZivajte prili§ velké mnoZstvo
uhlia (max. 50% kapacity misy).
VYSTRAHA! K zapalovaniu a rozhoreniu
nepouzivajte alkohol ani benzin! Pouzivajte
iba podpalovade v stlade s normou GSN EN
1860-3!

POZOR! Gril je po€as pouZivania velmi
hordci, a preto ho vtedy nepremiestfiujte.
VAROVANIE! UdrZujte deti a zvieratd mimo
dosahu, aby neprisli do styku s ohfiom.

Z bezpe€nostnych dévodov odpordéame
mat v blizkosti grilu nddobu s vodou alebo
pieskom. Modely vybavené zasobnikom
QuickStop® by mali byt pred pouzitim
naplnené vodou.

Nikdy negrilujte mdso na priamom ohni.
Pockajte az do doby, kedy je drevené uhlie
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pokryté sivou vrstvou popola. Na mastné
jedla odporticame pouzit nadobu na zach-
ytavanie odkvapkavaného tuku.
10) Vzdy pouZivajte suché a oCistené drevené
uhlie v stlade s CSN EN 1860-2.
11) BezpeCnostné opatrenia pre smaltované
grily::
+ Nepouzivajte kovové alebo ostré naradie.
Mohli by poskodit smalt.
Neochladzujte misu s ohniskom stu-
denymi tekutinami. Mohol by sa poskodit
smalt.
Nepouzivajte drotenky alebo abrazivne
CistiGe akéhokol'vek druhu. Pouzivajte
umyvacie hubky alebo umelohmotné
drotenky.
Pokial narazi gril na tvrdy povrch, méze
sa smalt odstiepit, alebo Uplne znicit.

ZARUKA

®

SKLADOVANIE

Aby Vém gril sldzil vela rokov, odpordcame
zaobstaranie ochranného krytu Barbecook®.
V8etky pochromované Casti ako roSty a drziak
by mali byt uschované po kazdom poufZiti pod
strechu na suché miesto.

I Oluline:

Teie Barbecook®-i QuickStart®-il on &armiselt
lihtne siiiitesiisteem. Siiiitevedelikku ega
tulehakatist pole vaja kasutada. Jargige alati
kasutusjuhendeid.

Kontrollige enne iga kasutamist, kas klambrid
on suletud. Grilli ei saa lahtiste klambritega
kasutada.

Barbecook® poskytuje dvojroénui zaruku od
datumu predaja na vyrobné chyby, pokial st
dodrZiavané vSetky pokyny uvedené v tomto
navode na pouZzitie. (Pokladnicny blocek s datu-
mom predaja sliZi zarovefi ako zarucny list).
Tento Barbecook™ nie je vhodny pre profe-
siondlne pouZitie. Opotrebovanie, korozia,
deformécia a zmena zafarbenia (hlavne u
antikorovych modelov) dielov, ktoré s vystavené
priamemu ohfiu je celkom normadlny jav a nebude
preto uznané ako vyrobna chyba - je beznym
prejavom ich pouzivania. Z tohto dévodu aju
mriezky v spodnej ¢asti priestoru ohniska méze
dojst k jej znacnému zdeformovaniu, a preto je ju
potrebné vymenit.

Pre smaltované modely: moZe sa stat, Ze ostré
hrany nebudu celkom pokryté smaltom pocas
smaltovacieho procesu. Toto nemdze byt
povazované za vyrobnu alebo konStruként chybu
a nevztahuje sa na to zaruka.

IDdleZité:

Radi by sme Vas informovali, Ze modely z
antikoru st vyrobené z ocele AlSI 304/430, zatial
¢o grilovaci rost a drZiak na prena3anie st z
pochromovanej ocele.
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KASUTUSJUHISED

A) Ohutus:

Taitke QuickStop® (8) veega. Laske lahti
Barbecook®-i ilemine 0sa, vabastades klambrid.
QuickStop®-is olev vesi muudab Barbecook®-i
vdga stabiilseks. Veepaak toimib ka tuhaalusena
ja kustutab pdlevad sded.

B) Tule reguleerimine:
Leegi intensiivsust saab lihtsal viisil reguleerida:
selleks tuleb avada voi sulgeda dhutusava (7).

C) Siitamine:

Eemaldage pohjarest (5). Votke kolm kahe-
kordset ajalehepaberi lehte ja kdgardage need
eraldi torvikukujuliselt kokku. Asetage ajalehepa-
ber sisetorusse (6). Asetage pohjarest tagasi
kohale ja laotage kuivad s6ed pohjarestile (&rge
kasutage grilli stiitamiseks liiga palju s(tt). Av-
age dhutusava (7) ja siilidake ajalehed l&bi ava,
kasutades pikka tikku voi siiitelit. PGlev paber
siiiitab soed. Suits, mida néete, tekib siites ja
ajalehepaberis olevast niiskusest. Hiljemalt 15
minuti parast on Barbecook® kasutamiseks
valmis. (Siis kattuvad hodguvad sded halli tuha
ohukese kihiga.) Soovitame oodata kiipsetusresti
paigaldamisega grillile, kuni grill on kasutus-
valmis.

34
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D) Hooldus:

Pérast grilli kasutamist eemaldage pohjarest ja
piihkige tuhk anuma keskosa suunas. Seejarel
vabastage Barbecook® QuickStop®-i kiljest
ning valage vee ja tuha segu sobivasse kohta.

E) Barbecook®-i teisaldamine:

Otsese kontakti véltimiseks anumaga voib
kasutada grilli teisaldamisel kdepidemetena tar-
vikuhoidikut. Eemaldage kdigepealt kiipsetusrest
ja tommake hoidik seejdrel iiles. Arge teisaldage
grilli enne, kui see on tdielikult maha jahtunud.

ESIMENE KASUTAMINE

Barbecook®-i esmakordsel kasutamisel soovi-
tame tungivalt lasta sellel 30 minutit ilma toitu
valmistamata poleda. Sissetbdtamisperiood on
vajalik.

KASULIKUD VIHJED JA
ETTEVAATUSABINOUD

barbecook®-i ei tohi kasutada siseruumides.
Paigaldage grill alati tugevale alusele, siit-
tivatest ja sulavatest esemetest eemale.
QuickStop® on soovitatav iga kord pérast
grilli kasutamist tithjendada.

Barbecook®-i anuma maht on umbes 8 liitrit
(Optima) — 10 liitrit (Major ja Arena). Arge
kasutage anumas liiga palju sitt (max 50%).
Veenduge, et leegid ei puutu kokku vérvitud
tuulekaitsega. Votke varvitud tuulekaitse

ara, kui kasutate barbecook® CAST-i ter-
rassikoldena.

ETTEVAATUST! Arge kasutage siilitamiseks
ja taasstititamiseks piiritust ega bensiini!
Kasutage ainult standardile EN 1860-31
vastavat tulehakatist!

TAHELEPANU! See grill laheb vdga kuumaks,
arge liigutage seda kasutamise ajal.
HOIATUS! Hoidke lapsed ja loomad eemal
ning kaitske ennast tule eest.

Ohutuse tagamiseks soovitame hoida

polva grilli Idheduses @mbriga vett voi liiva.
QuickStop®-s[]steemiga mudelid tuleb enne
kasutamist veega téita.
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9) Arge kiipsetage liha kunagi leegi sees.
Oodake kiipsetusresti paigaldamisega, kuni
soed kattuvad dhukese tuhakihiga. Rasvase
toidu korral soovitame kasutada grillimis-
panni.

10) Kasutage alati puhastatud siitt, mis vastab
standardi EN 1860-2 voi NBN M11-001
nouetele.

11) Ettevaatusabindud emailitud grilli korral:

+ Arge kasutage metallist ega teravaid
tdoriistu. Need voivad emaili kriimustada.

+ Arge jahutage anumat kiilmade vede-
likega. See vdib emaili kahjustada.

« Arge kasutage metallist kiiirimisnuus-
tikuid ega abrasiivseid puhastusvahen-
deid. Kasutage ainult kisna voi plastist
kadrimisnuustikut.

+ Grilli 166misel vastu kdva pinda voib email
moraneda voi puruneda.

GARANTII

Barbecook®-il on kaheaastane piiratud tootmis-
vigade garantii, mis hakkab kehtima alates ostu
kuupéevast ning kehtib vaid juhul, kui grilli kasu-
tatakse vastavalt kdesolevale kasutusjuhendile.
Garantiikaardiks on ostukuupdevaga ostutSekk.
See Barbecook® ei sobi professionaalseks
kasutamiseks.

Tulega otseselt kokku puutuvate osade kulumine,
korrosioon, deformeerumine ja varvi muutu-
mine (eriti roostevabast terasest mudelitel) on
normaalne ning seda ei loeta tootmisveaks:
tegemist on kasutamise loomuliku tulemusega.
Seetdttu vdib pdhjarest mone aja parast tugevalt
deformeeruda, misjérel tuleb see vélja vahetada.
Emailitud mudelid: voib juhtuda, et emailimise
kéigus ei kaeta teravaid servi taielikult emailiga.
Seda ei saa lugeda tootmis- voi konstrukt-
siooniveaks ning see ei kuulu garantii alla.

! Oluline: Roostevabast terasest mudel on
valmistatud roostevabast terasest AlSI 304/430,
kiipsetusrest ja tarvikuhoidik on valmistatud
kroomitud terasest.
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HOIUSTAMINE

®

Selleks, et grill teid pikki aastaid teeniks, on
soovitatav osta barbecook®-i kate, mis kait-
seb grilli. Koiki kroomitud osi, nditeks reste ja
kdepidemeid tuleb parast kasutamist hoiustada
sisetingimustes kuivas kohas.

I Svarbu:

Barbecook® QuickStart® turi ypac paprastg
uzdegimo sistema. Nereikia naudoti jokiy
uzdegimo skysciy ar kity pagalbiniy uzdegimo
priemoniy. Visuomet laikykités naudojimo
instrukcijy.

Prie§ kiekvieng naudojima patikrinkite, ar
uZfiksuotos apkabos. Jei apkabos neuZfiksuotos,
kepsninés naudoti negalima.

NAUDOJIMO NURODYMAI

A) Sauga:

(luickStop® (8) uzpildykite vandeniu. Atpalaidu-
okite apkabas ir nuimkite virSuting Barbecook®
dalj. QuickStop® esantis vanduo Barbecook
padarys labai stabilig. Sis vandens rezervuaras
taip pat tarnauja kaip peleny dézé ir uzgesina
degancias medienos anglis.

B) Liepsnos reguliavimas:
Liepsnos intensyvuma galima reguliuoti, tiesiog
atidarant ar uzdarant ventiliacine angg (7).

C) UZdegimas:

Nuimkite apatinj tinklelj (5). Paimkite tris dvigu-
bus laikrascio lapus ir suglamzZykite juos atskirai,
kad jgauty fakelo formg. Siuos tris laikra3cio
lapus jkiSkite j vidinj vamzdj (6). Vél uzdékite
apatines groteles ir ant jy paskleiskite sausas
medZio anglis (uzdegdami kepsning, naudok-

ite ne per daug medZio angliy). Atidarykite
ventiliacing angg (7) ir per jg ilgu degtuku arba
Ziebtuvéliu uZdekite laikraStj. Degantis popierius
uzdegs medzio anglj. Dimai, kuriuos pamatysite,
bus susidare dél medzio angliy ir laikrascio
drégmeés. Praéjus maziausiai 15 minuciy,
Barbecook® bus paruosta naudoti (tuo metu
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rusenancios medzio anglys bus pasidenge plonu
balty peleny sluoksniu). Mes patariame kepimo
groteliy ant kepsninés nedéti tol, kol ji nebus
paruoS$ta naudoti.

D) PrieZidra:

Pasinaudoje kepsnine, nuimkite apatines groteles
ir j taurés centrg suSluokite pelenus. Po to Bar-
becook® nuimkite nuo QuickStop® ir tinkamoje
vietoje iSpilkite vandens ir peleny miSinj.

E) Barbecook® perkélimas:

Kad iSvengtumeéte tiesioginio kontakto su karSta
taure, papildomg savarZg taip pat galite naudoti
kaip kepsninei perkelti skirtg rankeng. Pirmi-
ausia nuimkite kepimo groteles ir tada sgvarza
patraukite j virSy. Kepsninés nejudinkite tol, kol ji
visiSkai neatvéso.

NAUDOJIMAS PIRMA KARTA

Kai Barbecook® naudojate pirmg kartg, mes
primygtinai rekomenduojame jg padeginti 30
minuciy, nekepant jokiy valgiy. Sis pradinis
laikotarpis yra butinas.

NAUDINGOS PASTABOS IR ATSARGUMO
PRIEMONES

Barbecook® negalima naudoti patalpose.
Kepsnine pastatykite ant tvirto pagrindo ato-
kiau nuo d(e@qiu ir galin€iy iSsilydyti objekty.
QuickStop™ patartina iStustinti po kiekvieno
kepsninés P@anaudojimo.

Barbecook™ taurés talpa yra mazdaug 8
(Optima) — 10 L (Major ir Arena). ] taure
nepridekite per daug medzio angliy (ne dau-
giau 50 %). Ziurékite, kad liepsnos neliesty
lakuoto nuo véjo saugancio skydo. Kai bar-
becook® CAST naudojate kaip terasos Zidinj,
lakuotg nuo véjo saugantj skyda nuimkite.
ATSARGIAI! Ugniai uzdegti ar pakartoti-

nai jkurti nenaudokite spirito ar benzino!
Naudokite tik EN 1860-3 reikalavimus
atitinkancias uzdegimo priemones!
ATSARGIAI! Si kepsniné labai jkaista. Kai ja
naudojatés, nejudinkite jos.
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DEMESIO! Neleiskite artyn vaiky ir naminiy

gyvinéliy, saugokités ugnies.

Saugos sumetimais mes patariame netoli

degancios kepsninés turéti kibirg vandens

ar smélio. QuickStop® sistema turintys
modeliai vandeniu turi buti uZpildyti prie$
naudojima.

Mésos niekuomet nekepkite liepsnoje.

Kepimo groteles uzdékite tada, kai medzio

anglys pasidengia plonu peleny sluoksniu.

Riebiy produkty atveju patariame naudoti

kepamaja skardg.

10) Visuomet naudokite Svarias ir iSvalytas EN
1860-2 arba NBN M11-001 tipo medZio
anglis.

11) Atsargumo priemonés, naudojantis emaliuot-

omis kepsninémis:

* nenaudokite metaliniy arba astriy jrankiy.

Jie gali subraizyti emalj;

+ taurés nevésinkite Saltais skysciais. Tai

gal pazeisti emalj;

* nenaudokite metaliniy Sveistuky ir

jokiy Sveitimo priemoniy. Naudokite tik
kempine ar plastikinj Sveistuka;

* jeigu kepsniné trinkteli j kietg pavirsiy,

emalis gal atskilti arba sutrtkinéti.

GARANTIJA

®

Barbecook® suteikiama ribota dvejy mety ga-
rantija dél gamybiniy defekty, pradedanti galioti
pirkimo dieng ir galiojanti tuo atveju, jeigu jtaisas
naudojamas, laikantis pateiktos naudojimo in-
strukcijos. Kaip garantiné kortelé galioja pirkimo
Cekis su pirkimo data.

Sis ,,Barbecook®” jtaisas netinka profesionaliam
naudojimui.

Detaliy, kurios yra tiesiogiai veikiamos ug-

nies, nusidévéjimas, korozija, deformacijos ar
iSblukimas (ypa€ nertidijancio plieno modeliy
atveju) yra visiSkai normalus dalykas ir tai

jokiu budu negalima laikyti gamybos defektu:

tai logiSkas jy naudojimo rezultatas. Taigi, bus
visiSkai normalu, jeigu po kurio laiko apatinés
grotelés deformuosis ir jas reikés pakeisti.
Emaliuoty modeliy atveju: gali buti, kad, atliekant
emaliavimo darbus, aStrios briaunos bus ne
visiSkai padengtos emaliu. To negalima laikyti
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gamybos ar konstrukcijos defektu, ir garantija
tokiu atveju netaikoma.

I Svarbu: mes informuojame, kad nerudijancio
plieno kepsninés yra pagamintos i$ AISI 304/430
markés neriidijancio plieno, o kepimo grotelés ir
papildoma sgvarza — i§ chromuoto plieno.

SAUGOJIMAS

Kad kepsniné tarnauty ilgus metus, patartina
jsigyti jg saugantj barbecook® gaubtg. Po kiekvi-
eno panaudojimo tokias chromuotas dalis kaip
grotelés ir rankena, padékite sausoje patalpoje.

Svarigi: iekartas

“Barbecook® QuickStart®” aizdedzinasanas
sistéma ir |oti vienkarsa. Nedrikst

izmantot aizdedzina$anas $kidumus vai lidzigus
[idzeklus. Noteikti ieverojiet lietoSanas instruk-
ciju.

Pirms katras lietoSanas reizes, ludzu, parbaudiet,
vai skavas ir aizvertas. Restes galas cepSanai
nevar izmantot,

ja skavas ir atvertas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

A) Dro8iba:

Uzpildiet "QuickStop®” (8) ar udeni. Atbrivojiet
“Barbecook®” augsgjo dalu, padarot valigakas
skavas. “QuickStop®” esoSais udens nodroSina
“Barbecook®” stabilitati. Udens tvertne darbojas
art ka pelnu trauks un apdzes dego8as kokogles.

B) Uguns reguleSana:
Uguns intensitati requlét var vienkarsi — atverot
vai aizverot ventilacijas atveri (7).

C) AizdedzinasSana:

Nonemiet pamata rezgi (5). Nemiet tris dubultas
avizes loksnes un atseviski saburziet tas lapas
forma. levietojiet avizes loksnes iek3gja caurule
(6). Nolieciet pamata rezZgi atpaka| sava vieta

un izlidziniet sausas kokogles uz pamata rezga
(sagatavojot restes galas cepSanai, neizmanto-
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jiet parak daudz kokoglu). Atveriet ventileSanas
atveri (7) un ar garu sérkocinu vai 8kiltavam

caur atveri aizdedziniet avizi. DegoSais papirs
aizdedzina kokogles. Dumi, kas ir redzami,

rodas no kokoglu mitruma un avizes papira. Péc
aptuveni 15 mintutem iekarta “Barbecook®” ir
gatava lietoSanai. (Taja laika kvélojosas kokogles
ir parklatas ar planu, peleku pelnu kartinu.) Pirms
cepSanas rezga novietoSanas uz grila ieteicams
nogaidtt, [1dz tas ir gatavs lieto$anai.

D) Apkope:

Péc grila lietoSanas nonemiet pamata rezgi un
noslaukiet pelnus blodas centra virziena. Péc tam
atbrivojiet “Barbecook®” no “QuickStop®” un
izlejiet Gdens/pelnu maisijumu piemeérota vieta.

E) “Barbecook®” parvieto8ana:

Lai noverstu tieSu kontaktu ar karsto kameru,
papildu stiprinajumu var izmantot ar7 ka rokturi
grila parvietoSanai. Vispirms iznemiet cepSanas
rezgi, pec tam pavelciet stiprinajumu taisni uz
augSu. Neparvietojiet grilu, pirms tas nav atdzisis
pilniba.

PIRMA LIETOSANAS REIZE

UZMANIBU! Aizdedzinasanai vai atkartotai
aizdedzina$anai nelietojiet spirtu vai benzinu!
Izmantojiet tikai aizdedzinasanas lidzek|us,
kas atbilst EN 1860-3.
UZMANIBU! Galas cep3anai paredzetas
restes |oti sakarst, neméginiet tas parvietot
lietoSanas laika.
BRIDINAJUMS! B&rniem un dzivniekiem
jaatrodas drosa attaluma, aizsargajieties pret
uguni.
DroSibas apsverumu deé| ieteicams degoSa
grila tuvuma glabat spaini ar tdeni vai
smiltim. Ar sistemu “QuickStop®” aprikotie
modeli pirms lietoSanas jauzpilda ar adeni.
Necepiet galu liesmas. Pirms cep$anas
restu uzlik§anas nogaidiet, lidz kokogles ir
parklatas ar planu pelnu kartinu. Taukain-
iem édieniem ieteicams izmantot cepSanas
pannu.
10) Vienmer izmantojiet sausas un attiritas EN
1860-2 vai NBN M11-001 tipa kokogles.
11) Piesardzibas pasakumi, lietojot emaljétas
restes galas cepSanai:
+ nelietojiet metala vai asus piederumus —
tie var saskrapét emalju;
nedzeséjiet blodu ar aukstiem Skidrumiem

Izmantojot iekartu “Barbecook®” pirmo reizi, loti
ieteicams |aut tai degt 30 mindtes, negatavojot
edienu. Sis sakuma periods ir obligats.

DERIGI PADOMI UN PIESARDZIBAS
PASAKUMI

— ta var sabojat emalju;

nelietojiet metala tiritajus vai jebkada
veida abrazivus tiriSanas I1dzeklus,
izmantojiet tikai suklus vai plastmasas
tiritajus;

ja galas cepSanai paredzétas restes tiek
dauzrtas pret cietu virsmu, emalja var
nolobrtties vai saplaisat.

lerici “Barbecook®” nedrikst izmantot telpas.
Noteikti ierikojiet grilu uz stingras virsmas,
dro3a attaluma no viegli uzliesmojoSiem un
kiistoSiem priekSmetiem.

“QuickStop®” ieteicams iztukSot pec katras
galas cep3anas restu lietoSanas reizes.
“Barbecook®” blodas ietilpiba ir aptuveni 8

| (“Optima”) vai 10 I (“Major” un “Arena”).
Nelieciet bloda parak daudz kokoglu (maks.
50%). Raugieties, lai liesmas nesaskartos ar
lakoto aizsargstiklu. Nonemiet lakoto aizsarg-
stiklu, ja izmantojat “Barbecook® CAST” ka
terases ugunskuru.
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GARANTIJA

lekartai “Barbecook®” ir ierobezota divu gadu
garantija pret razoSanas defektiem; garantija ir
speka no pirkSanas datuma un tada apmera,
ciktal lietoSana athilst Sai lietoSanas instrukcijai.
Kvits, kur minets pirkuma datums, tiek uzskatita
par garantijas karti. lekarta “Barbecook®” nav
piemerota profesionalai lieto$anai.

Detalu, kas tieSi paklautas uguns iedarbibai, no-
lietojums, korozija, deformacija un krasas maina
(it Tpasi neriisejosa terauda modelos) ir normala
paradiba un tapéc nekada gadijuma netiks
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@®

14/08/09 09:04



uzskafita par razoS$anas defektu — tas ir logisks
lietoSanas rezultats. Tadgjadi pamata rezgis pec
kada laika var tikt pamatigi deforméts un Sis
detalas nomaina ir normals process.

lespgjams, ka emaljétajiem modeliem
emaljeSanas procesa laika asas malas nav
pilniba noklatas ar emalju. To nevar uzskatit par
razo$anas vai

komplekteSanas defektu un to garantija nesedz.
Svarigi: galas cep3anai paredzeto restu
nertisejosa terauda modeli ir razoti no neruisgjosa
terauda AISI 304/430, bet cep$anas rezgis

un papildu stiprinajums ir raZzots no hrometa
terauda.

GLABASANA

Lai galas cep3anai paredzetais grils kalpotu ilgi,
ieteicams iegadaties “Barbecook™" vaku, lai grilu
aizsargatu. Visas hrometas detalas, piemeéram,
rezgi un rokturis,péc katras lietoSanas reizes ir

jauzglaba telpas sausa vieta.

| Wazne: Zestaw Barbecook® QuickStart® zostat
wyposazony w wyjatkowo prosty system rozpal-
ania. Nie trzeba korzystaé z cieczy zapalajacej ani
zapalniczek. Nalezy zawsze postepowaé zgodnie
z instrukcjami.

Prosimy sprawdzi¢ przed kazdym uzyciem,

czy zaciski sg zamkniete. Z grilla nie mozna
korzystac,

gdy zaciski sg otwarte.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

A) Bezpieczenstwo:

Nalezy napetni¢ wodg zbiornik QuickStop® (8).
Zwolni¢ gdrng cze$¢ grilla Barbecook® poprzez
poluzowanie zaciskow. Woda w zbiorniku Quick-
Stop® sprawia, ze grill Barbecook® staje sie
bardzo stabilny. Zbiornik wodny stuzy réwniez
jako popielniczka oraz jest uzywany do gaszenia
palacego sie wegla drzewnego.

B) Regulacja ptomienia:
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Intensywnos¢ ognia moze by¢ regulowana w
prosty sposdb poprzez otwieranie i zamykanie
otworu wentylacyjnego (7).

C) Rozpalanie:

Zdjacé dolng kratke (5). Wzigc trzy podwdjne
arkusze gazety i zwingc je oddzielnie w ksztatt
palnika. Umiesci¢ arkusze w wewnetrznej rurce
(6).xZatozy¢ ponownie dolng kratke i rozsypac
suchy wegiel drzewny na jej wierzchu (nie
nasypywac zbyt duzo wegla drzewnego podczas
rozpalania grilla). Otworzy¢ otwdr wentyla-

cyjny (7) i podpali¢ gazete wewnatrz otworu za
pomocg dtugiej zapatki lub zapalniczki. Palgcy sie
papier spowoduje zapalenie wegla drzewnego.
Dym, ktéry sie pojawi, wytworzy sie z powodu
wilgotnosci wegla drzewnego oraz gazety. Po co
najmniej 15 minutach, grill Barbecook® bedzie
gotowy do uzycia. (W momencie, gdy zarzacy sie
wegiel drzewny pokryije cienka warstwa szarego
popiotu.) Radzimy zaczekac z zatozeniem rusztu
do momentu, gdy grill bedzie gotowy do uzycia.

D) Konserwacja:

Po uzyciu grilla, nalezy zdjg¢ dolng kratke i
odgarng¢ popidt w strone

Srodka mis&g Nastepnie nalezy oddzieli¢ grill
Barbecook™ od zbiornika OuickStop®

i wyla¢ wode / mieszaning z popiotem w odpow-
iednie miejsce.

E) Przenoszenie grilla Barbecook®:

Dodatkowo, aby zapobiec bezposredniej
styczno$ci z gorgcg misg, mozna uzy¢ klamry
jako raczki, stuzacej do przeniesienia grilla.
Najpierw wyciggna¢ ruszt, a nastepnie pociggnac
klamre do gory. Nie przenosic grilla przed jego
catkowitym wystudzeniem.

PIERWSZE UZYCIE

Podczas pierwszego uzycia grilla Barbecook®,
zalecamy rozpali¢ go na okoto 30 minut bez um-
ieszczania na nim zywno$ci. To wstepne uzycie
jest konieczne.
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UZYTECZNE WSKAZOWKI ORAZ SRODKI
ZAPOBIEGAWCZE

Grill Barbecook® nie moze by¢ uzywany w
domu.

Nalezy zawsze stawia¢ grill na twardym
podtozu, z dala od tatwopalnych oraz topli-
wychprzedmiotow..

Zalecamy oprdznianie zbiornika QuickStop®
po kazdym uzyciu grilla.

Misa grilla Barbecook® ma pojemno$é

od 8 I. (Optima) do 10 I. (Major i Arena).
Nie nalezy wktadaé zbyt duzej ilosci wegla
drzewnego do misy (maksymalnie 50%).
Nalezy upewnié sie, czy ptomienie nie majg
stycznosci z lakierowang ostong przednig.
Nalezy zdjaé lakierowang ostone przednig
podczas korzystania z Barbecook® CAST
jako kominka.

UWAGA! Nie uzywaé spirytusu ani benzyny
do podpalania ani do wskrzeszania ognia!
Korzystac jedynie z zapalniczek zgodnych z
normg EN 1860-3!

UWAGA! Grill staje sie bardzo goracy. Nie
wolno przenosi¢ go, gdy jest uzywany.
OSTRZEZENIE! Nalezy trzymaé dzieci i
zwierzeta z dala od pracujgcego grilla i
chronic sie przed ogniem.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, radzimy zaw-
sze trzymac przygotowane wiadro z wodg lub
piaskiem w poblizu palacego sie grilla. Jesli
model jest wyposazony w zbiornik Quick-
Stop®, nalezy go zawsze napetni¢ przed
uzyciem grilla.

Nigdy nie wolno piec migsa w ptomieniach.
Nalezy odczekac z zatozeniem rusztu do
momentu, gdy wegiel drzewny pokryje sie
warstwa popiotu. W przypadku ttustego
jedzenia, zalecamy korzystaé z miski gril-
lowej.

10) Nalezy zawsze uzywac suchego i 0czyszczon-

ego wegla drzewnego, zgodnego z normami
EN 1860-2 lub NBN M11-001.

11) Srodki ostroznosci w przypadku grilléw

emaliowanych:

+ Nie uzywaé metalowych ani ostrych
narzedzi. Mogg one spowodowac zdarcie
emalii.
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+ Nie schtadza¢ misy za pomocg chtodnych
cieczy. Moze to uszkodzi¢ emalig.

+ Nie uzywa¢ metalowych narzedzi
szorujacych ani zadnego typu materiatow
Sciernych. Korzystac¢ jedynie z ggbki lub
plastikowych narzedzi czyszczgcych.

« Jesli grill uderzy o twardg powierzchnie,
emalia moze odtamac sie lub rozerwac.

GWARANCJA

Grill Barbecook® posiada dwuletnig gwarancje
na usterki produkcyjne, wazng od daty jego
zakupu i obowigzujgcg w zakresie uzytkowania
zgodnego z przestawionymi instrukcjami
uzytkowania. Paragon zawierajgcy date zakupu
stanowi podstawe do gwaranciji.

Urzadzenie Barbecook™ nie nadaje sie do uzytku
komercyjnego.

Zuzycie, rdzewienie, odksztatcenie oraz odbarw-
ienie (szczegdlnie w modelach ze stali nierdze-
wnej) czesci, ktére sg bezposrednio wystawione
na dziafanie ognia jest normalnym zjawiskiem

i dlatego nie bedzie brane pod uwage, jako
usterka produkcyjna. Jest to normalny objaw
uzytkowania grilla. W wyniku uzytkowania dolna
kratka moze ulec znacznemu odksztatceniu —
naturalne jest zatem, ze element ten nalezy po
pewnym czasie wymienic.

W przypadku emaliowanych modeli: Mozliwe
jest, ze ostre krawedzie nie zostaty catkowicie
pokryte emalig podczas procesu emaliowania.
Nie moze to by¢ jednak uznane za:

usterke produkeyjng lub konstrukcyjng i w
zwigzku z tym nie jest objete gwarancja.

I Wazne: Pragniemy poinformowac, ze model
grilla ze stali nierdzewnej zostat wykonany ze
stali nierdzewnej typu AlISI 304/430, natomiast
ruszt oraz klamra zostaty wykonane ze stali
chromowe;j.

PRZECHOWYWANIE:

Aby mdc cieszy¢ sie wieloletnim korzystaniem
z grilla, zalecamy zakup okrycia ochronnego dla
grilla. Wszelkie elementy chromowe, takie jak
kratki czy uchwyt
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winny by¢ po kazdym uzyciu przechowywane w
suchym pomieszczeniu.

I BaxxHaA nHdopmauma: Barbecook®
QuickStart® umeer HEBEPOATHO MPOCTYHO
cucTemy poaxura. He notpebyetca Hu
XXUAKOCTb AN1A po3xXura, Hu pactonka. MNpu
3KCnlyaTaumm CTporo npuaep>XXmBanTechb
MHCTPYKUWUN.

Mepepn ncnonb3oBaHnem ybeanTecs,

4YTO BCe KpenjieHnA 3alleNiIKHYTbl. C
OTKPbITbIMU KpenneHnamm 6apbekxto
NCMNONb30BaTb HENMb3A.

NHCTPYKLINA NO SKCIJIYATAUUN

A) BBesonacHoCThb:

HanonHuTe pesepsyap QuickS’[op® (8)
Boaon. OcBob60anTE BEPXHIOKD YacTb
Barbecook™, oTcTerHys KpenneHua.
Boga B pe3epyape QuickStop® nenaet
Barbecook™ oueHb ycTonumBbiM. OTOT
pesepByap Tak>e Cny>uT anAa céopa
nenna v racuT ropaLume yriu.

B) PerynupoBka nnameHu :
WNHTEHCMBHOCTb ropeHns 0YeHb Nerko
perynupyeTca OTKPbITUEM U 3aKPbITUEM
BEHTUNALUMOHHOIO oTBepcTUA (7).

C) Poaxwr :

CHUMUTE HMXKHIOK pelueTKy (5). Bosbmute
TPV ABOWHbIX ra3eTHbIX NUCTa U npuaanTe
Kaxxaomy copmy dakena. Nomectute

3TW NNCTbI BO BHYTPEHHIOKO TPYOKY (6).
BepHuTEe Ha MECTO HUXKHIOK PELLeTKY n
pacnpenenuTe rno Hem cyxon APeBEeCHbIN
yronb (Npu po3xure 6apbekto yrna He
LOJKHO BbITb CNLWKOM MHOro). OTKponTe
BEHTUNALMOHHOE oTBepcTME (7) 1
NMOJOXINTE Yepes Hero ra3eTbl C MOMOLLbLIO
ANVHHOW CNNYKN UNKN cneunarnbHON
3axuranku. MopAawaa bymara nogoxokeT
yronb. [IbiM, KoTopbll Bbl yBranTe,
NOABMAETCA U3-3a BMAXXHOCTW YIA UNn
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raseTbl. MuHumym 4epes 15 muHyT, Baw
Barbecook® roToB K 1cnonbaosaHmio.
(K 9aTOMy MOMEHTY pas>apeHHble yram
NMOKPbIBAIOTCA TOHKMM CJIOEM CEPOro
nenna.) Mbl pekomeHayem nogoxXxaaTb
C YCTaHOBKOW BEPXHEW peLueTKn A0 TeX
nop, noka 6apbekto He ByaeT roToBo K
NCMNOb30BaHMIO.

D) O6cny>xmBaHue:

Mocne ucnonb3oBaHna 6apbekto, CHUMNUTE
HVDKHIOKO peLleTKy 1 CMeTuTe nenen K
LUeHTpy emKocTwu. [ocne aToro, n3BneknTe
u3 Barbecook® pesepsyap the Quick-
Stop® N BblNenTe Boay / CMeCb BOAbI U
nenna B noaxoasiliee AnA 3Toro MecTo.

E) Mepemelierne Barbecook®:
JononHuTtensHo, 4Tobbl NPefoTBPaTUTh
NPAMOW KOHTaKT C ropAYern NOBEPXHOCThIO,
ckoba AfA akceccyapoB MOXEeT TakXe
MCMNONb30BaTbCA Kak pydka anA
nepemelleHuna rpunAa. CHavana cHummTe
BEPXHIOKO peLleTKy, 3aTemM NOTAHUTE CKODBY
BBepx. [pexae 4yem nepemeLlaTb rpusb,
OanTe eMy NONHOCTbIO OCThITh.

NMEPBOE UCI10JIb3OBAHUE

Mpn nepsom ncnonb3osaHuu Barbe-
COOK™, HAaCTOATENbHO PEKOMEHAyeTCA
NpUCTynaTb K rOTOBKE He paHee, Yem
Yyepe3 30 MMHYT C MOMEHTa po3ura. JTo
Heobxoammas mepa.

MOJIE3HbLIE COBETbI U MEPbI
NMPEAOCTOPOXXHOCTU

1) Barbecook® He npeawasHaueH ans
MCMONb30BaHUA B NOMELLEHUN.

2) Bcerpa yctanaBnusante 6ap6ekio
Ha TBEPAOV NMOBEPXHOCTU, NojasibLue
OT NErko BOCMIaMEeHAIOLMXCA 1
NerkonnaBknx 06 beKTOB.

3) PekomeHpyeTca onycTowaTth
pesepByap C)uickStop® Kaxkaplni pas
nocne ucnonb3oBaHnA 6apbekio.
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4) EmMKOCTb Barbecook® cocrasnaer
npnbnuantensHo 8 n (Optima) — 10
n (Major & Arena). He cnepyeTt
MCMNOb30BaTb C/MLLKOM MHOFO
yrna (makc. 50%). Cneaute, 4TO6bI
nnamsa He Kacasiocb NakKMpOBaHHOMO
BeTpoBoro wuta. CHMManTe BeTpoBOn
LUMT MPU UCNONBb30BaHUN barbecook®
CAST Ha Teppace.

5) OCTOPOXHO! He ncnonbsyinte
CAMPT WK TONSIMBO AJ1A PO3XUra unm
noBTOPHOro poaxwural Jonyctumel
TOMbKO CpeacTBa Af1A pacTomnKu,
cooTBeTcTByowme ctaHgapty EN
1860-3!

6) BHVIMAHWE! Bapbekto HarpeBaeTcA
00 04YeHb BbICOKOW TemnepaTypsbl, He
nbiTanTeCchb NepeaBuratb ero Bo Bpems
MCMNONb30BaHNA.

7) MPEOYMNPEXOEHWE! He nognyckante
K OTHIO JeTen 1 goMallHUX Niobumues,
NMpUHUMaKrTe Mepbl, YTO6bI 3aLUTUTLCA
OT OrHA.

8) W3 coobparkeHnin 6e30nacHOCTMH,
pekomMeHayeTCcA Npu NCNONb30BaHWUU
6apbekio Bceraa MMeTb NMoA pyKoun
BeApO C BoAow unun neckom. Moaenw,
060pyA0BaHHbIN CUCTEMOW QuickStop®,
OOMKHbI Nepe Ucrnonb3oBaHMEM ObITb
HarnosHeHbl BOAOW.

9) He nbiTanTeck nogyxapuBaTb MACO
Ha OTKPbITOM OrHe. lNoBpemMeHnTe ¢
YCTaHOBKOW BEPXHEN peLueTKn Ao
Tex nop, Noka yrim He NOKPOoKOTCA
TOHKMM croem nenna. [AnA >XnpHow
NULWM peKOMEeHayeTCA NCMOMb30BaTh
CKOBOPOAKY-TpU/ib.

10) Bcerpa ncnonb3ynTe CyxXon OYMLLEHHbIN
yronb, COOTBETCTBYIOLWMIA CTaHAaPTY
EN 1860-2 nnn NBN M11-001.

11) Mepbl NpesoCTOPOXKHOCTH NpK
MCMNOMb30BaHNM 3MaNMPOBaHHbIX
bapbekto:

* He nonb3yntech METANNNYECKUMM UMK
OCTPbIMU MHCTPYMeHTamu. OHW MOryT
nouapanarb aMasb.

*+ He nbiTantecb ocTyanTh 6apbekio
XONOAHBIMM XUAKOCTAMU. ITO MOXET
noBpeauTb amarb.
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+ He ucnonbayiiTe Ans 04MCTKM
MeTaNNMYECcKe MoYasnKu Unm
abpasuBHble MotoLLMe CPpeacTBa.
OunLaiiTe TOMbKO C MOMOLLIO Iy6KM U
NNacTUKOBOW MOYasKK.

+ OT yaapa o TBep/yto NOBepXHOCTb aMarb
MOXET OTKOJIOTbCA WIK TPECHYTh.

FAPAHTUA

Barbecook® umeet OrpaHNYeHHyo
OBYXrOOMYHYIO rapaHTUio Ha
NPOn3BOACTBEHHbIN Bpak, Ha4YMHaA oT
OaTtbl NPMOBPETEHNA U MPU YCIOBUM,
YTO U3[ENMe UCMOoNb3yeTcA B CTPOroM
COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUMEN NO
aKcnnyataumun. Yek ¢ gaTon NoOKynku
CUMTaEeTCA PaBHOCUIbHBIM rapaHTUNHOMY
TasloHy.

9ta mogens Barbecook® He
npeaHasHaveHa anA npodeccMoHanbHoOro
MCMNOMb30BaHNA.

M3Hoc, koppoauA, gedopmauma

n obecupeymBaHne (0cobeHHO

MOAENen N3 Hep>xKaBetoLen cTanm)
netanen n3genvA, HeNocpeaACTBEHHO
COMpuKacatoLLMXCA C OrHeM, ABNAeTCA
BMOJSIHE HOPMaJIbHBIM ABJIEHWUEM U HU
npu Kaknx 06CTOATENbCTBAX HE MOXET
ObITb pacLeHeHOo Kak Npou3BOACTBEHHbIN
nedekT: 310 ABNAETCA NOMNYHbIM
pes3ynbTaToM 3KcnnyaTauuu.
CnepoBaTenbHO, HUXKHAA pelueTka
yepes HEKOTOPOE BPEMA MOXET CUSbHO
nedopmmpoBaTbCA U HOPMasIbHbIM
cneacTeuem aToro byaeTt ee 3ameHa.
[nAa amannpoBaHHbIX MOAENen: ecTb
BEPOATHOCTb, YTO OCTPble KpaA He
6yayT NOMHOCTBIO MOKPbIThI 3MasIblo

B NpoLuecce aMannpoBKu. ITO He
cunTaeTcA NPOU3BOACTBEHHbBIM UMK
KOHCTPYKUMOHHbIM Ae(hEKTOM U He
nonagaeT noj yCroBuA rapaHTum.

! BaxxHaA uHdopmauma: XoTenocb

6bl OTMETUTb, 4TO MOAenn 6apbekto

N3 Hep)KaBerLlen cTann caenatHsl U3
Hep>kaBetoLen ctanu ctaHgapta AlSI
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304/430, a BepxHAA pelleTka n ckoba ana
akceccyapoB 13 XPOMUPOBAHHOW CTasnw.

XPAHEHMUE:

YTo6bI barbecook® npocny>xwun Bam
[onrve roabl, pEKOMeHayeTcA NpnobpecTu
1A Hero cneumanbHbi Yexon. Bce
XPOMUPOBaHHbIE AeTann, Takoe Kak
PELLETKUN N pyyKa, AOMKHbI XpaHUTbCA

B CyXOM MOMELLEHUN MOCNEe KaXA0ro
NCMosb30BaHuA.
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Distribuidor oficial para Espana:

The Barbecue Store

Avda. Carmen Saenz de Tejada, 1
29650 Mijas Costa (Malaga)
Telefono: 952477152 - 952477161
Fax.: 952580781

Email: dmbrico2@telefonica.net
http://www.thebarbecuestore.es

 {

barbecook®, QuickStart® and QuickStop®
are registered trade marks of

SAEY Home & Garden N.V.
Industrielaan 4 / B-8501 Heule (Kortrijk) Belgium

www.barbecook.com
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