Beef\Uﬁater

Instrucciones de montaje y funcionamiento SERIE
SIGNATURE
2000ES, 2000E

Encastrables y con carro

BSM2040SA BARBACOA DE 4 QUEMADORES
BSM2050SA BARBACOA DE 5 QUEMADORES
BSM2041SA BARBACOA DE 4 QUEMADORES CON HORNILLO LATE RAL
BSM2051SA BARBACOA DE 5 QUEMADORES CON HORNILLO LATE RAL

SOLO PARA USO EN EL EXTERIOR CE
EUROPA



Estimado cliente,

gracias por comprar nuestra barbacoa. Desde Beefstbmos seguros de que la disfrutara, pero
para ello, le aconsejamos leer bien este manuaktteicciones de montaje, uso y mantenimiento.

Para evitar riesgos, debe de estar siempre delahtgarato cuando éste esté en funcionamiento.
Es importante que el aparato se instale correct@nyetue lea las instrucciones de seguridad.

Tras sacar el producto de su embalaje, revise g@sta dafiado. Este aparato cumple la normativa
EN 498:2012 y EN484:2019.

CONDICIONES DE USO
Estas indicaciones se hacen en referencia a satapil no cumplirlas, podra afectar a su
seguridad, y ademas, condicionaran la aplicacida darantia del fabricante.

» Este aparato DEBE montarlo personal cualificado.

» El aparato estd homologado para uso particular S@b@ara uso comercial.

» [Este aparato estd homologado para uso en el exjeziositios bien ventilados.

* El producto debe montarse, usarse y mantenersesigulas indicaciones de este manual.
* Nunca deberan quedar obstruidos los agujeros didagédn del aparato.

Por favor, lea detenidamente el manual antes aetlal servicio técnico en caso de tener alguna
incidencia con su producto.

Apunte aqui el modelo y numero de serie:

INFORMACION IMPORTANTE QUE PUEDE AFECTAR A LA GARAN TIA DEL

FABRICANTE

El cumplimiento de las instrucciones e indicacioesiso del presente manual es extremadamente
importante tanto para la salud como para su seguriel no seguir estrictamente estas indicaciones
puede causar dafios personales, materiales y adenias la garantia del fabricante. Los productos
deben usarse, instalarse y utilizarse siguiendmthsaciones de este manual. No podra reclamar la
garantia del fabricante aunque su producto eséetefso si no cumple dichas indicaciones.



MODELOS ENCASTRABLES
INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Por favor, lea atentamente este manual y guaraelm édugar seguro para futuras consultas.

IMPORTANTE
Compruebe el producto al desembalarlo. Tiene 7déiade su compra para informar de dafios o
defectos de fabricacion. Esto no afecta a sus llesszomo consumidor.

MEDIO AMBIENTE
La mayor parte del embalaje son materiales rededaPor favor, llévelos al sitio correcto.

ADVERTENCIA

Este aparato debe instalarlo personal cualificado.

Una mala instalacion, modificaciones, alteraciomesanipulaciones del producto, anularan la
garantia del fabricante, y podrian resultar peigsgpara su seguridad personal.

Nota para el instalador: este manual debe quedarse en manos del cliemtéuparas consultas.

ADVERTENCIA
— Las partes accesibles pueden estar muy calientagelba a los nifios alejados.
— Lea las instrucciones de uso.
— No mueva el aparato durante su uso.
— Cierre el suministro del gas tras su uso.
— Utilice guantes protectores siempre que entre atacto con los componentes que se
calientan.
— No se apoye en la barbacoa cuando ésta esté earfamiento.
- No deje la barbacoa sin supervision.
— No tarde en encenderla una vez haya abierto ehsstnoi del gas.
— No utilice aerosoles ni sprays inflamables cerca.
— No guarde productos inflamables cerca de la bagbaco
— No utilice limpiadores causticos ni abrasivos.
- No intente quitar o manipular las valvulas de aalntr
— No intente desmontar o manipular el regulador.
— No haga pruebas de fugas con una llama abierta.
— No modifique este aparato.
- Las partes selladas de fabrica, no debe manipsil@riasuario final.
— Compruebe que los tubos venturi no estan obstr@dtes de usar el aparato.

El no seguir estas instrucciones y observar lasréglvcias de seguridad de este manual de uso
puede provocar un incendio, explosién o dafios pemgduras, lo que puede causar dafios en su
propiedad, dafios personales o incluso la muertendicionarian la garantia del fabricante.

PRECAUCION
Este aparato esta fabricado y configurado parzartias butano/propano y asi estéa etiquetado.
Existe un kit adicional que puede adquirir paravestirlo a gas natural si lo desea.

IMPORTANTE
Las barbacoas Beefeater estan homologadas SOLQB& &N EL EXTERIOR y no deben
utilizarse dentro de edificios, casas, garagesatgaier otro espacio cerrado.

» Las barbacoas Beefeater no se pueden utilizartdonules recreativos o barcos.

* Lea detenidamente las instrucciones de uso antetilidar la barbacoa.

e Guarde el manual para futuras consultas.



» Utilice siempre la barbacoa en una superficie planaelada.

* Hay alimentos que producen llamaradas por sus jygoasas. La limpieza regular del
aparato es importante.

» Esté pendiente de la barbacoa siempre que latdséndo. Los dafios por llamaradas o
grasa/ salsas y jugos incendiados no estan cuhierto

» Cuando no esté utilizando la barbacoa, guardelasidim seca y cubrala con su funda
original.

ADVERTENCIA
Si huele a gas:
1. Corte el suministro del gas del aparato.
2. Apague la llama.
3. Abra la tapa.
4. Si el olor sigue, llame a los bomberos si es newesa
Para su seguiridad
1. No guarde o almacene gasolina o cualquier otroymtodnflamable cerca de la barbacoa.
2. Una bombona de butano que no esté en uso no deb#agse cerca del aparato.

ADVERTENCIA

El asa de la tapa puede estar caliente. Utilicefgie guantes protectores del calor y manga larga
cuando esté manipulando partes calientes del aparat

Algunas piezas de la barbacoa pueden cortar, @ndado y utilice guantes antes de manipularlas.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Barbacoade 4 quemadores encastrable

Parrilla calientaplatos x 1
Plancha de hierro fundido x 1
Parrilla de hierro fundido x 1
Vaporizador x 2

Quemador x 4

Tapa horno x 1

Termdmetro x 1

Cubeta x 1

Soporte regletas encastre

y tornilleria x 2

10. Panel de control x 1

11. Cubeta recogegrasa desechable
12. Tubo del gas

13. Soporte cubeta recogegrasa
14. Bandeja recogegrasa x 1
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DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Barbacoade 5 quemadores encastrable

. Parrilla calientaplatos x 1

. Plancha de hierro fundido x 1

. Parrilla de hierro fundido pequefa x 1
. Parrilla de hierro fundido x 1

. Vaporizador x 3

. Quemador x 5

. Tapa horno x 1

. Termometro x 1

. Cubeta x 1

10. Soporte regletas encastre

y tornilleria x 2

11. Panel de control x 1 &
12. Cubeta recogegrasa desechable

13. Tubo del gas

14. Soporte cubeta recogegrasa

15. Bandeja recogegrasa x 1
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DIMENSIONES DEL PRODUCTO
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ESPECIFICACIONES DEL GAS

NOTAS:

« Este aparato debe ser manipulado SOLO por persoahificado.

» [Este aparato esta disefiado para utilizarse ernariaxy en zonas interiores bien ventiladas.

» El producto debe instalarse segun las instruccitasesuales indican que la barbacoa
necesita tener una buena ventilacion para funcicoraectamente. EI no proporcionar la
ventilacion correcta, puede provocar que los quenesdno funcionen correctamente o que
se acumule mucho calor en su interior, por lo quedue respetar que los orificios de
ventilacion delanteros estén despejados.

» Los orificios de ventilacion no deben quedar nuplzstruidos en su instalacion.

El incumplimiento de estas instrucciones de instat@dn podra afectar a su derecho a reclamar
bajo la garantia del fabricante.

Instalacion con butano/ propano
Esta barbacoa viene preparada de fabrica paraostonsbutano/propano y esta etiquetada con
estas indicaciones. Existe un kit conversor a gagal como accesorio adicional que puede

comprar en su proveedor.

El aparato debe conectarse a una bombona de daidtil de 12,5kg o de propano de 11kg.

Fitted semi-rigid
appliance pipe

Gas conmection.
I/E” SAE Flare with
3E-18 UNF thread

Fitted LPG gas bottle
mose & regulator




Conexion de la barbacoa a la bombona de butano

El aparato incluye el tubo del gas (si incluyesgil&dor, por favor, retirelo, ya que no esta
homologado para Espafa).

Compre el regulador correcto para el tipo de gasvaya a utilizar (cuadro en la siguiente
pagina).

Conecte el regulador a la bombona.

Realice una prueba de fugas.

INFORMACION DE SEGURIDAD PARA BUTANO/PROPANO

Utilice solo bombonas de gas que cumplan la novaaiacional. El tamafio de bombona
debe de ser el de 12,5kg para butano o 11kg papapo. Asegurese de que la bombona
tiene suficiente gas para poder funcionar.

Preste atencion cuando cambie la bombona de gaggyirese de estar alejado de cualquier
fuente inflamable o llama.

Nunca conecte una bombona que no cumpla la normativ

Todas las bombonas, deberan ponerse sobre elesukdgarte trasera de la barbacoa. Las
bombonas no deben exponerse a calor extremo aractaddel sol.

La valvula del regulador debe cerrarse cuandoaép no esté en funcionamiento.

Las bombonas de gas deben guardarse en una ubifaera del alcance de los nifios.

Al desconectar una bombona de gas, asegurese dedpsdos mandos estén en la posicion
“OFF".

Al volver a conectar el tubo a la bombona, asegldesque todas las conexiones estan bien
apretadas antes de guardar la bombona en su comg@ad.

Realice una prueba de fugas tal y como se indida ¢az que cambie la bombona o tubo.
Utilice solo reguladores que cumplan la normatixal6129.

La longitud del tubo no puede ser superior a 1,5m.

Debera cambiar el tubo de goma cuando la normagigenal lo indique, o segun su fecha
de caducidad.

Asegurese de que el tubo de goma no esta doblpthz@&do ni toca partes que se calienten
durante su funcionamiento.



INFORMACION TECNICA
ESPECIFICACIONES EUROPEAS
MODELO SERIE SIGNATURE 2000 ENCASTRABLE 4 QUEMADORE S

COUNTRY

BAS DATEGDRY

BAS TYPE

BAS INLET
PRESSURE [mibar]

INJEOTOR
# [mm]

TOTAL HEAT
IMPUT

DOUNTRY

BAS DATEGDRY

BAS TYPE

BAS INLET
PRESSURE [mbar]

INJECTOR
@ [rmm]

TOTAL HEAT
INPUT

BE,CH,CY.CZ, BE,CY,DK,EE, AT.CH,DE,SK DE,LU,
ES.FR.EG,GR, FR.GB,HU,IT, 2 PL.RO
E.IT.LT.LU, LT,NL,NO SE, GE,BR,HU,IE
LV.PT,5K.5 T.LT.LV.ML,
MO,PT.RO.SE
S1,5K
I3.128-30/37) Lag/pizn) Lag/prisol Loy I
&30 @31 @30 &3 &30 &3 @20
UTANE PROPAME BUTAME PROPAME BUTANE PROPAME METHAMNE
ZE - 30 37 3o 30 30 =0 i |
089 0.Ba 1.30
14kW
@30:101%9g/h, @31:1001g/h, &20 334dm3fh
MODELO SERIE SIGNATURE 2000 ENCASTRABLE 5 QUEMADORE S
BE,CH,CY,CZ BE,CY,DK_ EE, AT,CH DESK AT CH CZ DK DE.LU,
ES.FR,BG GR, FR,GB,HU,IT, R PL,RD
E.IT,LT.LU, LT,ML, MO SE,
LV.PT,SK.5 S1,5K,ROHR,
TR,EG,IS,LU
MT FI
Ta.(ze-30/237) Iag/pian) Iag/piso) Ize
330 @31 &3 B31 &30 &31 G20
BUTANE PROPANME BUTAME PROPAMNE BUTAMNE PROPAMNE METHAME
26 - 3D 37 30 0 30 0 a1}
0.E9 0.80 1.30
17.5KW
©30:1273g/h, ©31:1251g/h, 220:1.668Em3 h

COUNTRY

BAS DATERBDRY
BAS TYPE
BAS IMLET
PRESSURE [mber]

INJECTOR
@ [rmm]

TOTAL HEAT
NPT

LATERAL

BE.CY DK,EE, AT CH,DE,SK AT CH,CZ DK DE,LU
FR.,GB.HU.IT EE, PL.RO
LT.NL,NO SE B,
SILSK.ROHR i
TR,BG.IS, LU,
MT.F
Is.iz8-30737) Lag/piam Las/piso) Lan Lae
&30 a3l &30 @3 &3o a3 G20
BEUTANE PROPAMNE BUTANE PROPANE EUTANE PROPAN METHAME
28 -30 37 30 30 J0 J0 20
0aw 080 1.0
17.5kW
G30:1273g/h, 331:1251g/h. G20 S8 3 h

COUNTRY

GAS CATERORY

BAS TYPE

BAS INLET
PRESSURE [mibar]

INJECTOR
@ [

TOTAL HEAT
INPUT

BE.CY,DK,EE, AT,CH.DE.SK AT CHCZ.OK, | DELU
FR,BE.HUIT EE.ES.FLFR, | PLRO
LT.NL.NOSE 6B.BR.HU,IE
S1,5K,ROHR T.LT.LV,NL,
TR,BG,IS5,LU, MO,PT.RO.SE
MT.F S1,5K
I3.(28-30/3m L3s/ria0) Iss/eis0) Lan Lz
e3o ean &30 @31 e3on a3 B20
UTANE PROPANE BUTANE PROPAME TAMNE PROPAN METHANE
28 -30 a7 3D 30 10 30 20
nE% .80 1.30
21kW
©30:152Bg/h. &31:1500g h, BZ0:2.001lm3Efh




Prueba de fugas

Asegurese de que todas las valvulas estan eni@@o¥OFF’

En un pequefio barrefio, mezcle aguay jabon.

Tras la conexion del tubo, abra el paso del gda délvula del regulador o de donde
corresponda segun su instalacion.

Con un pincel, aplique la mezcla de agua y jabdtodos los puntos de conexiéon del gas y
mire si salen burbujas.

Si hay burbujas, quiere decir que hay fuga.

Cierre la valvula de suministro del gas, y vuehagpeetar la junta por la que han salido
burbujas. Repita la prueba de fugas.

Si siguen saliendo burbujas en el mismo puntoreciarvalvula del gas y contacte con su
proveedor de gas para que revise la conexion.

ADVERTENCIAS PARA LA INSTALACION

Este aparato solo debe utilizarse sobre una supesie llana y nivelada, en una

ubicacion abierta con ventilacion natural sin zonagstancas, donde en caso de pequefia

fuga o durante la combustion de los gases, éstosdsspersen rapidamente por el viento

0 conveccion natural. El aparato esta fabricado par uso en el exterior y zonas

interiores bien ventiladas. El incumplimiento de e®s pautas, podria causar dafios

personales, materiales o incluso anular la garantidel producto.

Nunca instale esta barbacoa dentro de un edifiei@je, cobertizo o pasaje cubierto o

dentro de un barco, caravana o vehiculo de reBParia causar un incendio,

envenenamiento por monoéxido de carbono o asfixia.

El lugar en el que se ubique la barbacoa deberglouas siguientes premisas:

* Una construccién con paredes en todos los lados,gbenenos con una apertura
permanente a nivel del suelo y sin techo.

* Un cerramiento parcial con techo pero no mas dedades.

* Un cerramiento parcial con techo y més de dos pars@&mpre que se cumpla lo
siguiente:
« al menos un 25% de la zona total de pared estéletanpente abierta y al menos el

30% de la pared restante esté abierta y sin reisinies.

* En el caso de balcones, al menos el 20% de lafaipdotal de la pared lateral, trasera

y frontal estén abiertas y sin restricciones.

Outdoor area
example 1

Outdoor area
example 2

Outdoor area
example 3
Outdoor area
example &
g ! .II\I\‘- 30% or more
opendeat * intotal of the
remaining wall
total wall area areaisopenand
unrestricted
Outdoor area -
example 5
e \\_ 30%ormore
open side at in total of the:
least 25% of remaining wall
total wall area areais open and

unrestricted



INSTRUCCIONES DE INSTALACION

Eleccion de una ubicacion
Al pensar en la ubicacion y preparar la estrugbara la instalacion de la barbacoa, tenga en cuenta
los siguientes puntos:

Este aparato debe instalarse cumpliendo la norenatizional.

Las indicaciones de seguridad que encontrarda as estrucciones en referencia a las
distancias de materiales combustibles también lgmein a materiales no combustibles
unidos o presentes en materiales combustiblesyparficie de instalacion.

Este aparato debera instalarse de modo que nifpguteaesté en contacto con o a menos de
450mm de cualquier material combustible.

La separacion minima respecto a una pared vedtisalpicadero sobre el banco o detras de
la barbacoa que esté fabricado en un materiahiafitde, debe de ser de 450mm.

La separacion vertical sobre la superficie de datde cualquier material inflamable sera
de al menos 1000mm.

Cuando se utilice un espacio de almacenamiento@&@mbona de butano/propano, este
espacio debe tener ventilacion. El gas es altanexpiesivo y puede provocar serios dafios
personales y materiales si se acumula y se enciende

Evite ubicaciones dénde sea habitual que hayaefigrentos ya que esto afecta a la forma
de cocinar y la eficiencia de los quemadores. Siuezle cambiar la ubicacion, necesitara
algun tipo de paravientos para que la barbacoadnecorrectamente.

Requisitos para el gas natural

El espacio que se construya, debe permitir siempeceso al regulador.

PAUTAS PARA LA CONSTRUCCION DEL ESPACIO DE ENCASTRE DE LA BARBACOA

Estructura de montaje con compartimento para la babacoa en un lado

930mm rmin,

828mm & burner &30 rmim min.
Barbec 100&mm 5 burmer 0
arbecue mim Support frame for
- 793mm £ burner upportirame
wventing slots min. gap 520mm
Lt 7 T — ot barbecue base
] £
&
]
B c
= B £
£
/ = |6
- =
= W= B e AN

Rearwall / splashback \ Gashbottie
Low level Gas bottle compartment to be non-combustible k! cnripanment
venting venting slots miterial ' venting slots



Construccion del habitaculo

» La superficie del banco donde se coloque la baebdebera fabricarse con materiales no
inflamables. Se recomienda que sea de obra, gramétonol, azulejo...

» Se requiere un espacio minimo de 40mm entre eldwathd y la pared trasera. Esto
permitird que haya ventilacion entre el compartitoete la barbacoa y el de la bombona.
Debe haber rejillas de ventilacion en la partetibdel habitaculo.

» El aparato puede apoyarse en los laterales debl{arduye regletas) o ponerse encima del

banco.

Estructura de montaje con compartimento para la babacoa debajo

828mm 4 burner GX0rmim rin.
Barbecue 1006mm 5 burner . 40mm Support frame for
venting slots 793mm & burner 100rmirm min. gap 520mm barbecue base
971mm 5 burner
e e e £
£
=
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o 5] —
= z z -
. — £
& / ) i E
& { R =]
||lll
/ / .
2 = H =
0 = ] }.f‘/ H T f.\
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/ Rearwall/splashback \  Gasbottle
Gas bottle compartment | to be non-combustible J_,f \\. compartment
venting slots ) material / " venting slots

REQUISITOS PARA EL GAS

ADEVERTENCIA

Siga la normativa de su localidad o Comunidad. Debgoner rejillas de ventilacion tanto en la
parte superior como inferior del habitaculo.

» Siva a guardar la bombona en un espacio cerrdsijalde la barbacoa, ésta debera de estar
aislada de la barbacoa con un panel no inflamable.
» El espacio para guardar la bombona debera tenétaosin:
En el caso de construcciones con pared de metaterial impermeable similar, debera haber
aperturas de ventilacién en la parte superiorerimf del armario o hueco, cada apertura debera
tener al menos 200¢mde espacio libre para la bombona.
* Enlas instalaciones en las que la bombona vayaodéa un armario cerrado debajo del
panel de separacion, debera ponerse una ventilani@parte inferior. Esto permitira que
el gas que sea mas pesado que el aire, escapendeioeen caso de que haya una fuga. El
armario debe tener un espacio/ hueco libre de abm200crh



MONTAJE DE LA BARBACOA

Compruebe los quemadores y retire los clips

Los quemadores deben estar puestos en la barlizstoa.llevaran unos clips para el transporte,
que deben quitarse desde la parte posterior dpiErmadores antes de poner la barbacoa sobre el
banco. (Consulte el dibujo).

—

Retire los clips de todos logpadores

* Colocacién de los quemadores
Cuando deba cambiar los quemadores o volverlotoaarpprimero introduzca la parte de la
boquilla por el hueco de la salida de la valvuladando esta dentro, en la parte frontal de la
barbacoa.




* Baje la parte trasera del quemador y encaje arpitn el agujero de la parte trasera de la
barbacoa.

\

» Colocacion de los difusores
Los difusores estan disefiados para evaporar laagyygugos de la comida. Los vaporizadores
(difusores) reducen las llamaradas y ayudan a piateel sabor de auténtica barbacoa.
Para colocar los caporizadores, retire todo el é&ajeog coldquelos en su posicion segun la imagen
adjunta.
Coloque 3 vaporizadores en el modelo de 5 quema@oPevaporizadores en el modelo de 4
guemadores. Los vaporizadores deben colocarseoddbdgs parrillas. No funcionara bien su
barbacoa si los coloca debajo de la plancha.
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Colocacion de las regletas de encastrar

Su barbacoa Beefeater puede ponerse encastradabanaeo tanto dejandola directamente sobre el
mismo, como elevandola un poco usando las reglietancastre adjuntas.

Recomendamos que se usen las regletas, que insljumo con la tornilleria necesaria para
instalarlas.

Parrilla calientaplatos

Coloque la parrilla calientaplatos sobre los s@sogue hay a ambos lados de la cubeta de la
barbacoa, en los laterales interiores.

Nota: Cuando no la use, puede colocarla verticaiendetras de los soportes segun puede ver en la
imagen.




Colocacion de las parrillas y la plancha

Coloque la plancha y las parrillas con la configiga que desee, asegurandose de que debajo de
las parrillas siempre estan colocados los vapowized

Para permitir que el aceite y grasas caiga a lddjamecogedora, asegurese de que los agujeros de
la plancha y parrillas estén colocados mirandocaitél de la barbacoa.

Lifting holes
at back

Drain holes
at front

Opcién plancha en posicion horizontal

Si necesitara colocar la plancha en posicion hotépponga los agujeros de drenaje en la parte
trasera de la barbacoa.

Esta opcidn es preferible cuando cocine huevos.

Nota: En este caso no goteara el aceite.

Configuracion NO recomendada de la plancha

ADVERTENCIA

Poner dos planchas juntas puede causar dafiosralcapbalcanzar temperaturas elevadas en la
zona de coccioMIUNCA use mas planchas de las incluidas de origen.



Colocacion de la cubeta de la grasa
Coloque la cubeta de la grasa deshechable en@itsqevisto para ello.
Nota: Utilice este soporte como ayuda para cantdiaubeta llena.

Coloque el soporte en la parte frontal de la bandsjogegrasa, encajando las dos patitas en los dos
huecos de la misma.

Coloque la bandeja recogegrasa en la barbacoalmiéndola por las dos guias que hay en los
laterales de la barbacoa. Empujela hasta el fondo.




INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Funciones de control
Antes de encender la barbacoa:

Compruebe que todos los tubos y conexiones destgas leien apretadas.
Abra la tapa horno.

Compruebe gue todos los mandos estan en la poSQ@EF’

Asegurese de que la plancha y parrillas estan disapi

Abra la valvula de paso del gas del regulador.

Instrucciones de encendido

No intente encender los quemadores con la tapadzerr

Lea las instrucciones antes de encender la barbacoa

Para encender un quemador, apriete el boton yhgst la posiciél'@'

El mecanismo de encendido hara click y el quemae€@ncendera.

Si el qguemador no se ha encendido, gire el maha@asicion “OFF".

Espere varios minutos hasta que se vaya el gasudadon y luego, repita la operacion.

Una vez encendido, gire el mando a la posicionatkseNo hace falta apretar el mando para
seleccionar la temperatura.

Encendido manual

En el caso de que el sistema de encendido autanmétituncionase, la barbacoa se podria
encender de modo manual.

Para encender la barbacoa de modo manual, prireim® la bandeja recogegrasa para
poder acceder al agujero para el encendido maRaseé la cerilla por el agujero hacia el
quemador. Luego, gire el mando hasta el simbokndendid(¥) . Sino se encendiese,
gire el mando a la posicion “OFF”, deje que se \&ygas acumulado durante unos minutos
antes de volver a intentar encenderlo.

Una vez encendido, repita la operaciéon en los qderea que necesite.

Manual lighting hole



Apagado de los quemadores
e Cuando haya terminado de cocinar, gire el manddneinte en sentido horario hasta que el
marcador esté en la posicion “OFF”.

Precalentamiento
Para obtener mejores resultados en el uso debadma, recomendamos precalentarla antes de
utilizarla.

» La barbacoa tiene quemadores de alta potencia E@ayoria de los casos, solo hace falta
precalentar la barbacoa durante 5 minutos antesngezar a cocinar.

« Como con todas las cosas, se va cogiendo expexieociel uso y familiarizandose con el
producto, por lo que a medida que vaya cocinanddacbarbacoa, ira conociendo coémo
obtener la temperatura deseada para empezar @icocin

» Sila barbacoa no funciona correctamente, conkuieccion problemas de encendido.

Métodos de coccion:

Coccion directa

Normalmente usada para cocinar en la barbacoasha ftwadicional. Coloque la comida sobre la
parrilla. Puede haber llamaradas si el alimenttetimucha grasa o salsas, tenga cuidado.
Compruebe la barbacoa regularmente. Se recomiemddiletes, chuletas, salchichas y
hamburguesas.

COCCION INDIRECTA

Este método se utiliza solo si la barbacoa tiepa keorno.

La coccidn indirecta implica poco calor o ninguratndjo de la comida. Para ello, se coloca la
comida en la parrilla, y el guemador de abajo §® @@agado. Se recomienda centrarlo en medio de
la barbacoa y asi encender los quemadores detidoslés para que el calor circule por el interier d
la barbacoa y se cocine por conveccién. Este #poodcion potencia los sabores y permite que se
cocinen mejor los alimentos, de una forma mas aaled

La coccidn indirecta es muy similar a la utilizatigle un horno convencional y se recomienda para
asados, guisos, verduras, pescados y aves.

Al hacer un asado, conviene utilizar una rejilleupeta para asados (Beefeater tiene una en su
gama de accesorios).

Posicion de la plancha

Para conseguir una mejor circulacion del calodaider de la comida, lo mejor es quitar la plancha
de la barbacoa y poner solo la parrilla en el cetidrla barbacoa. Esto permitira una mejor
circulacion del calor por ambos lados cuando usesho®todo de coccidn indirecta.

Precalentamiento de la barbacoa
Como en un horno, el precalentar la barbacoa peamikejor resultados a la hora de cocinar.

Abra la tapa, encienda los dos quemadores exteriteréa barbacoa y pongalos al maximo. Tras
dos minutos, cierre la tapa, y deje precalentaim®itos. Luego, baje la potencia de los quemadores
y cocine de modo indirecto.



Mantenimiento de la temperatura correcta

PRECAUCION

No exceda las advertencias de temperaturas debiteetno. Utilizar una barbacoa por encima de la
temperatura indicada puede dafarla y causar da&fissrales. La tapa esta disefiada para mantener
el calor y necesita un control permanente.

No permita que la barbacoa se sobrecaliente. Noeuthas de dos quemadores al maximo al

mismo tiempo.

Tenga en cuenta que en invierno o dias de viemtmgrbacoa perdera mas temperatura.

Por ultimo, evite la tentacién de estar abriend@apea constantemente. Puede ver los alimentos a
través del cristal. Si abre la tapa mucho, pertismgeratura constantemente.

Con estas dos tablas, puede hacerse una ideatiEmp®s y temperaturas de los alimentos que
vaya a cocinar.

MODELO QUEMADORES
4 quemadores Los dos quemadores centrales apagados
Los dos quemadores exteriores a fuego medio

5 quemadores Los tres quemadores centrales apagados

Uno de los quemadores exteriores al maximo
El otro quemador exterior a fuego medio

akzona de sobrecalentamiento esta en color rojo

TIPO DE CARNE ' TEMPERATURA DE COCCION TIEMPOS DE COCCI ON APROXIMADOS
Res 180°C 45-55min por kg
Cordero 180°C 45-55min por kg
Cerdo 170°C 55-60min por kg
Ternera 160°C 40-50min por kg
Aves 180°C 40-50min por kg
Marisco 150°C 20-30min por kg




LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Las barbacoas Beefeater Signature se han fabramadacero inoxidable de alto grado, el cual, si

no se cuida y mantiene correctamente, podria deaxstcon el tiempo. Para mantener su barbacoa
con la mejor apariencia posible, le recomendamedimpie la plancha y parrillas tras cada uso.
Poner en préactica las instrucciones de limpiezagtenimiento, es algo esencial para el correcto
funcionamiento del aparato y su duracion en bueoadiciones. El no seguir estas indicaciones,
podria afectar incluso a su derecho de reclamarlaajarantia del fabricante.

iADVERTENCIA!
Asegurese de que la barbacoa esta apagada y sibdceeantes de llevar a cabo las instrucciones
que se indican abajo.

Proteja su barbacoa

Cerca del mar o en ambiente salino, limpie regutatensu barbacoa y séquela bien antes de
guardarla y ponerle la funda. El tapar una barbaooaestos de ambiente salino, hara que la sal
penetre en el acero inoxidable y lo dafie oxidandotbuso cuando se trate de acero de alta
graduacion. (El 6xido no esta cubierto por la g&éaan

A veces, las superficies de acero inoxidable seafectadas por pequefias manchas marrones con
decoloracién llamadas “manchas de té”. Esto oduab#ualmente en zonas donde ha habido altas
temperaturas o estdn en ambiente salino y se pugidtan facilmente utilizando un limpiador
especial para acero inoxidable. Para mejores egdf recomendamos que utilice limpiadores
especiales para acero inoxidable en los compondatasero inoxidable de la barbacoa.

Por favor, tenga en cuenta, no frote en circulogié siguiendo la misma direccion de las
marcas/vetas del acero.

Limpieza de la cubeta esmaltada

Aunque la porcelana esmaltada suele tener un acédibstdoso, incluso en condiciones adversas,
necesita limpieza regular. Una vez que se haatibz| aparato, limpie todas las superficies con un
trapo humedo con agua caliente con un poco de jdabire evitar siempre los limpiadores
causticos. Si su barbacoa se encuentra cerca dedleh& limpiarla con més frecuencia, ya que la
sal del ambiente la deteriorara mas rapido. Ségimtapre bien antes de cubrirla. (Esto no lo cubre
la garantia).

Limpieza de la plancha y patrrillas
La mayoria de los acidos, jugos, adobos y salsasddimentos contienen acidos que atacan las
superficies si no se limpian tras la coccion.

- Tras su uso, retire toda la suciedad de las @liplancha utilizando un estropajo suave o
un cepillo no abrasivo. Retire con papel de colbeaestos de grasa y lave las piezas con
agua tibia y jabén. Seque las piezas bien y vuek@locarlas en su posicién. Pase un papel
de cocina impregnado con aceite de oliva sobrsupsrficies de asado para protegerlas
cuando no se estan usando. NO limpie las paryilldancha en el lavaplatos. Puede utilizar
vinagre blanco para mejores resultados.

- Utilice una esponja y agua y jabon para no dafgpikezas. No utilice productos causticos
ni abrasivos.

- Unte la plancha y patrrillas con un poco de acedteltva para protegerlas.



Limpieza de los recogegrasa
Nunca retire la bandeja recogegrasa si la barbestéaodavia caliente. Espere a que se enfrie.

Cambie la cubeta deshechable cuando esté lleniteyoere se acumule la grasa. La grasa
acumulada podria encenderse y causar dafios y dangkarantia.

Limpieza del panel de control y tapa

Una vez que se ha utilizado el aparato, limpieddda superficies con un trapo himedo con agua
caliente con un poco de jabon. Debe evitar siengsrémpiadores cdusticos. Si su barbacoa se
encuentra cerca del mar, debe limpiarla con masiérecia, ya que la sal del ambiente la deteriorara
mas rapido. Séquela siempre bien antes de culifidéo no lo cubre la garantia).

Limpieza del cristal de la tapa

La grasa incrustada en la parte interior del drigda tapa puede retirarse utilizando una rasquet
(cuchilla) especial para limpiar placas vitroceréasi Es mejor hacerlo cuando el cristal esté
templado, pero nunca caliente. Termine la limpmradetergente y un trapo humedo.

Limpieza de los quemadores
- Los quemadores deben comprobarse y limpiarse dateada uso si es necesario, para
asegurarnos de que no hay residuos incrustados sjagujeros por los que pasa el gas y
sale el fuego estan limpios y abiertos. Los quemeaddeben de estar libres de
obstrucciones siempre para funcionar correctamente.
- Retire los quemadores periodicamente y limpielosagua y jabon y revise que los
agujeros estan despejados y no estan rotos.
Vuelva a colocar los quemadores en su posicionyedés encendiéndo el fuego durante unos
minutos para evitar que se oxiden.

PRECAUCION

Un quemador con agujeros rotos y sucio por excesgaba puede provocar que el fuego retroceda
y dafie la estructura trasera de la barbacoa. Bststa cubierto por la garantia.

Main opening

Burner ports



Revision del tubo, regulador y bombona

Revise el tubo y regulador constantemente y assgu®e que el tubo no toca ninguna parte
caliente de la barbacoa. Si lo hiciese, se prof@uaita fuga que podria provocar una
explosion, causando dafios material y personalesriarges.

Realice prueba de fugas siempre que cambie la bmandperiodicamente para asegurarse
de que todo esta correctamente.

Utilice solo bombonas autorizadas.

Almacenaje de la barbacoa

Cuando guarde la barbacoa por periodos de tiengtorgados, asegurese de que todos los mandos
y la valvula del regulador de la bombona estarades.

Las bombonas de gas deben guardarse en el exteeia,del alcance de los nifios. Nunca en
espacios cerrados y sin ventilacion.

La barbacoa debe cubrirse cuando no esté en usogdglee asegurarse de que esta limpia y seca.
Tenga en cuenta, que la humedad del ambienteaareadensacion en el interior de la funda. Quite
regularmente la funda, repase, seque y limpieraaoaa antes de volver a poner la funda,
especialmente en ambientes salinos.

ADVERTENCIA
Para almacenar la bombona, cierre la valvula dgilaglor, retire el regulador de la bombona y
quite el tubo de la barbacoa.

PREPARACION PARA LA PRUEBA DE FUGAS
Debe comprobar que no haya fugas en la bombonaladkg y tubo cada vez que cambie la
bombona de gas, tubo o regulador o la barbacoa freicho tiempo sin usarse.

Deberé realizarlo con agua con jabdn. No use ptodute limpieza del hogar para ello.

Asegurese de que todas las valvulas estan enid@@o¥OFF’

En un pequefio barrefio, mezcle aguay jabon.

Tras la conexion del tubo, abra el paso del gda délvula del regulador o de donde
corresponda segun su instalacion.

Con un pincel, aplique la mezcla de agua y jabdtodos los puntos de conexiéon del gas y
mire si salen burbujas.

Si hay burbujas, quiere decir que hay fuga.

Cierre la valvula de suministro del gas, y vuehagpeetar la junta por la que han salido
burbujas. Repita la prueba de fugas.

Si siguen saliendo burbujas en el mismo puntoreciarvalvula del gas y contacte con su
proveedor de gas para que revise la conexion.



PROBLEMAS DE ENCENDIDO

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCION

La barbacoa no se enciende

El sistema de encendido n
funciona

Compruebe si hay chispa (si no
hay chispa al girar el mando, avi
a su proveedor).

Compruebe si hay llama en el
piloto del tubo de encendido.
Compruebe que no han hecho n
los insectos o que no esté
obstruido o sucio

Se ha girado el mando muy rapi

do Deje pasar 5 segyrata que e
gas llegue al quemador antes de
encender.

No hay gas

Compruebe si ha abierto la val
del regulador del gas.
Compruebe que los quemadores
estén obstruidos.

Compruebe que las véalvulas e
inyectores estén limpios y sin
obstrucciones.

Los quemadores no estan bien
montados

Compruebe que los guemadores
estan bien colocados en su
posicion

blogueados, rotos o sucios

Los agujeros del quemador esta

rCompruebe que los agujeros de

sucios u obstruidos. Limpielos
regularmente.

No se mantiene la llama al
encenderla

El gas esta cerrado

Abra la valvula del gas del
regulador

La bombona esta vacia o le que
poco combustible

daambie la bombona y haga una
prueba de fugas

El tubo esta doblado

Revise todo el tubo y corag |
dobleces o cambielo si fuese
necesario

Hace mucho aire y se lleva el ga

s Asegurese del@paeato esta
protegido del viento.

No pasa el fuego de un quemad
a otro

or

Compruebe que el canal de pas
de la llama esté en su sitio.
Compruebe que los agujeros de

de calor

Bajo nivel de llama o poca salidaLos quemadores no se pasan el

fuego

Compruebe que esté utilizando e
gas correcto, compruebe que el
tamarnio del inyector es correcto
que el regulador es el que
corresponde.

se

ido

ula

no

los
quemadores o la boquilla no estén

los
guemadores no estén obstruidos.

Este aparato debe comprobarse y revisarse cagdidegor personal cualificado para comprobar
gue sigue estando en 6ptimas condiciones de fuamti@mto. (Estas revisiones no estan cubiertas
por la garantia y pueden tener un coste adiciobas) piezas que necesiten cambio pueden
adquirirse en su proveedor habitual.



NOTAS:




MODELOS CON CARRO

INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Por favor, lea atentamente este manual y guaraelm dugar seguro para futuras consultas.

IMPORTANTE
Compruebe el producto al desembalarlo. Tiene 7dade su compra para informar de dafios o
defectos de fabricacion. Esto no afecta a sus lkesszomo consumidor.

MEDIO AMBIENTE
La mayor parte del embalaje son materiales redegaPor favor, llévelos al sitio correcto.

ADVERTENCIA

Este aparato debe instalarlo personal cualificado.

Una mala instalacion, modificaciones, alteraciomesanipulaciones del producto, anularan la
garantia del fabricante, y podrian resultar petigsgpara su seguridad personal.

Nota para el instalador: este manual debe quedarse en manos del cliemdéyparas consultas.

ADVERTENCIA
— Las partes accesibles pueden estar muy calienwgelga a los nifios alejados.
— Lea las instrucciones de uso.
— No mueva el aparato durante su uso.
— Cierre el suministro del gas tras su uso.
— Utilice guantes protectores siempre que entre atacto con los componentes que se
calientan.
— No se apoye en la barbacoa cuando ésta esté earfamiento.
— No deje la barbacoa sin supervision.
— No tarde en encenderla una vez haya abierto ehsstnoi del gas.
— No utilice aerosoles ni sprays inflamables cerca.
— No guarde productos inflamables cerca de la bagbaco
— No utilice limpiadores causticos ni abrasivos.
— No intente quitar o manipular las valvulas de aalntr
— No intente desmontar o manipular el regulador.
— No haga pruebas de fugas con una llama abierta.
— No modifique este aparato.
— Las partes selladas de fabrica, no debe manipsileriasuario final.
— Compruebe que los tubos venturi no estan obstr@dtes de usar el aparato.

El no seguir estas instrucciones y observar lasréeivwias de seguridad de este manual de uso
puede provocar un incendio, explosion o dafios pemgduras, lo que puede causar dafios en su
propiedad, dafios personales o incluso la muertendicionarian la garantia del fabricante.

PRECAUCION
Este aparato esta fabricado y configurado paraartigas butano/propano y asi esta etiquetado.
Existe un kit adicional que puede adquirir paraveotirlo a gas natural si lo desea.

IMPORTANTE
Las barbacoas Beefeater estan homologadas SOLQB& &N EL EXTERIOR y no deben
utilizarse dentro de edificios, casas, garagesatfjaier otro espacio cerrado.

» Las barbacoas Beefeater no se pueden utilizartdnules recreativos o barcos.

» Lea detenidamente las instrucciones de uso antetilidar la barbacoa.



* Guarde el manual para futuras consultas.

» Utilice siempre la barbacoa en una superficie planaelada.

« Hay alimentos que producen llamaradas por sus jygoasas. La limpieza regular del
aparato es importante.

» Esté pendiente de la barbacoa siempre que latd&éngdo. Los dafios por llamaradas o
grasa/ salsas y jugos incendiados no estan cuhierto

« Cuando no esté utilizando la barbacoa, guardelaidijmseca y cubrala con su funda
original.

ADVERTENCIA
Si huele a gas:
5. Corte el suministro del gas del aparato.
6. Apague la llama.
7. Abra latapa.
8. Si el olor sigue, llame a los bomberos si es neesa
Para su seguiridad
3. No guarde o almacene gasolina o cualquier otroymtodnflamable cerca de la barbacoa.
4. Una bombona de butano que no esté en uso no dab#agse cerca del aparato.

ADVERTENCIA

El asa de la tapa puede estar caliente. Utilicemie guantes protectores del calor y manga larga
cuando esté manipulando partes calientes del aparat

Algunas piezas de la barbacoa pueden cortar, ®ndado y utilice guantes antes de manipularlas.



DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Barbacoa con carro de 4 quemadores
BSB2040SA Barbacoa encastrable
Mesa lateral izquierda

Panel lateral izquierdo
Embellecedor

Puerta izquierda

Puerta derecha

Hornillo lateral izquierdo

Panel de separacién

. Panel trasero

10. Panel lateral derecho

©CoNoOGOR~WNE

11. Base




Barbacoa con carro de 5 quemadores
. BSB2040SA Barbacoa encastrable
. Mesa lateral izquierda

. Panel lateral izquierdo

. Embellecedor

. Puerta izquierda

. Puerta derecha

. Hornillo lateral izquierdo

. Panel de separacion

. Panel trasero

10. Panel lateral derecho

©COoO~NOUILA~A WNPEF

11. Base




MEDIDAS DEL PRODUCTO

Modelo 4 quemadores con carro Modelo 5 quemadorestaarro
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MONTAJE DE LA BARBACOA

Herramientas necesarias

Tornilleria incluida
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NOTAS:




GARANTIA:

En el caso de que su barbacoa presente un defe@bricacion, o falte alguna pieza, y ésto se
comunigue dentro del plazo estipulado de 7 diasstniacompra, Beefeater reparara o repondra

dicha pieza sin cargo.

Bombona de butano o propano.

Sera el fabricante de la misma el responsable gimateriales, mano de obra y funcionamiento.
Consulte a su proveedor habitual en el caso déemgg algun problema.

Administracion de la garantia.

Consulte a su proveedor por los datos de contattdistribuidor de su pais.
Para asegurarse de que le damos un servicio rapidyg preparados todos los datos de su
barbacoa, factura de compra, modelo, fecha degantre

No cubierto por la garantia:

La exposicion de la barbacoa a los elementos dtogtlebe de ser minima. Una vez la barbacoa
esté fria y limpia, proteja la barbacoa con unaéu.as fundas protectoras son un accesorio
adicional que puede comprar en el mismo estableotmidonde compré la barbacoa. Su uso le
garantizard una larga duracion del producto.

Esta garantia no cubre dafios al comprador u otsame mal funcionamiento o pérdida
relacionada con los siguientes puntos:

Falta de mantenimiento, mal uso, negligencia, @ctalo mala instalacion del aparato.
Arafiazos, abolladuras, 6xido o decoloracion causpdoel uso a altas temperaturas, uso de
limpiadores quimicos o abrasivos ni el astilladbedenaltado de la porcelana.

Oxido o dafios causados por la exposicién a la thilmgia, fuego causado por incendio de
las grasas, insectos, mal tiempo o granizo. Nathatbacoa debe de estar cubierta siempre
gue no esté en funcionamiento.

Limpieza y uso y desgaste normal.

Oxido de las parrillas y plancha y quemadores. Nettaxido debe limpiarse con un
estropajo y la superficie untada con un poco deeade oliva. Consulte en el manual la
seccion: Cuidado de las superficies de coccionatedifundido. La superficie de coccion
debe de estar tapada siempre que no se esténatdiza

Uso comercial de la barbacoa.

Reparaciones no autorizadas durante el periodam@aa.

Costes de envio y retirada, o reinstalacion dedyorto.

Condiciones de la garantia

1.

how

NOo

Los gastos de envio del aparato al distribuidosyde vuelta al cliente deberan ser pagados
por el cliente. El distribuidor no acepta respoilgidn sobre el producto durante estos
trayectos.

El aparato debera cuidarse y mantenerse sedadisa en el manual. Las reparaciones
debera hacerlas personal cualificado.

La instalacion debera cumplir siempre la nornaatigcional.

Nunca se deberan hacer modificaciones o alteresien el producto sin el consentimiento
del distribuidor. Dichas modificaciones o reparae®no prolongaran el plazo de garantia.
Siempre deberéa presentar la factura de compeal&#ar una reclamacion. La garantia solo
cubre al comprador original.

El plazo de garantia se calcula solo desde kafde compra del producto.

Siempre prevalece la garantia legal de 2 afidsacdefectos de fabricacion, tal y como
marca la normativa nacional.

En el caso de uso de piezas de otro fabricastiz garantia quedara sin efecto.



SERVICIO Y ASISTENCIA

En el caso de que tenga algin problema con sudmspprimero contacte con su proveedor. Este
le resolvera el problema si esta en sus manoscasncontrario, contactard con el distribuidor
nacional para que se gestione dicha reclamacion.

No se aceptaran reclamaciones sin presentaci@nfdetlira de compra.

PLAZOS DE GARANTIA (ANOS)

BARBACOA

Cuerpo de acero inoxidable 25
Quemadores de acero inoxidable 5
Plancha y patrrillas de hierro fundido 3
Vélvulas 2
Sistema de encendido 2
Resto de piezas 2
TAPA

Tapa 2
Piezas de acero fundido 2
Resto de piezas 2

Para més informacién sobre productos Beefeater, medidas o informacion relativa a la instalacion,
consultenos.

Distribuidor oficial para Espana:

The Barbecue Store

Avda. Carmen Saenz de Tejada, 1
29650 Mijas Costa (Malaga)
Telefono: 952477152 - 952477161
Fax.: 952580781

Email: dmbrico2@telefonica.net
http://www.thebarbecuestore.es

BeefEater es una marca registrada que forma parte de la familia Electrolux.
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